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PREAMBULO

Processo n.°

26079/2019

Fundamento Legal:

Lei 8666-93 e suas alteracoes, Lei 12.846/13, Lei 10.520/02, Decreto
Municipal n.° 270/02, Decreto Municipal 158/18.

Finalidade:

Implantacao, gestao, execugao, fornecimento e distribuicao de refeigdes de
uma unidade de restaurante popular no municipio de Marica pelo periodof
de 12 (doze) meses, nos termos e especificagdes constantes do Termo de

Referéncia e seus anexos.

|Critério de Julgamento:

Menor Prego Global

Execugio: Indireta
Data: 30/12/2019
Horario: 10H

Local de Realizagao:

Rua Alvares de Castro, n.° 346, Centro — Marica/R].

1- DA MODALIDADE, REGIME DE EXECUCAO E TIPO
1.1. A Secretaria de Economia Solidaria, Orgio integrante da Prefeitura Municipal de Marica, por

intermédio do Pregocito ¢ Equipe de Apoio, autorizados através da Portaria N.° 0404/2019 e

2530/2019, totna publico que fara realizar a licitacao na modalidade Pregao Presencial, sob o

Regime de Execugido Indireta, tipo menor prego global, empreitada por prego unitario,

conforme informag6es constantes nos autos do processo administrativo supracitado.

1.2. A Sessio de recebimento e abertura dos envelopes contendo as Propostas de Preco e a

Documentagao sera na data supracitada, na Rua Alvares de Castro, n.° 346, Centro — Marica/ R]J.

1.3. A presente licitacao e o contrato que dela resultar serdo regidos pelas disposi¢oes contidas nas Leis

Federais n.° 10.520/02 ¢ n.° 8.666/93, Decreto Municipal n.° 270/2002 e 158/2018, e suas alteracoes

em vigot, pela Lei Complementar n.° 101/2000, Lei Complementar 123/006, e demais normas aplicaveis
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a espécie, que ficam fazendo parte integrante do presente instrumento editalicio, como se nele

estivessem transcritas e as quais as partes, desde ja, sujeitam-se incondicionalmente.

1.4. DA RETIRADA DO EDITAL

1.4. O Edital e seus respectivos anexos, podera ser obtido no site: www.marica.rj.gov.br — Portal da
Transpaténcia, no e-mail: maricacpl@gmail.com, através do telefone: (21) 2637-2052 — ramal 332, ou
pessoalmente no endereco: Rua Alvares de Castro, n° 346, Paco Municipal, térreo — Centro —
Maricd/R] — CEP: 24900-880, de segunda a sexta - feira no horirio de 8:00h as 17:00h, portando
carimbo contendo CNPJ e Razdo Social, 01 (UM) CD-RW virgem e (01) uma resma.

2. DAS DEFINICOES
2.1. Para efeitos deste Certame define-se como:

2.1.1 Beneficiario de Preferéncia - titular de direito de preferéncia, na disputa da proposta, e direito
de saneamento, na fase de habilitacao, nas modalidades de concorréncia e pregao, assim considerados:
a) a2 microempresa ou emptresa de pequeno porte, conforme previsto na legislacao especifica, em
especial a et Complementar Federal n® 123, de 14 de dezembro de 2000.
b) a cooperativa a esses equiparados, na forma do art. 34 da Lei Federal n° 11.488, de 15 de junho de
2007,
¢) o microempreendedor individual - MEI, previsto na Lei Complementar Federal n°® 128, de 19 de
dezembro de 2012.
2.1.2. Contratado- pessoa fisica, juridica ou consércio de pessoas juridicas, signataria de contrato com
a Administracio Publica.
2.1.3. Entrega imediata - aquela com prazo de entrega até 30 (trinta) dias da data da assinatura do
contrato ou instrumento equivalente, ou do pedido ou ordem de fornecimento.
2.1.4. Licitantes: pessoas fisicas e juridicas que participam ou manifestam a inten¢ao de participar do
processo licitatorio. Equipara-se a licitante, para os fins desta Licitacdo, o fornecedor ou prestador
de servico que, atendendo solicitagao da Administracdo, oferece proposta.
2.1.5. Precos manifestamente inexequiveis: aqueles que os licitantes, apds determinagao da

Administragdo, nao comprovarem a sua viabilidade de execugao.

03. DO OBJETO (Art. 40, I, Lei n.° 8.666/93)
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3.1 - O presente Pregio destina-se a Implantacdo, gestdo, execucio, fornecimento e distribui¢io de
refeicoes de uma unidade de restaurante popular no municipio de Marica pelo periodo de 12 (doze)

meses, conforme especificacdes e quantidades constantes do Termo de Referéncia

04. DA PRESTACAO DE SERVICOS

04.1 — Quando o convocado nio assinar o termo de contrato, nao aceitar ou nao retirar o instrumento
equivalente no prazo e condi¢Oes estabelecidos, sera facultado a PREFEITURA MUNICIPAL DE
MARICA convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo, para fazé-lo em igual prazo
e nas mesmas condi¢des propostas pelo primeiro classificado, inclusive quanto aos precos atualizados
de conformidade com o ato convocatorio, ou revogar a licitagdo independente da comunicagao prevista
no art. 81 da Lei n°® 8.666/93.

04.2 — O Contratado devera atender aos quantitativos e especificagdes de que trata a proposta
apresentada pela PREFEITURA MUNICIPAL DE MARICA, assim como obedecer rigorosamente ao
prazo de execugao dos servigos.

04.3 — Na Nota Fiscal devera constar a especificagao e os valores unitirios dos servigos prestados.

04.4 — O adjudicatario ¢ responsavel pelos encargos de qualquer natureza oriundos da prestacio de
servicos, especificamente os de natureza previdenciaria, tributaria, trabalhista e comercial.

04.5. A empresa vencedora sera convocada pela SECRETARITA Requisitante da Prefeitura Municipal
de Marica para, no prazo maximo de 02 (dois) dias uteis apds a homologagio, comparecer no
local que for indicado, para assinar o “Termo de Contrato” e dar inicio a execu¢ao do objeto.

04.6. O prazo para a assinatura do “Termo de Contrato” podera ser prorrogado uma vez, por igual
periodo, quando solicitado por escrito pela parte durante o seu transcurso ¢ desde que ocorra motivo
justificado e aceito pela Prefeitura Municipal de Marica.

04.7. A ndo assinatura do “Termo de Contrato” pelo vencedor, dentro do prazo fixado, sem
justificativa aceita pela Prefeitura Municipal de Maricd, o impedira de participar de novas licitacoes
pelo prazo de 24 (vinte e quatro) meses, sem prejuizo das demais sangodes previstas no art. 81, da Lei
Federal n.° 8.666/93, assegurado o direito do contraditrio da ampla defesa.

04.8. Deixando o licitante vencedor de assinar o “Termo de Contrato” no prazo estabelecido, é
facultado a Prefeitura Municipal de Marica convocar os licitantes remanescentes, respeitada a ordem
de classificagao, para fazé-lo em igual prazo e nas condi¢des propostas pelo primeiro classificado.

04.9 — A CONTRATADA deve observar todas as disposi¢oes constantes do Termo de Referéncia.
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04.10. Os servigos ora licitados deverao ser prestados pelo prazo de 12 (doze) meses, conforme
Cronograma de Execugdo que segue anexo, podendo ser prorrogados com fulcro no art. 57, I, da Lei
n.° 8.666/93, desde que o Gestor da Secretaria Requisitante comprove o atendimento as exigéncias
estabelecidas no referido dispositivo legal.

04.11 - Face ao disposto no att. 65, § 1°, da Lei n°. 8.666/93, em sua atual reda¢io, as quantidades de
que trata o item anterior poderdo sofrer acréscimos ou supressdes de até 25% (vinte e cinco por
cento).

04.12. Executado o contrato, o seu objeto sera recebido:

a) provisoriamente, que se dard imediatamente apos o fornecimento, para efeito de posterior

verificagao da conformidade do material com a especificagao;

b) definitivamente, apés a verificagdo da qualidade e quantidade do material e consequente

aceitacao, decorrido o prazo 24 (vinte e quatro) horas da emissio do Aceite Provisério.

04.12.1. O recebimento provisorio ou definitivo ndo exclui a responsabilidade civil pela solidez e
seguranca da obra ou do servico, nem ético-profissional pela perfeita execugao do contrato, dentro
dos limites estabelecidos pela lei ou pelo contrato.

04.12.2. Se dentro do prazo de 30 (trinta) dias nao houver manifestacio da Secretaria Requisitante
acerca do recebimento definitivo, considerar-se 4 recebido o objeto definitivamente.

04.13 — O servigo que apresentar defeito, vicio, se revelar inadequado ou em desacordo com as
especificagoes devera ser refeito no prazo de até 24 (vinte e quatro) horas, contados da comunicagao a
contratada.

04.14 — A execugdo dos servigos ora contratados se dara na Unidade do Restaurante Popular, sera
implementada no distrito de Inoa, na Rodovia Ernani do Amaral Peixoto, n° 0, lote 3, quadra 5, Vale

Esperanca — Inoa, Marica/R]J.

05 — DAS CONDICOES PARA PARTICIPACAO

05.1. — Poderio participar deste Pregio as empresas:

a) que estejam legalmente estabelecidas e especializadas na atividade pertinente com o objeto deste

pregao, devendo ser comprovado pelo contrato social;
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b) que atenderem as exigéncias constantes deste Edital e seus Anexos e que nio tenham vedagao

explicita em lei.

05.1.1 — Nao sera admitida na licitagdo a participacao de:

a) licitantes suspensos temporariamente pelo governo municipal, nos termos do inciso 111, do art. 87,

da Lei n°® 8.666/93;

b) licitantes ja incursos na pena do inciso IV, do art. 87, da Lei n® 8.666/93, seja qual for o Orgio ou
entidade que tenha aplicado a reprimenda, em qualquer esfera da Administracio Puablica;

) mais de uma empresa sob controle acionitio de um mesmo grupo juridico;

d) licitantes cujos dirigentes, socios ou componentes de seu quadro técnico seja servidor do
MUNICIPIO, de suas sociedades Para-Estatais, Funda¢des ou Autarquias, ou que tenha sido nos

ultimos 180 (cento e oitenta) dias anteriores a data desta.

05.1.2.1 - Nao podera participar, direta ou indiretamente, da licitacio ou da execugao de obra ou

servico e do fornecimento de bens a eles necessarios:

a) o autor do projeto, basico ou executivo, pessoa fisica ou juridica;

b) empresa, isoladamente ou em consorcio, responsavel pela elaboracio do projeto basico ou
executivo ou da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, acionista ou detentor de mais de 5%
(cinco por cento) do capital com direito a voto ou controlador, responsavel técnico ou subcontratado;

¢) servidor ou dirigente de érgao ou entidade contratante ou responsavel pela licitagao.

05.1.2.2 - E permitida a participacio do autor do projeto ou da empresa a que se refere o item “b”, na
licitacao de obra ou servico, ou na execucio, como consultor ou técnico, nas fun¢des de fiscalizacio,
supervisao ou gerenciamento, exclusivamente a servico da Administracao interessada.

05.1.2.3 - O disposto no item 05.1.2.1 nao impede a licitagdo ou contratacao de obra ou servi¢o que
inclua a elaboragdo de projeto executivo como encargo do contratado ou pelo preco previamente
fixado pela Administracao.

05.1.2.4 - Considera-se participagao indireta, para fins do disposto no item 05.1.2.1, a existéncia de

qualquer vinculo de natureza técnica, comercial, economica, financeira ou trabalhista entre o autor do

Rua Alvares de Castro, n.° 346, Pago Municipal, térreo - Centro — Marica/R]J. -
Tel. (21) 2637-2052 — Ramal 329/332
e-mail: maricacpl@gmail.com



ESTADO DO RIO DE JANEIRO i Prefeitura Municipal de Maricéa

PREFEITURA MUNICIPAL DE MARIC;A Processo Nimero 26079/2019

SECRETARIA DE ECONOMIA SOLIDARIA Data do Inicio 14/10/2019
Folha 466
Rubrica

projeto, pessoa fisica ou juridica, e o licitante ou responsavel pelos servicos, fornecimentos e obras,
incluindo-se os fornecimentos de bens e servicos a estes necessarios.

05.1.2.5 - O disposto no item acima aplica-se aos membros da comissao de licitagao.

05.1.3. Nao sera permitida a representacao legal simultanea de mais de uma Licitante.

05.1.4. Nao sera permitida a participa¢ao de mais de uma Licitante sob o controle acionario de um
mesmo grupo de pessoas fisicas ou juridicas.

05.1.5. Nao sera permitida a participagdo de Licitantes cujos dirigentes, gerentes, s6cios ou
componentes do seu quadro técnico sejam servidores da Prefeitura da Cidade de Marica ou de suas
sociedades paraestatais, fundagoes ou autarquias.

05.1.6. Nao sera permitida a participacao de licitantes que tenham tomado parte na elaboragao do
projeto basico. Também ¢é vedada a participagao de empresas que possuam, em seu quadro técnico,
profissional que tenha participado na elaboragao do projeto basico, como autor ou colaborador.
05.1.7. Somente serao consideradas habilitadas a participar da presente licitagdo as empresas que
entregarem os envelopes até o dia, hora e local determinado neste Edital e que atenderem
integralmente as exigéncias documentais e especificas deste.

05.1.8. Nao serao consideradas as propostas que nao estiverem datadas e assinadas pelo representante
legal da empresa e que nao cumprirem as exigéncias do Edital quanto a colocagio de carimbo

contendo a razao social, C.N.P.J. e endereco, no caso de nao apresentarem envelope padronizado.

05.1.9. As licitantes poderao ser representadas durante o processo licitatorio através de seus
representantes legais ou prepostos credenciados. Para tal credenciamento, o preposto devera
apresentar ao Presidente da Comissdo Julgadora a carta de credenciamento, conforme modelo anexo,
e a copia autenticada do seu documento de identidade. A copia podera ser autenticada por membro da

CPL a vista do original.

05.2 — A participagao de cooperativa estara condicionada a comprovagao, através de seu objeto social,

de que ndo esta inclusa na regra estabelecida pela Simula 281 do TCU, e em respeito a Lei n°

12.690/2012.

06 - DO CREDENCIAMENTO
06.1.1 — A licitante devera se apresentar para credenciamento junto ao Pregoeiro por um representante

que, devidamente munido de documento que o credencie a participar deste procedimento licitatorio,
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venha a responder por sua representada, devendo, ainda, no ato de entrega dos envelopes, identificar-se
exibindo a Carteira de Identidade ou outro documento equivalente.

06.1.2 — O credenciamento far-se-a por meio de instrumento publico de procuragiao ou instrumento
particular (este com firma reconhecida), com poderes para formular lances de precos e praticar todos
os demais atos pertinentes ao certame em nome da representada. Em sendo sécio, proprietario,
dirigente ou assemelhado da empresa, devera o mesmo apresentar copia do respectivo Estatuto ou
Contrato Social, no qual estejam expressos seus poderes para exercerem direitos e assumir obrigagdes
em decorréncia de tal investidura.

06.1.3 - Os beneficiarios de preferéncia deverdo apresentar no momento do Credenciamento,
separadamente dos Envelopes de Proposta e Habilitagdo, o original ou copia autenticada da Certidao
Especifica do Enquadramento ou documento equivalente emitidos nos termos da Legislacao.

06.1.4 — No caso de apresentacao de carta credenciando ou procuragao para este fim, estas deverdo ser
acompanhadas dos Atos Constitutivos da empresa, para verificagao quanto a competéncia do emissor
dos referidos documentos, devendo os documentos comprobatérios serem apresentados por fora dos
envelopes. A falta de credenciamento nao inabilitara a licitante, apenas a impedira de se manifestar no
curso do processo licitatotio.

06.1.5 — Caso o licitante queira deixar a copia autenticada dos Atos constitutivos apresentada, para fins
de credenciamento, na posse da Equipe de Apoio nao sera necessaria a apresenta¢do dos mesmos
dentro do envelope de documentacao.

06.1.6 — A licitante devera também entregar juntamente com os envelopes de proposta de precos e

habilitacao, por fora do envelope, a declaracao (Anexo II- A) de que cumpre plenamente os requisitos
de habilitacdo, nos termos do artigo 4°, inciso VII da Lei n° 10.520, de 17/07/2002.

06.1.7 — E vedado a um mesmo procurador, representante legal ou credenciado representar mais de um
licitante, sob pena de afastamento do procedimento licitatério dos licitantes envolvidos.

06.1.8 — Serdo aceitas propostas encaminhadas por meros portadores que niao estejam munidos dos
documentos mencionados nesse item. A auséncia desta documentacdo implicara, de imediato, na
impossibilidade da formulagao de lances apods a classificacao preliminar, bem como da perda do direito
de interpor eventual recurso das decisdes do Pregoeiro, ficando o licitante impedido de se manifestar
durante os trabalhos.

06.1.9 — A procuragao que nao contenha prazo de validade especificado no préprio corpo sera valida

por 1 (um) ano, a contar da data de sua expedigao.
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07 — DA DOTAGCAO ORCAMENTARIA

07.1 A despesa com a presente aquisicdo correra a conta do Programa de Trabalho n.° 72; 01;
04.122.0001; 2.348; Natureza da Despesa 3.3.90.39, Fonte 0206; 0236.

07.2. O preco estimado para a presente licitagao é de R$ 1.888.236,00 (um milhdo e oitocentos e oitenta

e oito mil e duzentos e trinta e seis reais).

08 — DAS PROPOSTAS E APRESENTAGCAO (Art. 40, VI, Lei n.° 8.666/93)

08.1 — Somente sera aceita a Proposta que estiver preenchida em impresso original proprio ou modelo
idéntico aquele fornecido pela CPL, desde que este contenha as informacoes solicitadas e atenda as
seguintes condi¢oes:

08.1.1 — A proposta devera ser apresentada em envelope fechado, contendo, externamente, elementos
que permitam a identificacdo do proponente e da licitacdo a que esta concorrendo, vedado o
recebimento do envelope fora do evento.

08.1.2 — A proposta devera ser apresentada devidamente assinada, ndo podendo conter emendas,
rasuras ou entrelinhas de qualquer natureza, e devidamente preenchida com os precos unitarios e
subtotal em algarismos.

08.1.3 - O prego unitario devera também ser escrito por extenso, em folha anexa a proposta, visando
elucidar possiveis davidas.

08.2 — Em caso de divergéncia entre os precos apresentados em algarismos e por extenso sera
considerado o valor por extenso, desde que esteja compativel com a proposta — detalhe.

08.2.1 — Quando for verificado erro de soma, subtragao, multiplicacao ou divisao, o resultado corrigido
sera o considerado.

08.3 — Os licitantes deverao preencher o nome da empresa, o enderego, o numero da Inscricao
Estadual e/ou Municipal (conforme o caso), na primeira folha da Proposta, no local destinado para tal,
datando, assinando todas as vias, bem como inserindo o carimbo do CNPJ, de modo legivel, também
em todas as vias.

08.4 — Os licitantes poderdo apresentar carta em papel timbrado, anexada a proposta, com o objetivo
de esclarecer fatos ligados a cotacdo apresentada, ficando a critério do Pregoeiro considerar ou nao,
como subsidio, para instru¢ao processual.

08.5 — A proposta devera ser preenchida com todos os elementos solicitados.

08.6 — O prazo de validade das propostas sera de 60 (sessenta) dias.
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09 - DO RECEBIMENTO E DA ABERTURA DOS ENVELOPES

09.1 — A Sessao para recebimento e para abertura dos envelopes contendo a Proposta de Pregos ¢ a
Habilitagdo sera publica, dirigida por um Pregoeiro e realizada de acordo com a Lei n® 10.520, de
17/07/2002, com o Decreto Municipal Competente, e, ainda, em conformidade com este Edital e seus
Anexos, no local e horario ja determinados.

09.2 — No local, data e hora previstos neste Edital, os licitantes apresentardo suas
propostas/documentos em envelopes opacos, indevassaveis e lacrados, designados respectivamente

“A” e “B”, constando obrigatoriamente na patte externa de cada um deles as seguintes indicacoes:
) g p g ¢

I- ENVELOPE “A” — PROPOSTA DE PRECOS
PREFEITURA MUNICIPAL DE MARICA

PREGAO PRESENCIAL N°. 81/2019

NOME COMPLETO E ENDERECO DO LICITANTE

11— ENVELOPE “B” - DOCUMENTAGCAO DE HABILITACAO
PREFEITURA MUNICIPAL DE MARICA

PREGAO PRESENCIAL N°. 81,/2019

NOME COMPLETO E ENDERECO DO LICITANTE

09.3 — Declarada a abertura da sessio pelo Pregoeiro ¢ recebidos os envelopes, ndo mais serdo

admitidos novos licitantes.

09.4 - Os envelopes poderao ser entregues diretamente por representante da licitante na abertura da
Sessao publica, por correio ou por qualquer outro servico de entrega, nao se responsabilizando a CPL
pelo nao recebimento ou pelo atraso no recebimento dos envelopes enviados por correio outro

servico de entrega.

10 - DAS CONDICOES PARA HABILITACAO (Art. 40, VI, Lei n.® 8.666,/93)
10.1 — Sera exigida dos interessados a seguinte documentacio (em envelope lacrado contendo,
externamente, elementos que permitam a identificagdo do proponente e da licitagio a que esta

concorrendo):

I — documentacao relativa a habilitacao juridica;
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IT — documentagao relativa a qualificagdo econdmico-financeira;

IIT — documentagao relativa a qualificagao técnica;

IV — documentacio relativa a regularidade fiscal;

V - Declaragao relativa ao cumprimento do disposto no inciso XXXIII do artigo 7° da Constitui¢ao
Federal (art. 27, V, da Lei n.° 8.666/93);

VI - Declaracio, sob as penalidades cabiveis, de atendimento aos requisitos de Habilitagdao, conforme
inciso VII, do art. 4°, da Lei n.° 10.520/02 (modelo em anexo), de forma avulsa.

VII - Declaracio referente ao art. 9°, da Lei n.® 8.666/93.

VIII) Certificado de visita técnica, emitido pelo Setor Competente ou declaraciao de declinio do direito

de procedé-la;

OBS: A declaracao do item VI devera ser entrecue ao Pregoeiro, juntamente com o

credenciamento/ procuraciao e o Ato Constitutivo da empresa (subitens Al, A2, A3 ou A4, conforme o

caso), de forma avulsa, fora de qualquer dos envelopes.

A —HABILITACAO ]URiDICA
Conforme 0 caso consistira em:
A.1 - registro comercial, no caso de empresa individual;

A.2. - ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado, em se tratando
de sociedades comerciais, e, no caso de sociedades por agdes, acompanhado de documentos de

eleicao de seus administradores;

A.3 - inscri¢ao do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova de diretoria

em exercicio;

A4 - decreto de autorizagio, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento
no Pafs, e ato de registro ou autoriza¢do para funcionamento expedido pelo 6rgio competente,

quando a atividade assim o exigit.

Nota 1: Os licitantes ficam eximidos da apresentagio do documento constitutivo (contrato

social, estatuto etc.) exigido neste item, se os mesmos foram apresentados no ato de
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credenciamento, salientado que, para tanto deverio ter sido apresentados em original ou
copia autenticada por cartério, de acordo com o preceito do caput do Artigo 32 da Lei

Federal n 8.666 / 1993 e posteriores alteragdes.

Nota 2: Conforme Resolugio CGSIM n° 16/2009, para o MEI — Empresario Individual, onde
ha a exigéncia de apresentagido do contrato social, este sera substituido pelo Certificado da
Condigdo de Microempreendedor Individual — CCMEI e para fins de comprovagio da
Qualificagdo Econoémica — Financeira sera aceita a apresentagdo da Declaragio Anual do
Microempreendedor Individual / Declaracio de Ajuste Anual do Imposto sobre a Renda da

Pessoa Fisica (DIRPF) em substituigdao a exigéncia do Balango Patrimonial.

B — QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA

b) Balango Patrimonial e Demonstracdes Contabeis do ultimo exercicio social, ja exigiveis e
apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situacao financeira da empresa, mediante a
obtencao dos indices econdémicos previstos na alinea ’b.2” deste subitem.

b.1) Serdo considerados aceitos como na forma da Lei o Balanco Patrimonial e Demonstracoes
Contabeis assim apresentados:

b.1.1) Sociedades tegidas pela Lei n® 11.638/07 (Sociedade Anénima): publicados em Diario Oficial
ou publicados em jornal de grande circulagao; ou por fotocopia registrada ou autenticada na Junta
Comercial da sede ou domicilio do licitante.

b.1.2) Sociedades por Cota de Responsabilidade Limitada (LTDA): por fotocépia do Livro Diario,
devidamente autenticado na Junta Comercial da sede ou domicilio do licitante ou em outro 6rgao
equivalente ou por fotocépia do Balanco e das Demonstracoes Contabeis devidamente registrados
ou autenticados na Junta Comercial da sede ou domicilio do licitante.

b.1.3) Sociedades sujeitas ao regime estabelecido na Lei Complementar n°123, de 14 de dezembro de
2006 — Lei das Microempresas e das Empresas de Pequeno Porte “SIMPLES”: por fotocopia do
Livro Diario, devidamente autenticado na Junta Comercial da sede ou domicilio do licitante ou em
6rgio equivalente ou por fotocépia do balanco e das demonstracdes Contabeis devidamente
registrados ou autenticados na Junta Comercial da sede ou domicilio do licitante.

b.1.4) Sociedade criada no exercicio em curso: fotocopia do Balanco de Abertura, devidamente

registrado ou autenticado na Junta Comercial da sede ou domicilio do licitante.
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b.1.5) O Balango Patrimonial e as Demonstragoes Contabeis deverdo estar assinados por Contador
ou Técnico devidamente registrado no Conselho Regional de Contabilidade (CRC), na forma prevista
no art. 25 da Lei n°® 9.295/46, com as alteracdes introduzidas pela Lei n° 12.249/10, e na forma da
Resoluciao n°® 560/83 do Conselho Federal de Contabilidade (CFC), sendo cetto que os Técnicos
acima referidos deverdo promover o competente registro até a data de 15/06/15, na forma da lei
vigente.

b.1.6) As sociedades empresarias enquadradas nas regras da Instru¢ao Normativa RFB n°787, de 19
de novembro de 2007, que institui a Escrituracdo Contabil Digital-ECD, para fins fiscais e
previdenciarios poderao apresentar o Balango Patrimonial, em versao digital, obedecidas as normas
do paragrafo unico do art.2° da citada Instrucdo quanto a assinatura digital nos referidos
documentos, quanto a Certificagdo de Seguranca emitida por entidade Credenciada pela infra-
estrutura de Chaves Publicas - Brasileiras-ICP-Brasil) nos termos da IN-RFB n°926, de 11 de marco
de 2009.

b.2) o valor minimo igual a 1 (um), resultantes da aplicagao das seguintes férmulas:

LG = ATIVO CIRCULANTE + REALIZAVEL A LONGO PRAZO = > 1,0
PASSIVO CIRCULANTE + EXIGIVEL A LONGO PRAZO

b.2.1) A férmula devera estar devidamente aplicada em memorial de calculos juntado ao Balango
apresentado pelo licitante. Caso o memorial ndo seja apresentado, o Pregoeiro reserva-se o direito de
efetuar os calculos.

b.2.2) A emptesa licitante que apresentar resultado Menor Que Um no Indice de Liquidez Geral
(ILG) podera comprovar a capacidade economico-financeira de empresa através da demonstracao de
Capital Social ou Patriménio Liquido minimo correspondente a 10% (dez por cento) do valor
maximo total mensal estimado para a licitagao.

b.3) Certidio negativa de faléncia ou recuperacao judicial, expedida pelo Distribuidor da sede da
licitante. No caso de a sede se encontrar na Comarca do Rio de Janeiro - R] deverio as certidoes ser
expedidas pelos 1°, 2°, 3° e 4° Oficios. Se a licitante nao for sediada na Comarca da Capital do Estado
do Rio de Janeiro, as certiddes deverao vir acompanhadas de declara¢ao oficial da autoridade
judiciaria competente, relacionando os distribuidores que, na Comarca de sua sede, tenham atribuicdo

para expedir certidoes negativas de faléncias e concordatas ou recuperagao judicial.
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b.3.1) No caso de certidio positiva de recuperacio judicial ou extrajudicial, o licitante devera
apresentar a comprova¢ao de que o respectivo plano de recuperagao foi acolhido judicialmente, na
forma do art. 58, da Lei n.” 11.101, de 09 de fevereiro de 2005, sob pena de inabilitacao, devendo,

ainda, comprovar todos os demais requisitos de habilitacao.

C - QUALIFICACAO TECNICA

C.1 — Declaragao de que recebeu todos e documentos necessarios para participar da licitagdo e de que
tomou conhecimento de todas as informacgoes e condigdes locais para 0 cumprimento das obrigagcoes
objeto desta licitagao.

C.2 - Apresentar um ou mais ATESTADOS DE CAPACIDADE TECNICA, comprovando que
realizou servicos compativeis, qualitativamente e no percentual de 30% (trinta por cento) do

quantitativo do objeto a ser licitado.

D - REGULARIDADE FISCAL
D.1 — Cartao de Inscricdo no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF) ou Cadastro Nacional de Pessoa

Juridica (CNPJ), conforme o caso.

D.2 — Prova de inscricao no cadastro de contribuintes estadual ou municipal, conforme o caso, ou

ambos, dependendo do seu ramo de atividade.

D.3 — Prova de regularidade com a Fazenda Federal feita por meio da apresentagao de Certidao
Conjunta Negativa de Débitos ou Certidao Conjunta Positiva com Efeitos de Negativa de Débitos,
emitida pela Secretaria da Receita Federal e Procuradoria-Geral da Fazenda, na forma do que dispoe a
regulamentacio federal sobre a matéria. Portaria Conjunta PGFN/SRF n.° 03/2005, que abrange
inclusive as contribui¢cdes sociais previstas nas alineas “a” a “d” do paragrafo unico do artigo 11 da Lei
8.212, de 24 de julho de 1991.

D.4 — Prova de regularidade com a Fazenda Estadual feita por meio de apresentacao de Certidao
Negativa de Débito com a Fazenda Estadual, Certidao Positiva com Efeitos de Negativa ou Certidao
para nao Contribuinte do ICMS (quando emitida pela Secretaria de Fazenda do Estado do Rio de
Janeiro devera ser acompanhada, obrigatoriamente, da Certidio Negativa de Débito com a Divida
Ativa Estadual emitida pela Procuradoria Geral do Estado, conforme Resolucio do ()rgﬁo, mesmo
quando for apresentada CERTIDAO PARA NAO CONTRIBUINTE DO ICMS, conforme
determina a Resolu¢iao Conjunta PGE/SER n.° 33, de 24 de novembro de 2004).
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D.5 — Em relagao a regularidade fiscal municipal: a) para todos os licitantes sediados no Municipio de
Maricé: Certidio negativa de débitos municipais /Certidao Positiva com Efeitos de Negativa de débitos
municipais para com o Municipio de Marica. b) Para os licitantes que ndo possuam qualquer inscri¢ao,
ainda que eventual, neste Municipio: Certidao negativa de débitos municipais, expedida pelo Municipio
de sua Sede / Certidao Positiva com Efeitos de Negativa de débitos municipais. ¢) Para todos os
licitantes que possuam inscri¢ao, ainda que eventual, no cadastro mobiliario do Municipio de Marica:
Certidao negativa de débitos municipais pata com o Municipio de Matica / Certidio Positiva com
Efeitos de Negativa de débitos municipais para com o Municipio de Marica e Certidio negativa de
débitos municipais / Certiddo Positiva com Efeitos de Negativa de débitos municipais, expedida pelo
Municipio de sua Sede.

D.6 — Certidao de Regularidade com o Fundo de Garantia e Tempo de Servico (FGTS).

D.7 — Prova de Regularidade Trabalhista através da apresentacao de Certidao Negativa de Débitos
Trabalhistas ou de Certidao Positiva de débitos trabalhistas, conforme o disposto no art. 642-A, § 2° da
CLT.

E — VISITA TECNICA

E.1- Os licitantes patticipantes do certame que optarem pela realizacdo de visita técnica deverdao
encaminhar profissional determinado expressamente em declaragio da empresa para o fim de tomar
conhecimento do objeto a ser executado, devidamente munido de carteira de identidade, nos 04
(quatro) dias uteis antecedentes a data marcada para a realizacao do certame, para proceder a Visita
Técnica, com posterior emissao do Certificado de Visita Técnica emitido pela Secretaria de
Administracio, na Rua Alvares de Castro, 346 — 3° andar, Centro, Marica/R]J das 09h as 16h. Serao
concedidos 15 (quinze) minutos de tolerdncia. A empresa também poderd se fazer representar pelo
Responsavel Técnico da mesma, desde que este apresente a Certidao de Cadastro de Pessoa Juridica,

contendo os Responsaveis Técnicos.

E.2 - Caso a empresa licitante opte por nao realizar a visita técnica devera apresentar declaracao de

declinio a este direito.

10.2 - Os documentos exigidos nesta licitagdio deverdo estar em plena validade e poderao ser
apresentados em original, por qualquer processo de copia autenticada por cartério competente ou por

servidor da Prefeitura Municipal de Marica. Os que forem de emissao da prépria proponente deverao
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ser digitados ou impressos em papel timbrado da licitante, registrar o numero desta licitacdo e estar
datados e assinados por seu representante legal ou preposto legalmente estabelecido.

10.2.1 - A exibi¢ao do documento original ao pregoeiro na sessio dispensa a autenticagao em cartorio,
pois sera realizada a autenticagao das copias apresentadas no envelope de habilitagio no ato dessa
apresentacao.

10.2.2 — Os documentos originais deverdo estar em posse da licitante ¢ NAO dentro do envelope de
habilitagdo, no qual devera conter apenas as copias, uma vez que se os originais forem entregues NAO
poderio ser retirados do processo.

10.2.3 - Se os certificados e certidoes nao tiverem prazo de validade declarado no préprio documento e
nem registrados em legislacao especifica, ser-lhes-4 atribuida validade de 90 (noventa) dias, contados de

sua expedicao.

10.3 - A apresentacio do Certificado de Cadastro NAO isentara o licitante de apresentar dentro do
envelope de documenta¢ao os documentos listados na Habilitacdo Juridica e na Regularidade Fiscal,

ainda que as referidas certidoes estejam na validade na data de entrega dos envelopes.

10.4 - Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, € se o
licitante for a filial, todos os documentos deverao estar em nome da filial, exceto aqueles documentos
que, pela propria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

10.5  -Serdo aceitos registros de CNPJ de licitante matriz ¢ filial com diferencas de numeros de
documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizacdo do

recolhimento dessas contribuicoes.

10.6 — As documentagdes solicitadas deverdo ser apresentadas na sessio de licitagdo

obedecendo a ordem descrita no edital e humerada.

11 - DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS (Art. 40, VII e X, Lei N.° 8.666/93)

11.1 — No local, dia e hora previstos neste edital, em Sessao publica deverao comparecer os licitantes,
com os envelopes contendo a Documentacao para Habilitacao (B) e a Proposta de Precos (A), assim
como, com declaragao de que cumpre plenamente os requisitos de habilitacio de forma avulsa.

11.2 — Ap6s o credenciamento dos licitantes, o Pregoeiro procedera a abertura dos envelopes contendo
as Propostas de Precos, verificando, preliminarmente, a conformidade das propostas com os requisitos
estabelecidos no instrumento convocatorio, com a conseqiente divulgacio dos precos cotados pelos

licitantes.
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11.3 — Serdo qualificados pelo Pregoeiro, para ingresso na fase de lances verbais, o autor da proposta de
Menor Preco e aqueles que tenham apresentado propostas em valores sucessivos e supetiores em até
10% (dez por cento), relativamente a de menor prego.

11.4 — Quando nio forem verificadas, no minimo, 3 (trés) propostas escritas nas condi¢des definidas
no subitem 11.3 o Pregoeiro classificara as melhores propostas subseqiientes, até o maximo de 3 (trés),
para que seus autores participem dos lances verbais, quaisquer que sejam os pregos oferecidos nas
propostas escritas.

11.5 — No caso de duas ou mais propostas apresentarem valores iguais, sera realizado sorteio para
determinacdo da ordem de oferta de lances.

11.6 — Nao podera haver desisténcia dos lances ofertados, sob pena de exclusiao do certame.

11.7 — A desisténcia de apresentar lance verbal, quando convocado pelo Pregoeiro, implicara a exclusio
do licitante da etapa de lances verbais e na manutencao do dltimo prego apresentado pelo licitante para
efeito de ordenagdo das propostas.

11.8 — S6 serdo aceitos lances cujos valores sejam inferiores ao ultimo apresentado.

11.9 — O Pregoeiro podera, motivadamente, estabelecer limite de tempo e de valor dos lances,
mediante prévia comunicagao aos licitantes e expressa mengao na ata da sessao.

11.10 — O Pregociro examinara a aceitabilidade da primeira classificada, quanto ao objeto e valor, e
decidira motivadamente a respeito.

11.11 — A licitante classificada por apresentar o Menor Preco no certame, s6 sera declarada vencedora,
depois de verificadas as demais exigéncias deste Edital.

11.12 — Se a oferta nio for aceitavel ou se a licitante nao atender as exigéncias editalicias, o Pregoeiro
examinara as ofertas subseqiientes, na ordem de classificacao, até a apuracao da melhor proposta,
sendo a respectiva licitante declarada vencedora e a ela adjudicado o valor referente ao objeto deste
Edital.

11.13 — O Pregoeiro podera negociar diretamente com o licitante vencedor para que seja obtido melhor
preco aceitavel, devendo esta negociacao se dar em publico e ser formalizada em ata.

11.14 — Da reunido lavrar-se-a Ata circunstanciada, na qual serao registradas as ocorréncias relevantes e
que, ao final, sera assinada pelo Pregoeiro e licitantes presentes.

11.15 — Nao se considerara qualquer oferta de vantagem nio prevista no objeto deste Edital e seus
Anexos.

11.16 — O licitante vencedor ao término do certame devera apresentar nova proposta formal (por

escrito), com os valores obtidos apds os lances verbais.
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11.16.1 — A proposta final do licitante vencedor, nio podera ser superior ao valor estimado para a
presente licitagao.

11.16.2 - A proposta final deve, obrigatoriamente, estar acompanhadas da Planilha de Detalhamento de
Custos Unitatios, com a indica¢do da respectiva data-base (més/ano).

11.17 — Os pregos estabelecidos pela empresa para pagamento deverdo considerar os custos na data de
realizagdo da licitagdo, englobando todas as despesas relativas ao objeto do contrato, bem como os
respectivos custos diretos e indiretos, tributos, remuneracdes, encargos sociais e financeiros e quaisquer
outras necessarias ao objeto desta licitagao.

11.18 — Com relagao as Micro-Empresas e Empresas de Pequeno Porte serdao observadas as regras

estabelecidas nos art. 42 a 49, da Lei Complementar 123/2006.

12. DO DIREITO DE PREFERENCIA

12.1 - Selecionada a Proposta de melhor preco ou encerrada a fase de lances, o Pregoeiro verificara a
existéncia de licitante presente e credenciado com direito de preferéncia. Existindo beneficiario e se
o valor da respectiva Proposta de Pregos estiver no intervalo de até 5%(cinco por cento) supetior ao
preco da Proposta classificada em primeiro lugar ser-lhe-a permitido apresentar preco inferior ao da
Proposta classificada.

12.2 - A nido apresentagdo de prego pelo licitante beneficiario de preferéncia implicara na decadéncia
do direito conferido pela Legislacdo e, havendo outros licitantes beneficiarios o Pregoeiro os
convocara, na ordem de classificacao, para o exercicio do mesmo direito.

12.3 - Na hipétese de ndo haver oferta de preco pelos beneficiarios de preferéncia concorrentes
desta licitagao, o Pregoeiro dara continuidade ao Pregdo com a Proposta de Pregos originalmente
classificada em primeiro lugar, procedendo a abertura dos documentos de sua habilitagao.

12.4 - Os beneficiarios do direito de preferéncia, na fase da Habilitagdo, deverao apresentar todos os
documentos exigidos no Edital para efeito de comprovacao da Regularidade Fiscal, mesmo que estes
documentos apresentem alguma restricdo, consoante dispée o art43 da Lei Complementar
n°123/2006.

12.5 - Sendo o licitante beneficiario do direito de preferéncia, na fase do exame dos documentos de
habilitacao sera observado o direito de saneamento quanto a regularidade perante as Fazendas,
INSS, FGTS e Justica Trabalhista, previsto na lei. Havendo irregularidades nos documentos

apresentados, o Pregoeiro concedera o prazo de 5 (cinco) dias uteis, prorrogavel por igual periodo,
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para a regularizacao da documentacdo apresentada de forma irregular pelo licitante beneficiario de
preferéncia.
12.5.1. - O nao atendimento da regularidade dos documentos no prazo estabelecido no subitem 12.4.

implicara a inabilitagdo do licitante.

13 - DOS RECURSOS

13.1 — Durante a realizacdo do Certame os recursos se darao da seguinte forma:

13.1.1 — O licitante devera registrar em ata a sintese das suas razoes, sob pena de perda do direito de
recorrer, devendo obrigatoriamente apresenta-las por escrito no prazo de 3 (trés) dias uteis, forma da
Lei do Pregao.

13.1.2 — O recurso contra decisao do Pregoeiro tera efeito suspensivo;

13.1.3 — O acolhimento do recurso importara a invalidacio apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento;

13.1.4 — Os autos do processo permanecerao com vista franqueada aos interessados, na PREFEITURA
MUNICIPAL DE MARICA, através do Pregoeiro e equipe de apoio, na cidade de Marica.

13.1.5 - Interposto o recurso os demais licitantes estardo desde logo intimados para apresenta contra-
razoes no prazo de até 3 (trés) dias uteis, que comegarao a correr do término do prazo do recorrente.

13.2 — Caberao ainda os seguintes recursos:

I - recurso, no prazo de 5 (cinco) dias uteis a contar da intimagao do ato:

a) anulagdo ou revogacao da licitacio;

b) indeferimento do pedido de inscrigao em registro cadastral, sua alteragao ou cancelamento;
¢) rescisao do contrato, a que se tefere o inciso I, do art. 79, da Lei n.° 8.666/93;

d) aplicacao das penas de adverténcia, suspensao temporaria ou de multa.

II — representagao, no prazo de 5 (cinco) dias tuteis da intimagao da decisdo relacionada com o objeto
da licitacio ou do contrato, de que nao caiba recurso hierarquico.
13.2.1 — A intimacao dos atos referidos no inciso I, alineas "a" e "c", deste item, excluidos os relativos a

adverténcia e multa de mora, e no inciso II, sera feita mediante publicagao na imprensa oficial.
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13.2.2 — Interposto, o recurso sera comunicado aos demais licitantes, que poderdo impugna-lo no prazo
de 5 (cinco) dias uteis

13.2.3 -. O recurso sera dirigido a autoridade superior, por intermédio da que praticou o ato recorrido,
a qual podera reconsiderar sua decisdo, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, ou, nesse mesmo prazo, fazé-lo
subir, devidamente informado, devendo, neste caso, a decisido ser proferida dentro do prazo de 5
(cinco) dias uteis, contado do recebimento do recurso, sob pena de responsabilidade

13.2.4 - Nenhum prazo de recurso, representa¢ao ou pedido de reconsideragio se inicia ou corre sem
que os autos do processo estejam com vista franqueada ao interessado.

13.3 — Para que sejam asseguradas as garantias constitucionais da ampla defesa e do contraditorio, sera
aceito o encaminhamento de recurso, tempestivamente, para o e-mail maricacpl@gmail.com que serd
impresso e gerara um processo administrativo. Até o julgamento do referido recurso deve o Recorrente
encaminhar original, devidamente assinado pelo Responsavel da empresa, para que seja apensado aos

autos do Recurso, sob pena de indeferimento do mesmo.

14 — DA CONVOCACAO PARA ASSINATURA DO CONTRATO (Art. 40, II, Lei
n.°8.666,/93)

14.1. A Administragao convocara regularmente o interessado para assinar o termo de contrato,
aceitar ou retirar o instrumento equivalente, dentro do prazo e condigoes estabelecidos, sob pena de

decair o direito a contratacio, sem prejuizo das sancoes previstas no art. 81 da Lei 8.666/93.

14.1.1. O prazo de convocacio podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, quando solicitado

pela parte durante o seu transcurso e desde que ocorra motivo justificado aceito pela Administragao.

14.1.2. B facultado 2 Administracao, quando o convocado ndo assinar o termo de contrato ou nio
aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo e condi¢des estabelecidos, convocar os licitantes
remanescentes, na ordem de classifica¢ao, para fazé-lo em igual prazo e nas mesmas condi¢oes
propostas pelo primeiro classificado, inclusive quanto aos pre¢os atualizados de conformidade com o
ato convocatorio, ou revogar a licitagao independentemente da cominagao prevista no art. 81, da Lei

8.666/93.

14.1.3. Decorridos 60 (sessenta) dias da data da entrega das propostas, sem convocagao para a

contratagao, ficam os licitantes liberados dos compromissos assumidos.
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15 — DAS PENALIDADES (Art. 40, ITI, Lei n.° 8.666/93)

15.1 A inexecugao do fornecimento, total ou parcial, a execugao imperfeita, a mora na execu¢ao ou
qualquer inadimplemento ou infracdo contratual, sujeita a CONTRATADA, sem prejuizo da
responsabilidade civil ou criminal que couber, assegurado o contraditério e a prévia e ampla defesa, as
seguintes penalidades:

a) adverténcia;

b) multa de 1% (um por cento) sobre o valor da total do CONTRATO, por dia de atraso na conclusao
de qualquer dos prazos estabelecidos;

¢) multa de até 5% (cinco por cento) sobre o valor do Contrato, aplicada de acordo com a gravidade da
infracao. Nas reincidéncias especificas, a multa correspondera a0 dobro do valor da que tiver sido
inicialmente imposta, observando-se sempre o limite de 20% (vinte por cento);

d) multa de até 20% (vinte por cento) do valor total do contrato em caso de rescisao contratual por
culpa da CONTRATADA;

e) suspensao temporaria de participacao em licitagao e impedimento de contratar com a Administra¢ao
Publica Municipal, por prazo nao supetior a 02 (dois) anos;

f) declaragao de inidoneidade para licitar e contratar com a Administracio Publica Municipal enquanto
perdurarem os motivos determinantes da puni¢ao ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a
propria autoridade que aplicou a penalidade, prevista na alinea anteriot, que sera concedida sempre que
o contratado ressarcir a Administragao pelos prejuizos resultantes e apos decorrido o prazo da sangao
aplicada, observado, quando for o caso, o disposto no art. 7.° da Lei Federal n.°10.520/02.

15.2 - A imposicao das penalidades ¢ de competéncia exclusiva do MUNICIPIO, assegurados a ampla
defesa e o contraditotio.

15.3 - A sancao prevista nas alineas b, c ¢ d do item 15.1, poderdo ser aplicadas cumulativamente a
qualquer outra.

15.4 - A aplicagdo de sancio nao exclui a possibilidade de rescisio administrativa do Contrato,
garantido o contraditério e a defesa prévia.

15.5 - A aplicagao das sangdes previstas neste item deverao ser aplicadas pela Autoridade, observadas as
disposi¢coes do Decreto Municipal n.° 158/2018.

15.6 - O prazo da suspensio ou da declaragdao de inidoneidade serd fixado de acordo com a natureza e a
gravidade da falta cometida, observado o principio da proporcionalidade.

15.7 - Os valores das multas serdo deduzidos da garantia prestada, caso esta tenha se verificado. Caso

esta ndo tenha se verificado ou sendo insuficiente, sera promovido desconto correspondente sobre o
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primeiro documento de cobranga apresentado pela CONTRATADA apds a aplicagao da sangao,
permanecendo o desconto sobre os pagamentos sucessivos até completa quitagao.

15.8 — A multa prevista no item 15.1 nao tem carater compensatorio, porém moratoria, € seu
pagamento nao eximira a Contratada da responsabilidade pelas perdas e danos ou prejuizos decorrentes
das infracbes cometidas.

15.9 — Os valores devem ser recolhidos a favor da PREFEITURA MUNICIPAL DE MARICA, em
sua Tesouraria, no prazo de 10 (dez) dias uteis, a contar da notificacio escrita, podendo a PMM
desconta-los das faturas por ocasiao de seu pagamento, se assim julgar conveniente, e até mesmo
cobra-los executivamente em juizo.

15.10 - Cabera recurso no prazo de 05 (cinco) dias uteis, contra a aplicacio das multas, na forma do

artigo 109 da Lei 8.666/93.

16 — DA IMPUGNACAO

16.1 — Qualquer cidadao é parte legitima para impugnar edital de licitacdo por irregularidade na
aplicacdo da Lei n.° 10.520/02 e da Lei n.° 8.666/93, devendo protocolar o pedido até 5 (cinco) dias
uteis antes da data fixada para a abertura dos envelopes de proposta de preco/habilitagio, devendo a
Administragao julgar e responder a impugnacao em até 3 (tr¢s) dias uteis, sem prejuizo da faculdade
prevista no § 1° do art. 113, da lei supracitada.

16.2 — Decaira do direito de impugnar os termos deste edital perante a administragdo o licitante que
nao o fizer até o segundo dia util que anteceder a abertura dos envelopes com as propostas. Apos esse
prazo, a comunicacao de falhas ou irregularidades que viciariam este edital, ndo tera efeito de recurso.
16.3 — A impugnacao feita tempestivamente pelo licitante nao o impedira de patticipar do processo
licitatorio até o transito em julgado da decisao a ela pertinente.

16.4 — A inabilitacao do licitante importa preclusao do seu direito de participar das fases subsequentes.
16.5 — As impugnacOes interpostas deverao ser protocoladas junto a Comissio Permanente de
Licitacao, que fornecera ao licitante recorrente o nimero do processo administrativo, gerado para

julgamento da impugnagao, para que o recorrente acompanhe o tramite processual.

17 - DA HOMOLOGAGCAO E ADJUDICACAO

17.1. Uma vez proferido o julgamento pela Comissao, decorrido 7z albis o prazo recursal, a Comissao
Permanente de Licitacido encaminhard o processo a Autoridade Superior para adjudicagao e
homologacio.
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17.2. Até a data da assinatura do Contrato, podera ser eliminado da licitagao qualquer participante que
tenha apresentado documento ou declara¢do incorreta, bem como aquele cuja situagdo econdomico-
financeira tenha se alterado apds o inicio do processamento do pleito licitatorio, prejudicando o seu
julgamento.

17.3 - Nos termos do art. 62 da Lei n® 8.666/93, o presente edital e seus anexos e a proposta do
adjudicatario serdo partes integrantes da nota de empenho de despesa, a qual substituira o

instrumento de contrato.

18 = DO PAGAMENTO (Art. 40, XIV, Lei n.° 8.666/93)

18.1. Os pagamentos devidos a CONTRATADA serao efetuados através de crédito em conta
corrente, em banco e agéncia, informados pela mesma até a assinatura do “Termo de Contrato”.

18.2. O pagamento se efetivara apos a regular liquidacao da despesa, a vista de fatura apresentada pelo
contratado, atestada e visada por, no minimo, 02 (dois) servidores do 6rgao requisitante.

18.3. O pagamento se realizara mediante encaminhamento de pedido préprio, observado o disposto
no Dectreto Municipal n.° 158/2018.

18.3.1. O prazo para pagamento ¢ de até 30 (trinta) dias, contados da efetiva prestagdo do servico
mensal, data final de adimplemento de cada parcela, nos termos da letra “a’, do inciso X1V, do art. 40,
da Lei n.° 8.666/93, mediante apresentagio pela CONTRATADA, 2 tepatticio competente, da nota
fiscal, previamente atestada por dois servidores que ndo o ordenador de despesas, designados para a
fiscalizacao do contrato.

18.3.2. Caso se faga necessaria a reapresentacao de qualquer fatura por culpa da CONTRATADA, o
prazo de 30 (trinta) dias ficard suspenso e reiniciar-se-a a contar da data da respectiva reapresentagao.
18.3.3. Ocorrendo atraso no pagamento das obrigagdes e desde que este atraso decorra de culpa do
Municipio, o valor devido sera acrescido de 0,1% (um décimo por cento) a titulo de multa, além de
0,033% (trinta e trés milésimos por cento), por dia de atraso, a titulo de compensacao financeira, a
serem calculados sobre a parcela devida.

18.3.4 O pagamento do acréscimo a que se refere o item anterior sera efetivado mediante autorizagao
expressa do Chefe do Executivo, em processo proprio, que se iniciard com o requerimento da
CONTRATADA dirigido ao Gabinete do Prefeito.

18.3.5 Caso o Municipio antecipe o pagamento da CONTRATADA, podera ser descontado da

importancia devida 0,033 % (trinta e trés milésimos por cento) por dia de antecipagao.
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18.4. Os pregos que vierem a ser contratualmente pactuados serdo irreajustaveis pelo periodo de 12
(doze) meses, a contar da data base utilizada para formula¢ao das propostas. Os eventuais reajustes,
ap6s o prazo citado, s6 poderdo ocorrer em periodicidade anual, conforme variagio do IGP-M,
levando em consideragao a data base estipulada na proposta.

18.5 — A revisdo dos valores podera ser realizada a qualquer tempo, a fim de assegurar a manutengao

do equilibrio econémico-financeiro, desde que devidamente justificada nos termos do art. 65, da Lei

Federal n.° 8.666/93.

19 — DAS DISPOSICOES GERAIS (Att. 40, VIII, Lei n.° 8.666/93)

19.1 - A Licitagao a que se refere este Edital poderd ser adiada ou revogada por razdes de interesse
publico decorrente de fato devidamente comprovado, ou anulada, sem que caiba aos licitantes qualquer
direito a reclamacio ou indenizacio por esses motivos; ressalvado o disposto no Paragrafo Unico, do
art. 59 da Lei n.° 8.666/93, no ultimo caso.

19.2 - Ocortendo decretagao de feriado, ponto facultativo ou outro fato superveniente de carater
publico que impeca a realizacao deste Certame na data marcada, ficard o mesmo automaticamente
prorrogado para o primeiro dia util subseqilente, no mesmo horario, independente de nova
comunicag¢ao, salvo aviso expresso do Pregoeiro e Equipe de Apoio em contrario.

19.3 — O Edital e seus anexos, assim como maiores informacoes e esclarecimentos de duvidas de
interpretagao deste Edital, poderao ser obtidas e dirimidas junto ao Pregoeiro e respectiva Equipe de
Apoio, até um dia util antes da realizacao do Certame.

19.3.1 — Os interessados em retirar o Edital deverio entregar CD-RW (virgem) a Comissio Permanente
de Licitacio.

19.3.2 - Informagoes e esclarecimentos relativos a Licitacdo devem ser adquiridas junto a Comissao
Permanente de Licitacio, situado na Rua Alvares de Castro, n® 346, térreo, no horério de 9:00 as 17:00,
ou pelo telefone 2637-2052, ou maticacpl@gmail.com.

19.4 - Se os certificados e certidées nao tiverem prazo de validade declarado no préprio documento e
nem registrados em legislacao especifica, ser-lhes-a atribuida validade de 90 (noventa) dias, contados de
sua expedicao.

19.5 — Os proponentes sao responsaveis pela fidelidade e legitimidade das informagbes e dos
documentos apresentados em qualquer fase da licitagao. Portanto, a constatacao, a qualquer tempo, de
adulteracio ou falsificacgdo dos documentos apresentados, ensejara, apos regular processo

administrativo, a adogao imediata da aplicacio da pena de suspensio temporaria do direito de licitar e
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contratar com a Administracao Publica pelo periodo de até 02 (dois) anos, independentemente das
demais sanc¢Oes previstas em Lei.

19.6 — Considerar-se-a domicilio ou sede da licitante o lugar onde esta mantém seu estabelecimento
matriz.

19.7 — As licitantes devem ter pleno conhecimento dos elementos constantes do presente Edital e seus
Anexos, nio podendo alegar, posteriormente, qualquer desconhecimento quanto as condi¢oes
estabelecidas, como elementos impeditivos ao petfeito cumprimento do contrato.

19.8 — E facultado a0 Pregoeiro ou a Autoridade superior, em qualquer fase da licitagio, promover
diligéncia destinada a esclarecer ou complementar a instrucao do processo, vedada a inclusdao posterior
de documento ou informacao que deveria constar no ato da sessao publica.

19.9 — Os proponentes assumirao todos os custos de preparagao e apresentacao de suas propostas, nao
cabendo 2 PREFEITURA MUNICIPAL DE MARICA responsabilidade por qualquer custo,
independentemente da condugao ou do resultado do processo licitatério.

19.10 — Apés a apresentagao da proposta, nao cabera desisténcia, salvo por motivo justo decorrente de
fato superveniente e aceito pelo Pregoeiro ou pela Autoridade superior.

19.11 — O proponente que vier a ser vencedor do certame, se contratado, ficara obrigado a aceitar, nas
mesmas condigdes contratuals, os acréscimos ou supressoes que se fizerem necessarios, em até 25%
(vinte e cinco pot cento) do valor inicial atualizado do contrato.

19.12 — As normas que disciplinam este pregao serao sempre interpretadas em favor da ampliagiao da
disputa entre os interessados, sem comprometimento da seguranga do futuro contrato e do fiel
cumprimento da lei.

19.13 — A critério do Pregoeiro, poderio ser relevados erros ou omissoes formais, de que nio resultem
prejuizo para o atendimento das propostas.

19.14 — As disposicoes estabelecidas neste edital poderdo ser alteradas, observadas as disposi¢oes do
artigo 21, da Lei n°® 8.666/93.

19.15 — O recebimento dos envelopes nao gera nenhum direito para a licitante perante a
PREFEITURA MUNICIPAL DE MARICA.

19.16 — As decisbes do Pregoeiro serdo consideradas definitivas somente apds a sua homologacao e
adjudicacgao pelo Secretario Requisitante.

19.17 — Os autos do processo permanecerao com vista franqueada aos interessados na sede da

PREFEITURA MUNICIPAL DE MARICA.
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19.18 — Fica assegurado 4 PREFEITURA MUNICIPAL DE MARICA sem que caiba aos licitantes
indenizacao:

19.18.1 — adiar a data da abertura da presente licitagdo, dando disso conhecimento aos interessados,
com antecedéncia minima de 48 (quarenta e oito) horas, exceto em Caso Fortuito ou de For¢a Maior,
quando o prazo citado nio sera observado.

19.19 — Qualquer pedido de esclarecimento em relagio a eventuais duvidas na interpretacio do
presente edital e seus anexos, ou ainda, quanto a formulagdo das propostas, devera ser encaminhado,
por esctito, ao Pregoeiro.

19.20 — Os prazos previstos neste Edital serdo contados conforme artigo 110 da Lei n® 8.666/93.

19.21 — As empresas que nao obedecerem, rigorosamente, as exigéncias do Edital, serao
inabilitadas/desclassificadas, ressalvadas as hipoteses de vicios de menor complexidade sanaveis
conforme o caso.

19.22 — A participagdo das empresas interessadas nesta licitagao implicara o total conhecimento das
condigbes estabelecidas neste edital e em seus anexos, bem como das normas legais e regulamentares
que regem a matéria, ficando consignado que na hipotese de ocorréncia de casos omissos, estes serao
solucionados 2 luz das disposi¢coes contidas na Lei Federal n® 8.666/93 e alteracGes postetiores, na Lei
Federal n® 10.520/2002, no Decreto Municipal competente e demais normas pettinentes a espécie, pelo
Pregoeiro e Equipe de Apoio, tendo sua decisao ratificada pela Autoridade superior através da
Homologagao.

19.23 — No caso da sessao do pregao vir a ser, excepcionalmente, suspensa antes de cumpridas todas as
suas fases, os envelopes, devidamente rubricados no fechamento, ficardo sob guarda do Pregoeiro, e
serao exibidos, ainda lacrados e com as rubricas, aos participantes, na sessio marcada para o
prosseguimento dos trabalhos.

19.24 — O Pregoeiro mantera em seu poder os envelopes de habilitagio dos demais licitantes até a
formalizagao do contrato com o adjudicatario, devendo os licitantes retira-los até 05 (cinco) dias apos a
publicagao do extrato do contrato no Jornal Oficial do Municipio, sob pena de inutilizacio dos
documentos contidos.

19.25 — Os casos omissos serdo resolvidos pelo Pregoeiro com auxilio da Equipe de Apoio.

19.26 - Nao sera permitida a subcontratagdo, tendo em vista ndo ter havido solicitagao expressa da

Secretaria Requisitante.
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19.27 — E vedada a substituicio do representante da empresa junto a Comissdo Permanente de

Licitagao em qualquer fase da licitacio a ndo ser em caso de for¢a maior devidamente comprovado.

19.28 — A empresa deve obrigatotiamente, de acordo com o art. 7°, da Lei n.° 8.666/93, cumptir o
determinado no projeto basico/termo de referéncia e memorial descritivo assim como, observar o

comprometimento do desembolso previsto no cronograma fisico-financeiro com o realizado.

19.29 — Constituem anexos deste Edital:

ANEXO I:
A — Planilha de Valores e Quantitativos e Unitarios

B - Propostas-Detalhe

ANEXO II — Modelo de Declaracoes:

A- Modelo de Declaracio de Atendimento aos Requisitos de Habilitacao

B- Carta de Credenciamento para participar de licitagdes

C- Modelo de Declaracio para fins do disposto do inciso V do Artigo 27 da Lei n® 8.666/93

D- Modelo de Declaracio referente ao art. 9° da Lei n.° 8.666/93.

E- Modelo de declaracio de que recebeu todos os documentos e informacbes necessarios patra

participar da licitagao.

ANEXO III:
A- Termo de Referéncia da Secretaria

B- Cronograma Fisico-financeiro

ANEXO IV:

Minuta do Contrato

20 — DISPOSICOES FINAIS
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20.1 — A empresa vencedora devera obrigatotiamente, de acordo com o att. 7°, da Lei n.° 8.666/93,
cumprit o determinado no Projeto Basico/Termo de Referéncia, assim como, obsetvar o
comprometimento do desembolso previsto no cronograma fisico-financeiro com o realizado.

20.2 - Se houver divergéncia entre o Termo de Referencia e o Edital, devera ser considerada a clausula

do edital.

21- FORO

21.1 - Fica eleito o foro do Municipio de Marica para dirimir quaisquer questdes ou controvérsias

oriundas da execugao desta licitagao, com renuncia de qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

Marica, de de 2019.

DIEGO ZEIDAN CARDOSO SIQUEIRA

Secretario de Economia Solidaria
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PREFEITURA MUNICIPAL DE MARICA
SECRETARIA DE ECONOMIA SOLIDARIA

ANEXO 1

Prefeitura Municipal de Marica

Processo NUmero 26079/2019
Data do Inicio 14/10/2019
Folha 466
Rubrica

A - PLANILHA DE VALORES E QUANTITATIVOS UNITARIOS

Ttem Especificagao Unid. Quant. Valor Unitario Valor Total
01 CAFE DA MANHA,
conforme Termo de referéncia e | Unid. 75.600 R$ 3,79 R$ 286.524,00
projeto em anexo.
02 ALMOCO, conforme Termo
de referéncia e projeto em | Unid. 176.400 R$ 9,08 R$ 1.601.712,00
anexo.
VALOR TOTAL

R$ 1.888.236,00
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B - PROPOSTA-DETALHE

ESTADO DO RIO DE JANEIRO PREGAO PRESENCIAL N.° 81/2019
PREFEITURA MUNICIPAL DE MARICA A Realizar-se em
Processo:

Comissao Permanente de Licitacao

PROPOSTA DETALHE

A firma ao lado mencionada propde Prestar Servico ao

Municipio de Marica, pelos precos abaixo assinalados, CARIMBO DO CNP]J

obedecendo rigorosamente as condi¢oes estipuladas

constantes do EDITAL n.° 81/2019

Item Especificagao Unid. Quant. Valor Unitario | Valor Total
01 CAFE DA MANHA,
conforme Termo de referéncia | Unid. 75.600

e projeto em anexo.

02 ALMOCO, conforme Termo
de referéncia e projeto em |Unid. 176.400
anexo.

VALOR TOTAL

OBS: No dia marcado para o certame a empresa participante deve trazer dentro do envelope
de Proposta de Preg¢os uma via da Proposta impressa e um CD-RW contendo arquivo do
Word e Excel com a Proposta devidamente preenchida, em teor igual ao da impressa.

OBS: Deve ser colocada na Proposta a marca do produto ofertado.

OBS: A licitante vencedora devera apresentar a proposta final observando os itens 11.16,

11.16.1 e 11.16.2.
Em, de de 2019.
N° de Inscricio Municipal ou Firma Proponente (Assinatura)
Estadual
I iicipal, térreo - Centro — Marica/R]J. -

Tel (21) 203 /-2U5Z — Kamal 529/ 354
e-mail: maricacpl@gmail.com



ESTADO DO RIO DE JANEIRO i Prefeitura Municipal de Maricéa

PREFEITURA MUNICIPAL DE MARIC;A Processo Nimero 26079/2019

SECRETARIA DE ECONOMIA SOLIDARIA Data do Inicio 14/10/2019
Folha 466
Rubrica

ANEXO II - DECLARACOES

A - MODELO DE DECLARACAO DE ATENDIMENTO AOS REQUISITOS DE
HABILITACAO

Ref.: Licitagao na modalidade pregio n® __ /2019

A, (empresa _licitante), inscrito. no CNPJ 0. , por intermédio de seu
representante  legal 0(a)  Sr(@)iiiieineieiiiiiiniiiieeies , portador(a) da Carteira de Identidade
T OO ¢ do CPF no ..ccccoeviiviicniiie, , para fins do disposto no inciso VII do art. 4° da Lei

Federal no 10,520, de 17 de julho de 2002, DECLARA que cumpriu plenamente os requisitos de

habilitacao exigidos para participagao da licitacao na modalidade pregio referida em epigrafe.

Local, em de de

(representante legal)

Observacgoes:

1 — Esta Declaracao devera ser confeccionada em papel timbrado da empresa e assinada pelo seu
representante legal ou mandatario.
2 — Esta declaracdo devera ser apresentada de forma avulsa, fora de qualquer dos envelopes (Proposta

de Precos ou de Habilitacio).

Rua Alvares de Castro, n.° 346, Pago Municipal, térreo - Centro — Marica/R]J. -
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B - MODELO DE DECLARACAO DE CREDENCIAMENTO

EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL N° ___ /2019

CARTA DE CREDENCIAMENTO (modelo)

(local), de de 2019

A
PREFEITURA MUNICIPAL DE MARICA = RJ

Ao Pregoeiro,

Pela presente, fica credenciado o Sr. , portador da Cédula de Identidade
n° ,expedidaem _ /_ /  eCPFn° , para representar a empresa

, inscrita no CNPJ n° ,n0 Pregion®  / aser realizada
em __/_ /| nessa Prefeitura, as ___ horas, podendo, para tanto praticar todos os atos

necessarios, inclusive poderes para formular ofertas e lance de precos, prestar esclarecimentos, receber

notificagoes, interpor recursos e manifestar-se quanto a desisténcia de interpo-los.

Atenciosamente,

Assinatura do representante legal
Observacoes:
1 — A carta de Credenciamento devera ser confeccionada em papel timbrado da empresa, assinada pelo
seu representante legal, com poderes para constituir mandatario.
2 — HEsta Carta devera ser apresentada de forma avulsa, fora de qualquer dos envelopes (Proposta de

Precos ou de Habilitacio).
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C - MODELO DE DECLARACAO PARA FINS DO DISPOSTO NO INCISO V DO
ARTIGO 27 DA LEI N° 8.666/93

Ref.: (identifica¢ao da licitagao)

junho de 1993, acrescido pela Lei no 9.854, de 27 de outubro de 1999, que nio emprega menor de

dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre  (assinalar com “x”, conforme o caso):

b

() nao emprega menor de dezesseis anos.

() emprega menor, a partir de quatorze anos, na condi¢ao de aprendiz () .

Local, em de de

(representante legal)

OBSERVACOES:

1 — Esta Declaracao devera ser confeccionada em papel timbrado da empresa e assinada pelo seu

representante legal ou mandatario.
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D - MODELO DE DECLARACAO PARA FINS DO DISPOSTO NO ARTIGO 9° DA LEI N°
8.666/93

A ..oovvvnvviiiiinneeciennne.. (empresa licitante), inscrito no CNPJ n°..................., bem como seu
representante legal, 0(a) Sr(a)....cccceevvrrinnrrrieeeeiiiinnnnn. , portador(a) da Carteira de Identidade
0 10 YOS € do CPF N0 ...ceuuvvvnnevnnnennnns , DECLARAM nio ser:

I - o autor do projeto, basico ou executivo, pessoa fisica ou juridica;

II — no caso de empresa, isoladamente ou em consércio, responsavel pela elaboragao do projeto

basico ou executivo;

IIT - no caso da emptesa, isoladamente ou em consorcio, ser a autora do projeto, dirigente,
erente, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto ou
g >

controlador, responsavel técnico ou subcontratado;

IV - servidor ou dirigente de 6rgao ou entidade contratante ou responsavel pela licitacao.

Local, em de de

(representante legal)

OBSERVACOES:

1 — Esta Declaracao devera ser confeccionada em papel timbrado da empresa e assinada pelo seu

representante legal ou mandatario.
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E - MODELO DE DECLARACAO DE QUE RECEBEU TODOS OS DOCUMENTOS E

INFORMACOES NECESSARIOS PARA PARTICIPAR DA LICITACAO

Ref.: (identifica¢ao da licitagao)

(nome da empresa), inscrita no CNPJ n°

sediada

>]

(endereco completo), declara, sob as penas da lei, que

recebeu todos os documentos necessarios para participar da licitagao e de que tomou conhecimento

de todas as informagoes e condi¢oes locais para 0 cumprimento das obrigaces objeto desta licitagao.

Local e data

assinatura do representante legal

Observacoes:

1 — Esta Declaracao devera set confeccionada em papel timbrado da empresa e assinada pelo seu

representante legal ou mandatario.
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ANEXO III

A - Termo de Referéncia

OBJETO

A | Contratacdo de empresa para prestagdo de servicos de operacionalizacdo do Restaurante Popular

de Marica - Inoa.

VIGENCIA

B |o prazo de vigéncia do contrato sera de 12 (doze) meses, contados a partir da assinatura do

CONTRATO, podendo ser prorrogado nos termos do art. 57, | da Lei n° 8.666/93.

VALOR ESTIMADO:

‘ O valor estimado é de RS
LOCAL DE EXECUGAO
2 A unidade do Restaurante Popular, serd implementada no distrito de Inod, na Rodovia Ernani do
Amaral Peixoto, n2 0, lote 3, quadra 5, Vale Esperanca - Inod, Marica/Rio de Janeiro.
UNIDADE RESPONSAVEL PELO PROJETO
Secretaria de Economia Solidaria
E

UNIDADE FISCALIZADORA

Secretaria de Economia Solidaria
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1. DO OBIJETO

1.1 O objeto deste Termo é a contratacdo de empresa especializada para implantagdo, gestdao, execugao,
fornecimento e distribuicdo de refeicGes de uma unidade de restaurante popular no municipio de Marica

pelo periodo de 12 (dozes) meses, nos termos e especificagcdes constantes deste Termo e seus anexos;

1.2 A empresa fara a gestao do restaurante com o fornecimento de refei¢ées didrias e a implantacdo do
restaurante através do comodato de maquindrios e equipamentos para o ideal funcionamento do

mesmo, conforme previsto no Projeto do Restaurante no anexo IlI;

1.3 Dessa forma, a empresa contratada devera fornecer até 1000 (mil) refeicdes/dia, sendo 700
(setecentas) no horario do almoco e até 300 (trezentas) refei¢cdes de café da manh3, e se responsabilizar
pela operacionalizagdo compra de materiais, de equipamentos e utensilios, pela prestagao de servigo de
administragdo, preparo, fornecimento e distribuicdo de alimentacdao a pregos populares, além do
fornecimento de todos os géneros e demais insumos, supervisdo e treinamento da mdo de obra,

prestacdo dos servigos de manutencao corretiva e preventiva dos equipamentos e utensilios utilizados.

2. DO CONTEXTO

2.1 No Brasil, a fome significa, antes de tudo, exclusdo social. E sinbnimo de falta de emprego, de renda,
de educacdo, de salde, ou seja, de condi¢des dignas. A fome invalida a cidadania que a Constituicdo
concede a todos 0s homens e mulheres. As necessarias e desejaveis altera¢ées no quadro social vigente
rumo a construg¢do de uma sociedade mais justa demandam articulagdes e direcionamentos das diversas
politicas publicas para esse fim.

Neste contexto, as politicas sociais — sejam de carater universal, sejam voltadas prioritariamente para a
populacdo em situacdo de vulnerabilidade socioeconémica — abrangem diferentes campos de intervengao
do Estado e precisam ser pensadas para o enfrentamento das situa¢des de pobreza e fome.

Com base nesses preceitos, a Prefeitura Municipal de Maricd assumiu o compromisso de unir esforgos
para erradicar a fome, dando voz aqueles que sequer tinham forgas para exigir seus direitos e desafiando

a indiferenca dos que ndo sabem o que é passar fome, implantando o Programa Restaurante Popular.
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3. DA JUSTIFICATIVA

3.1 CONTEXTO

O modo de vida nas médias e grandes cidades tem gerado um progressivo crescimento do nimero de
pessoas que realizam suas refeicoes fora de casa, muitas vezes, substituindo o almogo por um lanche
rapido, que na maioria das vezes ndo sdo capazes de suprir adequadamente as necessidades nutricionais
do individuo.

Em funcdo das restricbes orcamentarias, parcelas significativas dessas pessoas ndo tem acesso ao
mercado tradicional de refeigdes prontas. Muitos dos trabalhadores que recebem o beneficio do auxilio
refeicdo preferem utilizad-lo na compra de alimentos in natura em estabelecimentos tais como padarias,
acougues e supermercados. Mas na maioria das vezes, esses trabalhadores residem em areas distantes
de seus locais de trabalho, e, desta forma, o custo e o tempo necessario ao deslocamento os impedem de
fazer suas refeicdes em casa, tendo como solugdo o almogo por meio de marmitas. Essa situagdo pode
estar comprometendo a qualidade das refeigdes ingeridas e aumentando os riscos de agravos a saude, ja
gue na maioria das vezes, as refeicdes ndo possuem as caracteristicas que preenchem os requisitos
minimos de uma alimentagao segura e balanceada.

Segundo o IBGE, no municipio de Marica, em 2017, o salario médio mensal era de 2.3 salarios minimos. A
propor¢do de pessoas ocupadas em relagdo a populagdo total era de 14.6%. Na comparagdo com os
outros municipios do estado, ocupava as posicdes 19 de 92 e 65 de 92, respectivamente. Jd na
comparac¢do com cidades do pais todo, ficava na posicdo 905 de 5.570 e 2.225 de 5.570, respectivamente.
Considerando domicilios com rendimentos mensais de até meio saldrio minimo por pessoa, tinha 33.8%
da populagdo nessas condi¢Ges, o que o colocava na posicao 58 de 92 dentre as cidades do estado e na
posicdo 3.821 de 5.570 dentre as cidades do Brasil. A populagdo estimada pelo IBGE no ano de 2017 era
de 157.789 pessoas.

Segundo o levantamento estatistico do IBGE o restaurante popular tem como publico alvo beneficidrio
aproximadamente 5.300 domicilios.

A instalacdo de restaurantes populares visa ampliar a oferta de refeicGes adequadas, comercializadas a
precos baixos. Os beneficios sécios econémicos dos restaurantes ndo se restringem aos seus usuarios
diretos. Os restaurantes podem atuar como reguladores de precos dos estabelecimentos localizados em
seu entorno, contribuindo também para elevacdo da qualidade das refei¢cGes servidas e higiene dos

estabelecimentos comercializados.
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3.2 AMPARO LEGAL

A Lei Orgénica do Municipio de Marica' estabelece como objetivos fundamentais assegurar a
construcdo de uma sociedade livre, justa e soliddria; garantir o desenvolvimento local e regional; erradicar
a pobreza e a marginalidade e reduzir as desigualdades sociais na drea urbana e na darea rural; além de
promover o bem comum, sem preconceitos de origem, raca, sexo, cor, idade e quaisquer outras formas de
discriminagao.

A Lei n? 2.652, de 15 de dezembro de 2015, institui Programa Municipal de Economia Popular e
Soliddria, Combate a Pobreza e Desenvolvimento Sustentavel no Municipio de Marica.

A Lei n? 2.804 de 03 de julho de 2018, estabelece os Componentes Municipais do Sistema
Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional - SISAN, em consonancia com os principios, diretrizes e
definicOes fixados na Lei Federal n? 11.346, de 15 de setembro de 2006, e na sua regulamentacdo, com
vistas a assegurar o direito humano a alimenta¢do adequada.

A Implantacdo do Programa Restaurante Popular esta previsto no PPA 2018-2021 com a atividade
nimero 2348 — RESTAURANTE POPULAR, e também no orcamento anual, LOA 2019. A elaboracdo e
execucdo dos projetos devem respeitar a Legislagcdo Sanitaria e cumprir os critérios para a construcdo do
equipamento e determinagdo dos procedimentos operacionais do servico, de forma a garantir seguranga
e qualidade a producdo das refei¢Ges servidas.

A empresa contratada deverd a partir da visita técnica-ao local da instalagdo do restaurante,
apresentar projeto de adaptacdo/ reforma, fornecer a infraestrutura, a mio de obra qualificada e os
carddpios, que devem ser programados a fim de que se atenda todas as leis da alimentac¢do, tudo de

acordo com o Projeto de Execugdao em anexo.

4, DOS OBIJETIVOS

4.1 Objetivo Geral:

O Programa Restaurante Popular tem como objetivo apoiar a implantacdo de 03 unidades de
restaurantes publicos populares geridos pelo municipio de Marica, sendo a primeira unidade no distrito
de Ino3, objeto do presente processo.

A implantagdo desses restaurantes visa a ampliacdo da oferta de refeicdes adequadas do ponto de vista

sanitario e nutricional, a precos acessiveis e em local confortavel e de facil acesso, buscando beneficiar a

!Lei Organica do Municipio de Marica de 05 de abril de 1990. 32 Edi¢cdo — atualizada até a emenda n° 45, de 02 de
maio de 2018.

Rua Alvares de Castro, n.° 346, Pago Municipal, térreo - Centro — Marica/R]J. -
Tel. (21) 2637-2052 — Ramal 329/332
e-mail: maricacpl@gmail.com



ESTADO DO RIO DE JANEIRO i Prefeitura Municipal de Maricéa

PREFEITURA MUNICIPAL DE MARIC;A Processo Nimero 26079/2019

SECRETARIA DE ECONOMIA SOLIDARIA Data do Inicio 14/10/2019
Folha 466
Rubrica

populacdo Maricaense, principalmente pessoas em situacao de risco nutricional e estimular a formacao

de sistemas de protecdo alimentar.

4.2. Objetivos Especificos:

1) Promover a difusdo dos conceitos de educacao alimentar e sua aplicagdo;
2) Promover a difusdo da agroecologia;
3) Promover a elevacdo da qualidade da alimentacdo fora do domicilio, garantindo a variedade dos

cardapios com equilibrio entre os nutrientes na mesma refeicdo, possibilitando o melhor aproveitamento
pelo organismo;

4) Promover a¢des de educagao alimentar voltada a seguranga nutricional, preservagao e resgate da
cultura gastrondmica, combate ao desperdicio e promogao da saude;

5) Gerar novas praticas e habitos alimentares saudaveis, incentivando a utilizacdo de alimentos
produzidos no municipio;

6) Promover a integragdo com demais politicas de produgao e distribuicdo de alimentos;

7) Promover o fortalecimento da cidadania por meio da oferta de refeicGes em ambientes limpos,
confortaveis e em conformidade com as orientacdes dos drgdos de Vigilancia Sanitaria, favorecendo a

dignidade e a convivéncia entre os usuarios;

8) Estimular os tratamentos bioldgicos dos residuos organicos;

9) Promover a aquisicdo de equipamentos, materiais permanentes e de consumo novos;

10) Promover a capacitacdo das equipes de trabalho;

11) Promover a formagdo de profissionais, na area de producdo de alimentos, que desempenhem

atividades basicas de um restaurante.

5. DA MODALIDADE E CRITERIO DE JULGAMENTO

5.1 O certame licitatdrio serd realizado na modalidade pregdo presencial, com fulcro na Lei n° 10.520/02

e Decreto Municipal n° 158/2018, com aplicacdo subsidiaria da Lei n° 8.666/93 e suas alteracdes.

5.2 Adotar-se-a como critério de julgamento o Menor Preco Global estimado, desclassificando as

propostas, cujos precos o excedam ou sejam manifestamente inexequiveis.

5.3 O regime de execucdo dos servicos é indireta por empreitada por prego unitario.
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6. DA FORMA DE CELEBRACAO DO AJUSTE
6.1 O Contrato serd celebrado na forma do art. 54 da Lei 8.666/93.
7. LOCAL DE EXECUCAO

7.1 A unidade do Restaurante Popular, objeto do presente Termo, sera implementada no distrito de Ino3,
na Rodovia Ernani do Amaral Peixoto, n? O, lote 3, quadra 5, Vale Esperanga - Ino3, Marica/Rio de

Janeiro.

8. DA DESCRICAO DO OBJETO

ITEM UNID. DESCRICAO
1 Fornecimento de 700 refeicdes/diarias no horario do
1 Refeigao
almoco
s Fornecimento de 300 refeicdes/diarias no horario do café
2 Refeicdo

da manha

A empresa responsavel pela implantacdo das unidades do Restaurante Popular de Marica deve
considerar as agles relativas a todas as etapas constantes no Projeto de Execu¢do em anexo,
considerando que Restaurantes Populares sdo Unidades de Alimentagdao e Nutricdo que tém como
principios fundamentais a producdo e a distribuicdo de refei¢des saudaveis, com alto valor nutricional, a
precos acessiveis, para pessoas em situacdo de inseguranga alimentar. Sendo assim, devem-se respeitar,

inclusive, os cardapios apresentados no anexo Il deste termo.

Ressalte-se que deve ser realizada a implanta¢do por parte da contratada, a qual se refere ao
comodato de maquinarios e equipamentos necessarios para o ideal funcionamento do restaurante
popular no prazo previsto no item 23 deste termo com o fornecimento didrio de refei¢Ges, estando estes

equipamentos e maquinarios previstos no anexo lll do Termo de Referéncia.

Os Restaurantes Populares sdo equipamentos de alta complexidade que, além da atividade de
producgado e distribuicdo de refei¢cGes, devem desenvolver outras atividades de desenvolvimento social e
geracdo de emprego e renda, caracterizando-se como uma estrutura multifuncional dentro da

perspectiva do Sistema de Seguranca Alimentar e Nutricional. A gestdo dos Restaurantes Populares é
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responsabilidade do poder publico local, e a producdao minima estimada para um equipamento desta

natureza é de mil refei¢Ges diarias, no horario do almocgo, por, no minimo, cinco dias por semana.

8.1 PUBLICO ALVO

O publico alvo das unidades do Restaurante Popular é a populacdao de Marica em geral, incluindo pessoas
gue se encontram em situacdo de risco ou vulnerabilidade alimentar, principalmente pessoas de pequeno

orcamento familiar.

8.2 PREGO COBRADO POR USUARIO

O preco a ser cobrado dos usudrios das unidades do Restaurante Popular deve ser acessivel e de acordo
com o perfil dos beneficidrios. O poder publico municipal, devera subsidiar o custo adicional das

refeicoes.

Para o inicio das atividades sera cobrado do usuario:
- Café da manh3a: RS 1,00 (Um real)

- Almoco: RS 2,00 (Dois reais)

8.3 HORARIO DE FUNCIONAMENTO

O Restaurante Popular funcionard para o publico de segunda-feira a sexta-feira, com os seguintes

hordrios de fornecimento de refeigdes:
- Café da manha: 6h as 9h
- Almoco: 11h as 15h

9. DO ViNCULO

10.1 A presente contrata¢do ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da empresa vencedora
do certame e a Prefeitura Municipal, vedando-se qualquer relacdo entre estes que caracterize

pessoalidade e subordinagao direta.

10. DAS OBRIGAGCOES TRABALHISTAS

11.1 A Contratada devera disponibilizar, sempre que necessario, como em casos de perda ou
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deterioracdo significativa, apds comunicacdo escrita da Administracdo, materiais e equipamentos de
protecdo individual — EPI (conforme NR-6 da Lei n? 6.514/77), que deverdo ficar sob a guarda do

profissional, durante toda a execucdo do contrato;

11.2 a Contratada deverd pagar com pontualidade aos seus empregados o saldrio e beneficios e as

demais obrigacdes trabalhistas e previdenciarias;
11.3 Dimensionar seus esforcos de modo a atender aos prazos previstos pela Secretaria.

11. DA DOCUMENTAGAO DE HABILITACAO
12.1 Os documentos de habilitacdo para a licitacdo constarao no edital do certame.

12. DA ESTIMATIVA DE PREGOS E DOTACAO ORGAMENTARIA

12.1 O valor estimado refere-se ao custo total de todos os itens constantes neste Termo de Referéncia.
12.2 Na proposta deverao estar previstos todos os custos diretos e indiretos decorrentes do

fornecimento das refeigdes.

12.2 Os recursos financeiros sao decorrentes da Dotacdao Or¢amentaria:

As despesas decorrentes da futura aquisigao, correrao a conta do orgamento vigente:

13. DO PAGAMENTO

13.1 O pagamento sera efetuado mensalmente, até 30 (trinta) dias apds o recebimento definitivo do
objeto contratado, através do parecer do fiscal do contrato, de acordo com o numero de refei¢des
servidas, devidamente atestado por funcionario da Secretaria de Economia Solidaria.

13.2. A contratada devera enviar solicitacdo de pagamento, acompanhada de nota fiscal e relatério das
refei¢cGes fornecidas no més na Secretaria de Economia Soliddria, respeitando o prazo maximo de 10 (dez)
dias do més subsequente;

13.4 A CONTRATADA devera apresentar na Nota Fiscal/Fatura o faturamento detalhado correspondente
aos servicos prestados, vinculando a ela a referéncia da Nota de Empenho que deu suporte as despesas.
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13.5 A CONTRATANTE nao efetuara o pagamento se o objeto executado ndo estiver de acordo com as
especificacOes apresentadas neste Termo de Referéncia e em perfeita condicao de funcionamento.

13.6  Somente ser3o pagos os quantitativos efetivamente confirmados pela FISCALIZACAO.

13.7 Nenhum pagamento serd efetuado a CONTRATADA enquanto pendente de liquidacdo qualquer
obrigacado financeira, sem que isso gere direito a reajustamento de pregos ou correcdo monetaria.

13.8 A Nota Fiscal/Fatura serd atestada em até 15 (quinze) dias contados a partir da data de entrega a
CONTRATANTE e apds o atesto da Nota Fiscal pela FISCALIZACAO.

13.9 Apos ateste a Nota Fiscal/Fatura sera encaminhada paraa area administrativa efetuar o pagamento,
acompanhada do Relatdério do Servico, da documentacao comprobatdria das glosas ou de sua anulagdo.
Toda documentagdo devera ser aprovada e assinada pelo Preposto e pelo Fiscal. Os demais documentos
de regularidade fiscal deverao ser anexados ao processo.

13.10 Nos casos em que houver erros e/ou incongruéncias nos valores apresentados na Nota Fiscal, esta
sera devolvida a CONTRATADA.

13.11 Para que realize os ajustes necessarios, tendo o prazo de pagamento e atesto reajustados para o
inicio, ou seja, a Comissdo de FISCALIZAGAO possuira mais 30 (trinta) dias para analisar e atestar, e o
pagamento ficardo pendentes até que seja sanado o problema ocorrido. Nesta hipdtese, o prazo para o
pagamento se iniciara apds a regularizacdo da situacdo ou reapresentacdo do documento fiscal, ndo
acarretando qualquer tipo de 6nus para a Prefeitura.

13.12 CONTRATANTE podera deduzir da importancia a pagar os valores correspondentes a multas ou
indenizacdes devidas pela CONTRATADA.

13.13 Observando o que estabelece a legislacdo vigente, por ocasido do pagamento, a CONTRATANTE, na
condicdo de substituta tributaria, efetuard a retengao na fonte dos tributos devidos, tomando por base o
valor total da respectiva nota fiscal.

13.14 As demais clausulas de pagamento estarao previstas em CONTRATO.
14. DA VIGENCIA DO CONTRATO

14.1 O prazo de vigéncia do Contrato sera de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado nos termos do

art. 57, 1 da Lei n° 8.666/93.
15. DA RESPONSABILIDADE CIVIL

15.1 A Contratada responderd por quaisquer prejuizos ou danos, por culpa ou dolo, causados por seus
empregados ou prepostos a Prefeitura de Marica ou a terceiros, em decorréncia do Contrato, seja a que

titulo for;
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15.2 A Prefeitura de Maricd estipulard prazo para a devida reparacdo, a depender da gravidade e

extensdo dos mesmos;

15.3 A Contratada deverd arcar com a responsabilidade civil por todos e quaisquer danos materiais e
morais causados pela agdo ou omissdo de seus empregados, trabalhadores, prepostos ou representantes,

dolosa ou culposamente, a Prefeitura ou terceiros.

16. DAS OBRIGAGOES DO PODER PUBLICO

16.1  E da responsabilidade da Prefeitura Municipal de Marica:

16.1.1 Orientar, acompanhar e fiscalizar a atua¢ao da contratada;

16.1.2 Verificar a execucdo contratual e atestar a nota fiscal no valor parcial de cada ordem de
fornecimento entregue pela contratada;

16.1.3 Manifestar-se, por escrito, sobre os relatérios e demais elementos fornecidos pela contratada,
bem como exigir a adocdo de providencias necessarias a correcao e revisdo de falhas ou defeitos
verificados na prestacao dos servicos.

16.1.4 Efetuar o pagamento a CONTRATADA o qual sera efetuado em até 30 (trinta) dias apds o
atesto da nota fiscal.

16.1.5 Disponibilizar o espaco necessario a implantacdo do Restaurante com as devidas instalagGes

hidraulicas e elétricas.

16.1.6 E encargo da contratante eventuais obras, servicos de engenharia e/ou adequacbes para o

funcionamento das atividades do restaurante popular;

17. DAS OBRIGAGOES DA CONTRATADA

17.1 A CONTRATADA sera a responsavel pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as

autoridades sanitarias competentes;

17.2 A CONTRATADA deverd fornecer a titulo de comodato todos os equipamentos e maquindrios

necessarios para o preparo e funcionamento do restaurante popular durante a vigéncia do contrato;

17.2 A CONTRATADA devera, em caso de necessidade, denuncia ou solicitacdo por parte da Contratante,

efetuar andlises microbiolégicas dos alimentos;

17.3 Nao transferir para outrem, no todo ou em parte, o presente contrato, sem prévia e expressa

anuéncia da Prefeitura Municipal de Maric3;
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17.4 A CONTRATADA garantird a cobertura total de atendimento médico-hospitalar e medicamentos no
caso de intoxicacdes ou qualquer outro dano a saude dos comensais, desde que comprovada a sua

responsabilidade, sem 6nus para o CONTRATANTE;

17.5 Manter as portas de acesso e janelas de todas as areas do Restaurante (cozinha, pré-preparo,

preparo) providas dos dispositivos que vedam totalmente a penetragdo de insetos;

17.6 Indicar nome e telefone para comunicagdo e notificacdo, bem como esclarecimento de duvidas de

quaisquer naturezas quanto ao curso;

17.7 Responsabilizar-se por todas as obriga¢des e encargos sociais trabalhistas, bem como pelos tributos
qgue decorram direta ou indiretamente da prestagao do servigo e pelas despesas com deslocamentos e

alimentacao;

17.8 Respeitar as Normas de Seguranca e Higiene do Trabalho na execucao dos servicos, de acordo com
as disposi¢coes pertinentes da Consolidagao das Leis do Trabalho e na legislagdo vigente e com as
orientagdes do Municipio, promovendo semestralmente o treinamento de todos os empregados ou
sempre que necessario, no que se refere a medidas de seguranga, visando a prote¢do da saude do
trabalhador, protegdao dos usudrios, e manutengao dos equipamentos de combate a incéndio aptos ao
uso, como regem as Normas de Seguranca estabelecidas na legislagdo vigente, realizando testes e cargas

e recargas de extintores e manutencdo de mangueiras de hidrante e todos os equipamentos de combate

ao incéndio disponivel no Restaurante e adjacéncias;

17.9 Indenizar todo e qualquer dano e prejuizo pessoal ou material que possa advir, direta ou

indiretamente, do exercicio de suas atividades;
17.10 Manter todas as instalagGes em bom funcionamento;

17.11 Manter todos os seus empregados devidamente uniformizados, com os crachds de identificacao,

em conformidade com as normas;

17.11.1 A Contratada devera fornecer aos seus empregados, desde inicio da execu¢do dos

servicos, uniformes novos, submetendo-os previamente a aprovacdo do Fiscal da Contratante.

17.11.2 Apés a entrega do primeiro uniforme, a Contratada devera substitui-los todos por novos,

de 06 (seis) em 06 (seis) meses, independentemente do estado em que se encontrem.
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17.11.3 A Contratada também devera substituir os uniformes que apresentarem defeitos ou
desgastes, independente do prazo estabelecido acima, sem qualquer custo adicional para a

Contratante ou mesmo para os empregados.

17.11.4Em hipdtese alguma, os custos de qualquer um dos itens de uniformes e materiais

deverao ser repassados aos seus empregados.

17.11.5 As pecas dos uniformes deverao ser confeccionadas em tecido de boa qualidade, duraveis
e que ndo desbotem facilmente, apropriados para o manuseio dos equipamentos e insumos,
compativel com o clima de Cidade e, se for o caso, com o disposto no respectivo Acordo,

Convencao ou Dissidio Coletivo de Trabalho.

17.11.6 Os uniformes deverao conter os emblemas da Contratada e da Contratante, de forma
visivel, preferencialmente, no blazer ou na prépria camisa, podendo para isso conter um bolso,

do lado esquerdo, para a sua colocagao.

17.11.7 Os uniformes deverao ser entregues aos empregados da Contratada, mediante recibo em
relacao nominal, cuja cépia, devidamente acompanhada do original para conferéncia, devera ser

enviada ao Fiscal da Contratante.

17.11.8 As empregadas da Contratada que sejam gestantes deverdo ser fornecidos uniformes

apropriados, substituindo-os sempre que necessario.

17.12 Apresentar ao Municipio de Maricd uma ficha com todos os dados pessoais de todos os seus
empregados envolvidos na execu¢do do objeto, antes do inicio da execugdo dos servicos: nome
completo, nimero da carteira de identidade, CPF, carteira de trabalho, endereco, data de admissao,
dentre outros que se fizerem necessdrios, desde que devidamente solicitados. No caso de alteragao
no quadro de pessoal, as corre¢des, substituicdes e inclusdes deverdo ser feitas automaticamente e

devidamente comunicada a Prefeitura Municipal.;

17.13 Manter, sempre um preposto, legalmente habilitado, como responsavel técnico, com poderes
para deliberar e/ou atender a qualquer solicitacdo da fiscalizacdo, quanto a tudo que se relacione a

boa execuc¢do dos servicos contratados;
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17.14 Responsabilizar-se pelas aprovacdes e licencas junto aos Orgdos Publicos, quando aplicavel, bem

como por qualquer multa decorrente da ndo observancia das legislagbes vigentes;

17.15 Levar ao conhecimento da fiscalizagdo, por escrito, para posterior definicdo, qualquer caso

omisso quanto a execugdo dos servigos;

17.16 Responder por danos causados ao Municipio de Maricd e a terceiros, decorrentes de atos

praticados por seus empregados ou prepostos;

17.17 Manter o local do restaurante diariamente limpo, bem como se responsabilizar pela remocao de

todo o lixo por ele produzido e em seu entorno para o local determinado pela Legislacdo Municipal.

17.18 Manter em perfeitas condi¢des de uso as instalagoes gerais e especiais, equipamentos, utensilios,
mdveis vinculados a execucdo dos servigos, que deverao ser devolvidos ao término do contrato em
perfeitas condigdes de utilizagdo. Para cumprimento deste item, devera ser lavrado um termo do
qual constara o arrolamento dos bens com a descricdao do estado de conservagao e funcionamento

fisico;

17.19 Responsabilizar-se pela manutencdo preventiva e reparadora de todo o equipamento e

instalagBes das areas fisicas;

17.20 Encarregar-se das atividades de aquisicdo de géneros alimenticios e do seu armazenamento, em
setor préprio da Unidade, sempre em tempo habil ao cumprimento do objeto consignado neste

termo;

17.21 Manter em perfeito estado de asseio e limpeza as dreas de trabalho, as instalagées e o material

utilizado pelo servico;

17.22 Afastar, imediatamente, das dependéncias da Unidade, qualquer empregado, por mais
qualificado que seja, cuja presenca venha a ser considerada imprdpria ao objeto do contrato,

promovendo sua imediata substituicao;

17.23 Providenciar, obrigatoriamente, de acordo com o periodo legal determinado em legislagdo
propria, exame de salde de seus empregados, ficando a licitante vencedora responsdvel por manter

um perfeito e regular controle de saude dos mesmos;
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17.24 Fornecer no final de cada més todos os dados solicitados pela prefeitura de Marica para a

formalizagdo do relatdrio mensal das atividades do restaurante;

17.25 A licitante vencedora devera disponibilizar um didrio de ocorréncias atualizado, que ficara a

disposicdo da Prefeitura Municipal de Marica a qualquer tempo;
17.26 Nao é permitida a subcontratacdo para o objeto licitado;

17.27 A licitante vencedora ndo podera veicular qualquer tipo de publicidade e/ou propaganda no
estabelecimento onde estiver prestando servico objeto deste Termo de Referéncia, bem como nos

moveis e utensilios.
18 DO CONTROLE E FISCALIZAGAO DO CONTRATO

18.1 O acompanhamento e a FISCALIZAGAO da execucdo do Contrato consistem na verificagdo da
conformidade do Objeto a que se pretende, dos materiais, técnicas e equipamentos empregados, de
forma a assegurar o perfeito cumprimento do ajuste, que serdo exercidos por um ou mais representantes

do PODER PUBLICO, por intermédio da Secretaria Municipal de Economia Solidaria.

18.2 O Poder Publico exercera a FISCALIZACAO dos servigos através da COMISSAO DE FISCALIZACAO
designada para este fim, sem reduzir nem excluir a responsabilidade da CONTRATADA, na execug¢do e

responsabilidades de sua atividade;

18.3  Independentemente da designa¢do da FISCALIZACAO dos servigos, poderdo ser CONTRATADAS
pelo Poder Pulblico, técnicos ou firmas especializadas para apoio da mesma, embora a ela

subordinados;
18.4  Compete especificamente a FISCALIZACAO:
18.4.1 Indicar a CONTRATADA todos os elementos indispensaveis ao inicio dos servigos;

18.4.2  Controlar o nimero de refei¢des servidas diariamente e efetuar o pagamento mediante

relatério devidamente atestado;

18.4.3  Notificar a empresa, por escrito, sobre defeitos, irregularidades ou falhas constatadas na

execucao dos servicos fixando prazos para as devidas corregdes;

18.4.4  Solicitar a Empresa, nos prazos previstos, a documentacdo referente ao seu pessoal,
observado as especificagdes constantes deste termo, supervisionando rotineiramente a

observancia das normas de Seguranca e Higiene do Trabalho;
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18.4.5 Fiscalizar, rotineiramente, a manutencao das instalacdes gerais e especiais, dos
equipamentos e de todo o material utilizado, bem como exigir da empresa a reposi¢cdo imediata do
que for danificado, destruido, extraviado ou desgastado pelo uso;
18.4.6  Exigir da CONTRATADA o cumprimento integral do estabelecido no Termo de Referéncia e
seus Anexos;
18.4.7  Exigir o cumprimento integral dos Projetos, Detalhes, Especificacdes e Normas Técnicas
da ABNT, e outras porventura aplicaveis;
18.4.8 Rejeitar todo e qualquer material de md qualidade ou nao especificado e estipular o prazo
para sua retirada;
18.4.9 Exigir a imediata substituicdo de especialistas, prepostos, técnicos ou qualquer outro
funciondrio que ndo correspondam tecnicamente ou disciplinarmente as necessidades dos
servicos;
18.4.10 Esclarecer prontamente as duvidas que Ihes sejam apresentadas pela CONTRATADA;
18.4.11 Expedir por escrito, as determinacdes e comunicac¢des dirigidas a CONTRATADA;
18.4.12 Autorizar as providéncias necessarias junto a terceiros;
18.4.13 Transmitir por escrito, instrucdes sobre as modificacdes dos servicos que porventura
venham a ser feitos, bem como as alteracdes de prazo e cronograma;
18.4.14 Relatar oportunamente a CONTRATANTE, ocorréncias ou circunstancias que possam
acarretar dificuldades no desenvolvimento dos servigos em relacdo a terceiros;
18.4.15 Notificar e aplicar multas a CONTRATADA por omissdao ou descumprimento de qualquer
clausula descrita no Projeto Basico e seus anexos;
18.4.16 Dar a CONTRATANTE imediata ciéncia de fatos que possam levar a aplicacio de
penalidades contra a CONTRATADA, ou mesmo a rescisdao do CONTRATO.
18.5 O representante da CONTRATANTE devera ter a qualificagdo necessaria para o acompanhamento
e controle da execuc¢do dos servicos e do CONTRATO;
18.6 O descumprimento total ou parcial das obrigacdes e responsabilidades assumidas pela
CONTRATADA, sobretudo quanto as obrigacGes e encargos sociais e trabalhistas, ensejara a aplicag¢do de
sang¢Oes administrativas, previstas neste Termo de Referéncia e na legislacdo vigente, podendo culminar
em rescisdo contratual, conforme disposto nos artigos 77 e 87 da Lei n2 8.666, de 1993;
18.7 A FISCALIZACAO serad exercida no interesse exclusivo da CONTRATANTE, n3o excluindo ou
reduzindo a responsabilidade da CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade,

ainda que resultante de imperfei¢cdes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou
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de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica em corresponsabilidade da CONTRATANTE ou de
seus agentes e prepostos, salvo seja caracterizada a omissdo funcional por parte destes, de conformidade
com o art. 70 da Lei n2 8.666, de 1993;

18.8 Os servicos deverdao desenvolver-se sempre em regime de estreito entendimento entre a
CONTRATADA, sua equipe e a FISCALIZACAO, dispondo de amplos poderes para atuar no sentido do
cumprimento do CONTRATO;

18.9  Essa FISCALIZACAO acompanharé a execugdo de cada servico, registrando eventuais falhas de
procedimento, problemas de qualidade, atrasos e eventuais outros problemas inerentes a execucdo dos
servicos. E responsabilidade do gerente de projeto repassar todas as informacdes a respeito da execugdo
dos servicos a FISCALIZACAO;

18.10 A auséncia ou omissdo da FISCALIZACAO da CONTRATANTE n3o eximird a CONTRATADA das

responsabilidades previstas neste contrato.

19 MATRIZ DE RISCO

19.1 Aplica-se ao presente Termo de Referéncia os seguintes riscos e responsabilidades entre as partes,
caracterizadores do equilibrio econémico-financeiro inicial do contrato, em termos de 6nus financeiro
decorrente de eventos supervenientes a contratacdo. A seguir apresentamos a listagem de possiveis
eventos supervenientes a assinatura do contrato, impactantes do equilibrio econémico-financeiro da

avenca e a previsdo de eventual necessidade de prolacdo de termo aditivo quando de sua ocorréncia:

19.2 EIXO DE IMPACTO:

Gravissimo: pode fazer com que o projeto seja cancelado ou que o dano ocasionado por ele seja
irreversivel, se ndo forem tomadas as devidas providéncias

Grave: compromete de forma acentuada o resultado do projeto, ocasionando atraso ou insatisfacdo do
cliente ou gestor.

Moderado: perda momentanea ao longo do projeto que pode ser corrigida, mas com impacto no escopo
ou prazo, podendo ser necessaria atualizagdo no cronograma geral do projeto.

Leve: desvio quase imperceptivel dos objetivos do projeto e que pode ser facilmente corrigido

Sem Impacto: ndo gera nenhum tipo de problema perceptivel para o projeto, por isso pode ser ignorado

em 99% dos casos. SO dé atencgdo se esse risco ocorrer quase com certeza e com alta frequéncia.

19.3 EIXO DE PROBABILIDADE:
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Altissimo: é praticamente impossivel evitar que o risco acontecga, por isso vale a pena pensar em agoes

de mitigacdo do impacto do risco depois dele ocorrer.

Alta: a chance do risco ocorrer é grande e frequentemente ele ocorre de fato.

Média: probabilidade ocasional de acontecimentos do risco. Ainda vale a pena planejar desdobramentos,

mas ndao com tanta preocupagéo COmMo Nnos casos anteriores.

Baixa: pouca chance de acontecer algum problema advindo desse risco.

Rara: é bastante improvavel que o risco aconteca, sé vale a pena se preocupar em casos de impacto grave

ou gravissimo

para seu projeto.

TABELA 1 - Percentual de aplicacdo sobre cada ocorréncia de infragao

Grau Nivel de Severidade Cosrespondénicia em
Percentual (%)
Graul leve
Grau 2 moderada
Grau 3 grave
Grau 4 gravissima 10

As glosas sdo aplicadas em razdo do grau de severidade da irregularidade e/ou infracdo, estabelecidos na

tabela abaixo:

TABELA 2 - Clausula Infringida e/ou Irregularidade Constatada

GRAU

CORRESPONDENCIA
POR OCORRENCIA
(%)

INFRAGAO OU IRREGULARIDADE

Graul
(LEVE)

1. Funciondrio uniformizado inadequadamente ou utilizando
acessérios ndo permitidos (anéis, aliancas, brincos, pulseiras,
reldgios, colares, etc), sem usar touca, mascara, descartavel ou luvas
apropriadas para manuseio dos alimentos e higienizacdo dos
equipamentos,

2. N3o deixar afixado nos locais definidos o carddpio didrio do
Restaurante e/ou ndo apresentar os valores nutricionais das
preparacbes do dia, assim como ndo identificar as preparagdes que
contenham gluten ou lactose.

3. Ndo disponibilizar o mural ou quadro de aviso no refeitério,
permitir informacBes ndo autorizadas pelo contratante, ou ndo
disponibilizar o telefone da Ouvidoria, Procon e da Vigilancia
Sanitaria do municipio.

Grau 2
(Moderada)

4. Deixar de realizar manutencao dos equipamentos, instalacdes,
utensilios, e mdveis apds a constatacdo do defeito ou por solicitacdo
da Contratante
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5. Deixar de manter a quantidade de funcionarios suficientes para a
execucao de todos os servicos, conforme previsao contratual.

6. Ndo coletar ou permitir a coleta de amostras das preparacdes
didrias e/ ou conserva-las adequadamente.

7. Nao remover do local da preparacao e das camaras frigorificas os
alimentos preparados e ndo servidos.

8. Vender ou fornecer quantidade superior a 2 (duas) refeicbes por
usuario por dia.

9. Nao segurar o0s Funcionarios contra riscos de acidentes de
trabalho, conforme preceita a lei ou ndo apresentar a Contratante os
documentos comprobatérios.

10. Nao Comunicar a Contratante a alteracdao no quadro de pessoal, e
manter na Unidade ficha atualizada de todos os funcionarios.

11. Nao providenciar, e ndo atualizar o PPRA - Programa de
Prevencgao dos Riscos Ambientais, e o PCMSO - Programa de Controle
Médico de Saude Ocupacional, ou nado facilitar o acesso a
Contratante.

Grau 3
(Grave)

12. Deixar de providenciar a limpeza, a higienizacdo, a desinfeccao, a
dedetizagdo e a desinsetizacdo (controle de pragas urbanas) das
areas e instalagdes utilizadas.

13. N3o registrar de acordo com a legislagdo vigente, os funcionarios,
arcando com todo oOnus de natureza trabalhista e previdenciaria,
além de ndo apresentar, quando solicitado, documento
comprobatoério de pagamento de impostos.

14. N3ao manter responsavel-técnico nutricionista e quadro técnico
desse profissional durante todo o expediente segundo a Resolugdo n?
600/2018 - CFN e/ou legislagdo superveniente.

15. Utilizar as dependéncias do Restaurante Popular sob sua
responsabilidade para fins diversos do objeto contratual sem
anuéncia da Contratante.

16. Deixar de remover o lixo das dependéncias internas ou
acondiciona-lo de forma imprdépria inclusive na drea externa.

17. Deixar de cumprir o cardapio aprovado, sem prévia autorizagao
da CONTRATANTE.

18. Ndo respeitar as normas de seguranca, higiene e saude dos
funcionarios.

19. Deixar de responsabilizar-se pelo funcionamento, seguranca e
limpeza do Restaurante Popular

20. Deixar de adquirir algum dos equipamentos relacionados no
Anexo Il

21. Nao se responsabilizar pela manutencdo, revisdo e reparo dos
equipamentos e instalagdes do Restaurante Popular.

22. Ndo elaborar e implementar o Manual de Boas Praticas de
Fabricacdo e/ou o POP, de acordo com o prazo definido.
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23. Nao solicitar a autorizacdo da CONTRATANTE para a producdo
eventual e excepcional de refei¢des fora do Restaurante Comunitario
ou ndo observar os demais disposi6vos relacionados no subitem 11.2
do presente Termo de Referéncia.

24. Nao disponibilizar produtos adequados para a assepsia das maos
dos funcionarios e/ou visitantes

25. Ndao manter em condicdes adequadas a higienizacdo dos
equipamentos, utensilios e instalacdes do Restaurante Popular de
acordo com a RDC n2 216/2004 — ANVISA e/ou legislacdo
superveniente.

26. Cumprir irregularmente o horario de funcionamento estabelecido
para a prestagdo dos servigos no Restaurante Popular

27. Interromper temporariamente o servico, gerando filas, por atraso
na producdo ou falta/subs6tui¢do de item ou itens do cardapio.

28. Deixar de instalar e/ou realizar manutengdo em equipamento ou
instalagdo destinado ao funcionamento do sistema eletrénico de
controle de refei¢cGes e acesso dos usuarios

29. Cobrar precos superiores aos fixados neste Termo de Referéncia.

30. Reutilizar géneros alimenticios preparados e ndo servidos em dia
subsequente ou ainda, como ingrediente para outra preparacao.

Grau 4 (
Gravissimo) 10 31. Servir alimento contaminado ou que por qualquer mo6vo, ndo

atenda aos parametros da vigilancia sanitaria

32. Nao fornecer o acesso a materiais filmados na unidade pelo
sistema de monitoramento por camera de vigilancia.

19.4 Na hipdtese de ocorréncia de um dos eventos listados, a CONTRATADA devera, no prazo de 01 (um) dia

atil, informar a CONTRATANTE sobre o ocorrido, contendo as seguintes informagdes minimas:
a) Detalhamento do evento ocorrido, incluindo sua natureza, a data da ocorréncia e sua duragao estimada;
b) As medidas que estavam em vigor para mitigar o risco de materializagdo do evento, quando houver;

c) As medidas que ird tomar para fazer cessar os efeitos do evento e o prazo estimado para que esses efeitos

cessem;
d) As obrigacGes contratuais que ndao foram cumpridas ou que ndo irdo ser cumpridas em razdo do evento; e,
e) Outras informacgdes relevantes.

19.5 Apds a notificagdo, a Secretaria de Economia Solidaria, decidird quanto ao ocorrido ou podera solicitar
esclarecimentos adicionais a CONTRATADA. Em sua decisdo a SECRETARIA DE ECONOMIA SOLIDARIA poderd

isentar temporariamente a CONTRATADA do cumprimento das obrigacdes contratuais afetadas pelo Evento.

19.6 A concessao de isencdao nao exclui a possibilidade de aplicacdao das san¢des previstas no Contrato;
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19.7 O reconhecimento pela SECRETARIA DE ECONOMIA SOLIDARIA dos eventos descritos acima deste
Contrato que afetem o cumprimento das obrigacdes contratuais, com responsabilidade indicada
exclusivamente a CONTRATADA, ndo dard ensejo a recomposicao do equilibrio econémico financeiro do

Contrato, devendo o risco ser suportado exclusivamente pela CONTRATADA.

19.8 As obrigacdes contratuais afetadas por caso fortuito, fato do principe ou forca maior deverao ser

comunicadas pelas partes em até 01 (um) dia util, contados da data da ocorréncia do evento.
19.9 As partes deverdo acordar a forma e o prazo pararesolugdo do ocorrido.

19.10 As partes ndo serao consideradas inadimplentes em razao do descumprimento contratual decorrente de

caso fortuito, fato do principe ou forca maior.

19.11 Avaliada a gravidade do evento, as partes, mediante acordo, decidirdo quanto a recomposicao do
equilibrio econdémico financeiro do Contrato, salvo se as consequéncias do evento sejam cobertas por Seguro,

se houver.

19.12 O Contrato poderd ser rescindido, quando demonstrado que todas as medidas para sanar os efeitos
foram tomadas e mesmo assim a manuteng¢dao do contrato se tornar impossivel ou invidavel nas condicdes

existentes ou é excessivamente onerosa.

19.13 As partes se comprometem a empregar todas as medidas e agdes necessarias a fim de minimizar os

efeitos advindos dos eventos de caso fortuito, fato do principe ou forga maior.

19.14 Os fatos imprevisiveis, ou previsiveis, porém de consequéncias incalculdveis, retardadores ou
impeditivos da execug¢ao do contrato, ndo previstos acima, serao decididos mediante acordo entre as partes,

no que diz respeito a recomposi¢ao do equilibrio econémico financeiro do contrato.

20 DAS PENALIDADES

19.1 Sem prejuizos das demais san¢Ges previstas em lei, a prestadora ficard sujeita as penalidades

impostas pela Lei n° 8.666/93 e suas altera¢des, conforme dispuser no contrato.
21 DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS;

20.1 A Contratada podera ficar impedida de licitar e de contratar com a Administracdo Publica Municipal,
e sera descredenciado no Sistema, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, quando deixar de celebrar ou de
assinar o contrato ao ser convocado dentro do prazo de validade da proposta, deixar de entregar
documentacdo exigida no presente, apresentar documentacdo falsa exigida no certame, fizer declaragao

falsa, ensejar o retardamento da execuc¢do do objeto do contrato, ndo mantiver a proposta, falhar na
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execucdo do contrato, fraudar a execucao do Contrato, comportar-se de modo inidoneo ou cometer

fraude fiscal;

A inexecucdo do contrato, total ou parcial, execugdao imperfeita, demora na execuc¢dao ou qualquer
inadimplemento ou infragdo contratual, sujeita a CONTRATADA, sem prejuizo da responsabilidade civil ou
criminal que couber assegurado o contraditério e a ampla defesa, as seguintes penalidades:

a) Adverténcia;

b) Multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor do Contrato, aplicada de acordo com a gravidade da
infracdo. Nas reincidéncias especificas, a multa correspondera ao dobro do valor da que tiver sido
inicialmente imposta, observando-se sempre o limite de 20% (vinte por cento);

c) Suspensdo temporaria do direito de licitar e impedimento de contratar com a Prefeitura do
Municipio de Marica - RJ, por prazo ndo superior a 02 (dois) anos;

d) Declaragdo de inidoneidade para licitar com a Administragao Publica do Municipio de Marica —RJ,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢ao ou até que seja promovida a reabilitagao.
Paragrafo primeiro - A sangao prevista na alinea “b” deste item podera ser aplicada cumulativamente a
outra;

A multa administrativa prevista na alinea “b” ndo tem cardter compensatério, ndo eximindo o seu
pagamento a CONTRATADA por perdas e danos das infragcdes cometidas;

O prazo de suspensdo ou da declaracao de idoneidade sera fixado de acordo com a natureza da gravidade

da falta cometida, observado o principio da proporcionalidade.

22 DO RECEBIMENTO

21.1 Os itens constantes no presente Termo de Referéncia, se contratados deverdo ser fornecidos no

prazo estipulado quando da efetiva contratacao.

Executado o Contrato, seu objeto serd recebido:

e provisoriamente, que se dard imediatamente apds o fornecimento, para efeito de posterior
verificacdo da conformidade do material especificado;
e definitivamente, apds a verificagdo da qualidade e consequente aceitacdo, decorrido o prazo de
24 (vinte e quatro) horas da emissdo do Aceite Provisério.
O recebimento provisdrio ou definitivo ndo exclui a responsabilidade civil pela solidez e seguranca do
servico, nem ético profissional pela perfeita execu¢do do contrato, dentro dos limites estabelecidos pela

Lei ou pelo Contrato.
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Se dentro do prazo de 30 (trinta) dias ndo houver manifestacdo da Secretaria requisitante acerca

do recebimento definitivo, considerar-se a recebido o objeto definitivamente.

O prazo para execugao dos servicos serd de 12 (doze) meses.

22. PRAZO DA SUBSTITUICAO DOS SERVICOS

22.1 O servico prestado que contiver vicio ou defeito oculto, que o tornem impréprio, sera enjeitado,
devendo ser refeito sob pena de sofrer as penalidades estipuladas neste Termo de Referéncia. Os vicios e
defeitos ocultos identificados devem ser sanados no prazo de até 24 (vinte e quatro) horas apds a

comunicacdo dos mesmos a Contratada.

23. PRAZO E CONDIGCOES DE PRESTAGAO DE SERVICOS

23.1 O prazo para inicio da execugdo e funcionamento do restaurante sera de 20(vinte) dias corridos a
partir da assinatura do contrato.
23.2 Os servigos serdao prestados nas condigdes descritas no item 8 do presente Termo de Referéncia e do

Projeto de Execugdo em anexo, sujeito a alteragdes a depender da necessidade da Secretaria.

24. DA VALIDADE DA PROPOSTA

24.1 As propostas apresentadas atendem ao disposto no paragrafo 3° do artigo da Lei Federal n°

8.666/93, que sdo de 60 (sessenta dias).

25. DA QUALIFICACAO TECNICA

25.1 A licitante devera apresentar Declaragdo(des) fornecida(s) por pessoa juridica de direito publico ou
privado, que ateste(m) o desempenho de atividade pertinente e compativel em caracteristica e

qguantidade com o objeto desta licitacdo, conforme disposto no art. 30, inciso Il, § 1° da Lei n° 8.666/93.

25.2 Apresentar um ou mais ATESTADOS DE CAPACIDADE TECNICA, comprovando que realizou servicos
compativeis, qualitativamente e no percentual de 30% (trinta por cento) do quantitativo do objeto a ser

licitado.

26. DA INEXECUCAO E RESCISAO DO CONTRATO

26.1 A inexecuc¢do do objeto deste Termo de Referéncia, total ou parcialmente, podera ensejar a rescisao
do contrato, na forma do art. 77 da Lei 8.666/93.
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27.DO REAJUSTE

27.1 Os precos que vierem a ser contratualmente pactuados serdo irreajustaveis pelo periodo de 12 (doze
meses), a contar da data da base utilizada para formulacdo das propostas. Os eventuais reajustes
seguintes que sejam necessarios sé poderao ocorrer em periodicidade anual, tendo como base a data da
apresentacdo das propostas, observados o indice Geral de Precos do Mercado (IGP-M) fornecido pela
Fundacdo Getulio Vargas (FGV), conforme disposto pela Lei Federal n? 9.069, de 29 de junho de 1995,
alterada pela Medida Proviséria n21875.56, de 22 de outubro de 1999.

28. DA VISITA TECNICA

28.1 As empresas participantes do Certame poderdo encaminhar um profissional determinado
expressamente através de declaracdao da empresa, paratomar ciéncia do objeto a ser executado,
devidamente munido de carteira de identidade.

28.2 Serdo acrescidos 04 (quatro) dias ao prazo legal entre o Aviso de Licitacdo e a data marcada para
realizacdo do certame licitatdrio, a fim de que se proceda a Visita Técnica. Nesse sentido, deverd a
empresa comparecer a Secretaria de Administracdo, localizada na Rua Alvares de Castro, 346 — 32 andar,
Centro, Marica/RJ, das 09h as 16h horas dos dias marcados para realizar a Visita Técnica, com posterior
emissdo do Certificado de Visita Técnica emitido pela Secretaria requisitante. Serdo concedidos até 15

minutos de tolerancia.

28. DOS ANEXOS

Sdo partes integrantes deste Termo de Referéncia, os seguintes anexos:

ANEXO | — Cronograma Fisico Financeiro
ANEXO Il - Planilha de Custos
ANEXO Il - Projeto de Execugao.

ANEXO IV — Planta do imdvel.

29. DA APROVACAO

RESPONSAVEL PELA ELABORACAO
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Marica-RJ, 19 de novembro de 2019

Catia Maria Bertoti
Matricula: 108.801

De Acordo,

Marica-RJ, 19 de novembro de 2019

Diego Zeidan Cardoso Siqueira
Secretario de Economia Solidaria
Matricula n? 108.658
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B — CRONOGRAMA FiSICO-FINANCEIRO

Quan.tldade de Quantidade | Quantidade V.‘"'f"f
" dias de A unitario
Més/ano C e de café da de , Valor Total
distribuicdo de I - " café da
.~ manhi/dia | refei¢do/més -
refei¢cOes manha
dez/19 21 300 6.300
jan/20 22 300 6.600
fev/20 19 300 5.700
mar/20 22 300 6.600
abr/20 20 300 6.000
mai/20 20 300 6.000
jun/20 22 300 6.600
jul/20 23 300 6.900
ago/20 21 300 6.300
set/20 21 300 6.300
out/20 21 300 6.300
nov/20 20 300 6.000
Total 75.600
Quan.tldade e - Quantidade Valor
. dias de Quantidade de s
Més/ano| . . . . de unitario Valor Total
distribuicdo de almogo dia e A
3. refei¢do/més | almogo
refeigGes
dez/19 21 700 14.700
jan/20 22 700 15.400
fev/20 19 700 13.300
mar/20 22 700 15.400
abr/20 20 700 14.000
mai/20 20 700 14.000
jun/20 22 700 15.400
jul/20 23 700 16.100
ago/20 21 700 14.700
set/20 21 700 14.700
out/20 21 700 14.700
nov/20 20 700 14.000
Total 176.400
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ANEXO Il - PLANILHA DE CUSTOS
ITEM UNID. DESCRICAO QUANT. VALOR UNIT. VALOR TOTAL

Fornecimento de 700

1 Refeicdo refeicBes/didrias no hordrio | 176.400 RS RS
do almocgo

Fornecimento de 300 RS

2 Refeicao refeicdes/diarias no horario 75.600 RS
do café da manha
VALOR GLOBAL RS
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ANEXO Ill - PROJETO DE EXECUCAO

PROJETO
RESTAURANTE
POPULAR

DE MARICA
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PARTE |

1. INTRODUCAO

No Brasil a fome significa, antes de tudo, exclusdo social. E sindnimo de falta de emprego, de
renda, de educacdo, de saude, ou seja, de condi¢cdes dignas. A fome invalida a cidadania que a
Constituicdo concede a todos os homens e mulheres. As necessarias e desejaveis alteracdes no quadro
social vigente rumo a construcdo de uma sociedade mais justa demandam articulacdes e
direcionamentos das diversas politicas publicas para esse fim. Neste contexto as politicas sociais — sejam
de carater universal, sejam voltadas prioritariamente para a populagdo em situacdo de vulnerabilidade
socioecondmica — abrangem diferentes campos de intervencao do Estado e precisam ser pensadas para o
enfrentamento das situagdes de pobreza e fome. Com base nesses preceitos, a Prefeitura Municipal de
Marica assumiu o compromisso de unir esforcos para erradicar a fome, dando voz aqueles que sequer
tinham forgas para exigir seus direitos e desafiando a indiferenca dos que ndo sabem o que é passar

fome, implantando o Projeto Restaurante Popular.

PARTE Il

1. OPROJETO RESTAURANTE POPULAR

O Projeto Restaurante Popular é uma agdo de inclusao social estabelecido em 2003. O bom
funcionamento deste Projeto é papel empresa contratada e da Secretaria responsavel pelo Projeto, e
espera-se, com ele, criar uma rede de protegdo alimentar em areas de grande circulagao de pessoas que
realizam refei¢des fora de casa, atendendo dessa maneira os segmentos mais vulneraveis

nutricionalmente.

1.1. O QUE E RESTAURANTE POPULAR

Restaurantes Populares sdo Unidades de Alimentacao e Nutricdo que tém como principios
fundamentais a produgdo e a distribuicdo de refei¢Ges saudaveis, com alto valor nutricional, a precos
acessiveis, para pessoas em situacdo de inseguranca alimentar. Os Restaurantes Populares sdo
equipamentos de alta complexidade que, além da atividade de produgdo e distribuicdo de refeicGes,
devem desenvolver outras atividades de desenvolvimento social e geracdo de emprego e renda,
caracterizando-se como uma estrutura multifuncional dentro da perspectiva do Sistema de Seguranca

Alimentar e Nutricional. A gestdo dos Restaurantes Populares é responsabilidade do poder publico local, e

Rua Alvares de Castro, n.° 346, Pago Municipal, térreo - Centro — Marica/R]J. -
Tel. (21) 2637-2052 — Ramal 329/332
e-mail: maricacpl@gmail.com



ESTADO DO RIO DE JANEIRO i Prefeitura Municipal de Maricéa

PREFEITURA MUNICIPAL DE MARIC;A Processo Nimero 26079/2019

SECRETARIA DE ECONOMIA SOLIDARIA Data do Inicio 14/10/2019
Folha 466
Rubrica

a producdo minima estimada para um equipamento desta natureza é de mil refeicdes didrias, no horario

do almocgo, por, no minimo, cinco dias por semana.

1.2.POR QUE IMPLANTAR UM RESTAURANTE POPULAR

O modo de vida nas médias e grandes cidades tem gerado um progressivo crescimento do
ndimero de pessoas que realizam suas refeicdes fora de casa, muitas vezes, substituindo o almogo por um
lanche rapido, que na maioria das vezes ndo sdo capazes de suprir adequadamente as necessidades
nutricionais do individuo.

Em funcdo das restricGes orgamentadrias, parcelas significativas dessas pessoas ndo tem acesso ao
mercado tradicional de refei¢des prontas. Muitos dos trabalhadores que recebem o beneficio do auxilio
refeicdo preferem utiliza-lo na compra de alimentos in natura em estabelecimentos tais como padarias,
acougues e supermercados. Mas na maioria das vezes, esses trabalhadores residem em dreas distantes
de seus locais de trabalho, e, desta forma, o custo e o tempo necessario ao deslocamento os impedem de
fazer suas refeigdes em casa, tendo como solugdo o almogo por meio de marmitas. Essa situagdo pode
estar comprometendo a qualidade das refeigdes ingeridas e aumentando os riscos de agravos a saude, ja
gue na maioria das vezes, as refeigdes ndo possuem as caracteristicas que preenchem os requisitos
minimos de uma alimentacdo segura e balanceada.

A instalacdo de restaurantes populares visa ampliar a oferta de refeicdes adequadas,
comercializadas a precos baixos. Os beneficios sdcios economicos dos restaurantes ndo se restringem aos
seus usuarios diretos. Os restaurantes podem atuar como reguladores de pregos dos estabelecimentos
localizados em seu entorno, contribuindo também para elevacdo da qualidade das refeicGes servidas e

higiene dos estabelecimentos comercializados.

2. OBIJETIVOS DO PROJETO

2.1.0bjetivo Geral:

O Projeto Restaurante Popular tem como objetivo apoiar a implantagdo de restaurante publico
popular gerido pelo Municipio de Maricd. A implantagdo desse restaurante visa a ampliagao da oferta de
refeicOes adequadas do ponto de vista sanitdrio e nutricional, a precos acessiveis e em local confortavel e
de facil acesso, buscando beneficiar a populagdo Maricaense, principalmente pessoas em situacdo de

risco nutricional e estimular a formacdo de sistemas de protecdo alimentar.
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2.2.0bjetivos Especificos:

8)
9)

Promover a difusdo dos conceitos de educagao alimentar e sua aplicacdo;

Promover a difusdo da agroecologia;

Promover a elevagdo da qualidade da alimentacao fora do domicilio, garantindo a variedade
dos cardapios com equilibrio entre os nutrientes na mesma refeicdo, possibilitando o melhor
aproveitamento pelo organismo;

Promover ag¢des de educagdo alimentar voltada a seguranga nutricional, preservagao e
resgate da cultura gastrondmica, combate ao desperdicio e promogao da saude;

Gerar novas praticas e habitos alimentares saudaveis, incentivando a utilizacdo de alimentos
produzidos no municipio;

Promover a integracdo com demais politicas de producgao e distribuicdo de alimentos;
Promover o fortalecimento da cidadania por meio da oferta de refeicbes em ambientes
limpos, confortdveis e em conformidade com as orientagdes dos o6rgaos de Vigilancia
Sanitdria, favorecendo a dignidade e a convivéncia entre os usudrios;

Estimular os tratamentos bioldgicos dos residuos organicos;

Promover a aquisi¢cao de equipamentos, materiais permanentes e de consumo novos;

10) Promover a capacitagao das equipes de trabalho;

11) Promover a formacdo de profissionais, na area de producdo de alimentos, que desempenhem

atividades basicas de um restaurante.

3. PUBLICO ALVO

O publico alvo das unidades do Restaurante Popular é a populagdo Maricaense em geral,

incluindo pessoas que se encontram em situa¢do de risco ou vulnerabilidade alimentar, principalmente

pessoas de pequeno orgamento familiar.

4. LOCALIZAGCAO

O Restaurante Popular deve ser implantado em regido de grande movimentacdo diaria de

trabalhadores de baixa renda, formais e/ou informais, como, por exemplo, as areas centrais das cidades

que, preferencialmente, também sejam préximas a locais de transporte de massa.
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Além desse publico, o Projeto visa a atender também idosos, desempregados e estudantes. O
Restaurante Popular também podem ser implantados em locais onde ha maior concentracdo de
populacdo em situacdo de risco ou vulnerabilidade alimentar e nutricional. A localizagdo deste
equipamento deve permitir que os usudrios ndo tenham que utilizar meios de transporte para os
deslocamentos no horario de almoco.

Assim, o Restaurante Popular deve estar situado em zonas isentas de odores indesejaveis,
fumaca, pd, ou outros contaminantes e ndo deve estar exposto a inundag¢des. O terreno deve possuir
infraestrutura urbana basica: redes publicas de abastecimento de dgua e de fornecimento de energia
elétrica e, também, redes de captagdo para o esgotamento sanitario e as aguas pluviais. Além disso, os
acessos tanto de pedestres, quanto de veiculos, e seu entorno imediato devem ser pavimentados.

O projeto tem como prioridade atender inicialmente o bairro de Inoa instalando uma unidade no

local.

5. GESTAO DO RESTAURANTE POPULAR

A unidade do Restaurante Popular sera operacionalizada e gerida diretamente por Empresa
contratada. Inicialmente optou-se pela operacionalizacdo das unidades do Restaurante, por meio de
processo licitatdrio.

A empresa contratada deverd equipar o local para que a mesma possa fornecer mil refeicGes

diarias, sendo 300 (trezentas) no café da manha e 700 (setecentas) no almoco.

6. PARCEIROS POTENCIAIS

As parcerias sao essenciais para um melhor desempenho do Projeto Restaurante Popular, e,
diversas parcerias podem ser estabelecidas, nos diversos niveis de governo junto a outras entidades.

a) Secretaria de Assisténcia Social — realizacdo de atendimentos dos Projetos sociais desenvolvidos
pelo Estado no espaco do restaurante — realizacdo de cadastros etc.

b) Secretarias Municipais de Saude - responsavel pelo controle sanitdrio de produtos e servigos de
interesse da saude e Divulgacdo da acdo e parceria no desenvolvimento de Projeto s e / ou
campanhas.

c) Secretaria de Agricultura e Abastecimento — disponibilizando informacdes sobre precos de
produtos basicos e onde adquiri-los a precos mais baixos, fornecimento de informacgdes sobre
precgos no atacado para auxiliar nas compras.
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d) SOMAR — Empresa de Servico de Obras de Marica - Orgdo responsavel pela limpeza urbana —

recolhimento do lixo, que pode ser utilizado para a fabricacdao de adubos organicos para projetos

de agricultura urbana.

e) EPT — Empresa Publica de Transportes — parceria no estudo e disponibilizagdo de rotas do 6nibus

vermelhinho para os cidaddos se deslocarem até o Restaurante Popular;

f) Secretaria de Politicas Inclusivas - Divulgacdo da acdo e parceria no desenvolvimento de Projeto s

e / ou campanhas.

g) Secretaria de Educacdo - Divulgacao da acdo e parceria no desenvolvimento de Projeto s e / ou

campanhas.

h) Secretaria de Participagdo Popular, Diretos Humanos e Mulher - Divulgacdo da agdo e parceria no

desenvolvimento de Projeto s e / ou campanhas.

7. PRECO COBRADO POR USUARIO

O preco a ser cobrado dos usudrios das unidades do Restaurante Popular deve ser acessivel e de

acordo com o perfil dos beneficiarios.
O poder publico municipal, devera subsidiar o custo adicional das refeicGes.
Para o inicio das atividades serd cobrado do usudrio:
- Café da manh3: RS 1,00 (Um real)
-Almoco: RS 2,00 (Dois reais)

8. AMPARO LEGAL

. A . « s . s2 . . .
A Lei Organica do Municipio de Marica“ estabelece como objetivos fundamentais assegurar a
construcdo de uma sociedade livre, justa e solidaria; garantir o desenvolvimento local e regional; erradicar
a pobreza e a marginalidade e reduzir as desigualdades sociais na drea urbana e na darea rural; além de

promover o bem comum, sem preconceitos de origem, raga, sexo, cor, idade e quaisquer outras formas de

discriminacgao.

A Lei n? 2.652, de 15 de dezembro de 2015, institui Projeto Municipal de Economia Popular e

Solidaria, Combate a Pobreza e Desenvolvimento Sustentavel no Municipio de Marica.

’Lei Organica do Municipio de Marica de 05 de abril de 1990. 32 Edi¢cdo — atualizada até a emenda n° 45, de 02 de

maio de 2018.
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A Lei n2 2.804 de 03 de julho de 2018, estabelece os Componentes Municipais do Sistema
Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional - SISAN, em consonancia com os principios, diretrizes e
definicGes fixados na Lei Federal n2 11.346, de 15 de setembro de 2006, e na sua regulamenta¢do, com
vistas a assegurar o direito humano a alimentac¢do adequada.

A Implantacdo do Projeto Restaurante Popular esta previsto no PPA 2018-2021 com a atividade
nuimero 2348 — RESTAURANTE POPULAR, e também no orcamento anual, LOA 2019.

A elaboracdo e execucdo dos projetos devem respeitar a Legislacdo Sanitdria e cumprir os
critérios para a construcdo do equipamento e determinac¢do dos procedimentos operacionais do servico,

de forma a garantir seguranca e qualidade a producdo das refeigdes servidas.

9. QUANTO A EDUCACAO ALIMENTAR E NUTRICIONAL

A unidade do Restaurante Popular deve desenvolver atividades de educagao alimentar e
promocdo da saude, visando estimular a sociedade a combater a fome e a adotar habitos alimentares
saudaveis, contribuindo para a prevengao e o combate de uma série de problemas relacionados a
alimentag¢do inadequada, como a desnutri¢do, obesidade, diabetes, hipertensdo e outras.

Essas atividades serdo executadas a partir dos Planos elaborados pela CAISAN e COMSEA.

Os conteudos abordados devem estar de acordo com as realidades locais, incluindo:

a) Saude, estilo de vida e alimentagdo saudavel, abordando a quantidade e qualidade, a
regularidade e a adequacdo para as diferentes fases do ciclo da vida;

b) Valor nutritivo e funcionalidade dos alimentos (relacdo entre alimentos e enfermidades para
prevenc¢ao, controle dos distirbios nutricionais e de doengas 11 associadas a alimentagdo e
nutricdo);

c) Combate aos preconceitos que prejudicam a adogdo de habitos alimentares mais saudaveis,
incluindo aproveitamento integral dos alimentos;

d) Resgate e estimulo aos habitos e praticas alimentares regionais relacionadas ao consumo de
alimentos locais, de baixo custo e alto valor nutritivo;

e) Préticas de higiene alimentar e pessoal para a promog¢do da seguranca alimentar no domicilio,
através de cuidados na escolha, manipulacdo, preparo, distribuicdo, conservacdo e
armazenamento dos alimentos;

f) Cuidados na alimentagao fora do domicilio;

g) InformacGes sobre a época da safra e pregos dos alimentos, bem como orienta¢des para o
reconhecimento das caracteristicas dos produtos de boa qualidade;

h) PreparagGes nutritivas, baratas e saborosas;

i) Observacao e analise da rotulagem dos alimentos; e,

j) Alimentos agroecoldgicos.
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PARTE IIl. INSTRUGOES TECNICAS PARA A IMPLANTAGAO

1. ORIENTAGOES GERAIS

A unidade do Restaurante Popular constitui-se por equipamento complexo de producdo e
distribuicGes de refeicGes, que deve ser planejado de forma a atender todas as normas técnicas e
sanitarias necessarias para sua instalacdo e operacionalizagao.

Devendo a EMPRESA responsavel pela sua implanta¢do além de recorrer aos érgaos especificos e
as legislacOes pertinentes para a execu¢do adequada dos servicos, fornecer os equipamentos e materiais
necessarios para o funcionamento do restaurante, considerando as ag¢des relativas as seguintes etapas:

1.1 Conceitos basicos

a) Adequagdo ou adaptagdo — é uma obra limitada ao perimetro do prédio construido que tem o
objetivo de adequar o espago existente ao desenvolvimento de novas propostas de uso, diferente
daquele para o qual foi concebido, considerando as demandas comunitarias.

b) Ampliacdo — E o acréscimo de drea a uma edificagdo existente, ou mesmo a construgdo de uma
nova edificacdo para ser agregada funcionalmente (fisicamente) a um estabelecimento ja existente.

c) Construgdo — E a conjugacgdo de materiais e de atividade empregados na execugdo de um projeto
de engenharia. Construcdo é o género de que a edificacdo — obra destinada especificamente a habitacao,
gue a edificagdo — obra destinada especificamente a habitacdo, trabalho, alimentacao, culto ou enfim, a
uma utilizagdo humana pessoal — é espécie.

d) Obra Publica - E considerada toda construcdo, reforma, adequagéo, recuperagdo ou ampliacdo de
bem imadvel publico, realizado de forma direta pela administracdo ou indiretamente por meio de terceiro
contratado por meio de contrato, observando legislagdo vigente da EMPRESA.

e) Pode ser:

e Execucgdo Direta — A obra é feita pela empresa com meios proprios;

e Execugdo Indireta — A organizagdo contrata a obra com terceiros; Para as unidades ligadas a

Prefeitura Municipal é de responsabilidade do Municipio a entrega do local adequado para a producdo de

refeicdes. e) Plano de trabalho — E a descricdo detalhada das etapas ou fases de uma obra, segundo
determinada metodologia, elaborada pelo Engenheiro Responsavel da EMPRESA.

f) Projeto — Defini¢do qualitativa e quantitativa dos atributos técnicos, econémicos e financeiros de
um servico ou obra de engenharia e arquitetura, com base em dados, elementos, informacgdes, estudos,

discriminagdes técnicas, calculos, desenhos, normas, projecoes e disposicdes especiais.
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g) Projeto Basico - E o conjunto de elementos necessarios e suficientes, para caracterizar com nivel
de precisdao adequada a obra ou servico, objeto do convénio, elaborado com base nas indicagbes dos
estudos, técnicos preliminares. Deve assegurar a viabilidade técnica e possibilitar a avaliacdo do custo da
obra e a definicdo dos métodos e prazo de execugao.

h) Projeto Executivo — E o conjunto de elementos necessarios e suficientes a execugdo completa da
obra e respectivas instalacGes, de acordo com as normas pertinentes da Associacao Brasileira de Normas
Técnicas — ABNT

i) Reforma — E a obra de melhoramento nas construcdes, sem aumentar sua area ou modificar a
proposta de uso original. Caracteriza-se pela colocacdo de seu objeto nas condi¢des normais de utilizagdo
ou funcionamento, sem ampliacdo das medidas originais de seus elementos. E quando a obra se limita a
execuc¢ao de servigos dentro do perimetro do prédio construido, tais como pintura, revisao de instalagdes
elétricas, hidrdulica, reposicdo de piso e revestimentos verticais, telhados, esquadrias, bem como
modificacGes internas de alvenaria.

2. IMPLANTACAO DO RESTAURANTE POPULAR

Para a implantagdo de uma unidade do Restaurante Popular é imprescindivel o atendimento a alguns
requisitos minimos, quais sejam:

2.1.Localizagao

e Em regido de grande movimentacdo de pessoas em situacdo de risco ou vulnerabilidade
alimentar;

e Em zonas isentas de odores indesejaveis, fumaca, po e outros contaminantes e ndo devem estar
expostos a inundagdes;

e De facil acesso;

e Com dimensoes suficientes;

e Com infraestrutura basica, agua tratada, energia elétrica e esgotamento sanitdrio para a rede
publica;

e Solo geoldgico e topograficamente adequado;

e Existéncia de documentos de propriedades do terreno- RGI, e o correspondente levantamento

plano — altimétrico especificando area, perimetro e confrontantes.

2.2.Projeto Basico
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O Projeto Basico é o elemento mais importante para a execucdo de uma obra publica. Relne os
elementos e as discriminacgdes técnicas necessarias e suficientes para a contratacdo da execucdo da obra.
Devera ser feito pelo profissional registrado no CREA ou CAU.

a) Descricdo do objeto e endereco do lote, terreno ou gleba;

b) Titulo da prancha (Planta Baixa, Cortes, Fachadas, etc.);

c) Data de elaboragdo do Projeto (caso haja revisdo indicar também a data);

d) Indicagdo do norte magnético;

e) As metragens quadradas da area do lote, da area de intervencdo da reforma e da area total

edificada;

f) Nome completo, nimero de registro no CREA, enderegco completo, telefones e a assinatura do

profissional responsavel.

O projeto basico consiste na representagao técnica da obra, mediante desenhos em escala, sendo

constituido por pranchas (folhas de desenho) com cotas, que devem ser padronizadas quanto a escala
(1/50 ou 1/100). Deve conter os seguintes documentos:

2.2.1. Projeto completo de arquitetura, com os respectivos projetos de infraestrutura ou
complementares, contendo no minimo:

a) Planta baixa dos pavimentos;

b) Planta de situacdo do terreno;

c) Implantacdo das edificagdes no terreno demonstrando os afastamentos laterais e frontais;

d) Fachadas;

e) Planta de cobertura;

f) Cortes transversais;

g) Detalhes construtivos relevantes;

h) Projeto hidro sanitario;

i) Projeto elétrico;

j) Projeto estrutural;

O projeto de arquitetura de um Restaurante Popular deve atender aos requisitos sanitarios
relativos a edificacdo, instalagdes, layout, fluxo de produgdo, ventilagdao, temperatura, umidade,
sonorizagdo e controle integrado de pragas.

Sem prejuizo de outras normas especificas aplicaveis, o projeto, construgao, instalagdo, e o
funcionamento das unidades do Restaurante Popular devem atender as Resolu¢cdes RDC n° 275 de
21/10/2002 e RDC n° 216 de 15/09/2004 da Agéncia nacional de Vigilancia Sanitaria — Anvisa, que dispde
sobre o Regulamento Técnico de procedimentos operacionais padronizados aplicados aos
estabelecimentos produtores de alimentos e a correspondente lista de verificagdo das boas praticas de
fabricacdo, assim como também deve atender a Portaria SVS/MS n° 326 de 30/07/1997 que aprova o
regulamento técnico sobre as condi¢gdes higiénico-sanitarias das boas praticas de fabricacdo para

estabelecimentos produtores de alimentos.
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2.2.2. Layout

Os edificios e instalagdes devem ser projetados de maneira que seu fluxo de operagGes (pessoas e
de alimentos) possa ser realizado em condi¢Ges higiénico sanitarias adequadas, desde a chegada da
matéria-prima, durante o processo de produgdo, até a obtencdo do produto final de forma a evitar
operacdes suscetiveis de causar contaminac¢do cruzada. Além disso, deve conter a localiza¢cdo de todos os

equipamentos necessarios ao perfeito funcionamento do restaurante, assim como a indicagdo dos fluxos

existentes (usuarios, funcionarios, alimentos e lixo, evitando os fluxos cruzados:

a) Lixo x alimentos

b) Hortalicas x carnes

c) Entrada usuarios x saida de usuarios

d) Alimentos prontos x alimentos a serem preparados
e) Bandeja limpa x bandeja suja

f) Material de limpeza x alimentos

2.2.3. Caderno de encargos

Relune as especificacdes técnicas dos materiais e as normas técnicas dos servicos a serem
executados. Deve estabelecer detalhadamente as caracteristicas dos materiais e equipamentos
necessdrios e suficientes ao desempenho técnico requeridos nos projetos, assim como prescrever

condicdes de cdlculo ou da execugdo dos servigos. Devem ser justas, breves e com linguagem simples e

clara.

2.2.4. Memorial Descritivo

Detalha o objeto do Contrato/Termo de Colaboragdo, bem como estabelece condigbes e
diretrizes técnicas e administrativas para a sua execug¢ao. Em linhas gerais, o memorial descritivo contém

o detalhamento do método executivo de cada servico. Também deve fazer parte do memorial descritivo

o memorial fotografico, no qual deve constar um levantamento fotografico detalhado de toda area.

2.2.6. Cronograma fisico

E a representacdo grafica da Programacio da execugdo e do desenvolvimento parcial ou total de

um servigo ou obra.
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2.2.7. Cronograma financeiro

E a representacio grafica dos valores dos servicos e obras a serem executadas, em

conformidade com o cronograma fisico.

2.2.8. Cronograma fisico-financeiro

E a traducdo grafica da vinculacdo das prestacdes as etapas de execucdo da obra, estabelecidas

no cronograma fisico, tendo em vista o orcamento da obra e as disponibilidades financeiras.

2.2.9. Projeto Executivo

E o conjunto de elementos necessarios e suficientes a execugdo completa da obra e respectivas
instalacGes, de acordo com as normas pertinentes da Associacdo Brasileira de normas Técnicas — ABNT.
No projeto basico e projeto executivo da obra e servigos serdo considerados principalmente os seguintes
requisitos: a) Seguranca; b) Funcionalidade e adequacdo ao interesse publico; c) Economia na execucao,
conservagao e operacgao; d) Possibilidade de emprego de mdo de obra, materiais, tecnologia e matérias
primas existentes no local para execucdo, conservacdo e operacdo; e) Facilidade de execucdo,

conservagao e operagao sem prejuizo da durabilidade ou do servico;

2.2.10. Anotacao de Responsabilidade Técnica (ART) dos documentos acima relacionados.

3. MODULOS COMPONENTES DE UM RESTAURANTE POPULAR

Ressalta-se que a contratada devera observar a recepgdo de mercadorias, pré-preparo, producao,
manipulagdo e distribui¢ao das refeicbes deverdo ser realizadas na area estabelecida.

A seguir serdo apresentadas as principais etapas do processo de produ¢do de alimentos em um
Restaurante Popular, desde a recepg¢ao até a distribuicdo ao consumidor final:
3.1. Recepgao de matéria prima

E a etapa onde se recebe o material ou género entregue por um fornecedor, devendo ser
avaliados tanto quanto a quantidade como a qualidade. Compreende as seguintes areas:

a) Area de carga e descarga;
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b) Area de recepcdo, inspecdo e pesagem;
c) Area de pré-higienizacdo de géneros;

d) Area para depdsito de caixas.

3.1.1. Pontos a serem observados:

a) A area de carga e descarga deve ser coberta e com altura suficiente para entrada de caminhao

bau;

b) Deve dispor de iluminagdo que permita verificagdo da limpeza e higiene dos veiculos

transportados dos géneros;

c) Local de verificacdo do peso e/ou da quantidade;

Prefeitura Municipal de Marica

Processo NUmero 26079/2019
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d) Verificagdo da qualidade do produto, quanto a cor, tamanho, consisténcia, etc;

e) Substituicdo da embalagem do fornecedor pela embalagem do estabelecimento;

f) Pré-lavagem e lavagem ou limpeza com agua ou ar comprimidos dos géneros;

g) Dispor de equipamentos para o transporte de géneros até as despensas.

3.1.2. Equipamentos basicos minimos:
a) Tanque de higienizacdo de géneros e utensilios;
b) Balanca plataforma;
¢) Mesainox com cuba;
d) Esguicho de pré-lavagem;
e) Mesa de apoio/bancadas;
f) Carro tipo plataforma em aco inox;
g) Carro para detritos;
h) Computador;
i) Paleteira- carro hidraulico para paletes;
i) Mesa com cadeira;
k) Palletes de plastico;
1) Carro chassi para caixa plastica;
m) Estacdo de higieniza¢do das maos;
n) Computador e impressora para controle de estoque; e

o) Cadeiras de espera.

3.2. Armazenamento
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Esta etapa envolve trés processos bdasicos: alimentos armazenados sob congelamento, sob
refrigeracao e estoque seco. Os géneros alimenticios ndo devem ser misturados aos produtos de limpeza,

além de ndo poderem entrar em contato com pisos e paredes.

3.2.1. Despensa seca
No almoxarifado onde sdo armazenados, cereais, enlatados, aglcar e outros, os seguintes pontos
deverao ser observados:
1) Area necesséria, que dependera do planejamento de compra (estratégia de abastecimento).

Como indicado sugere-se disponibilizar uma area minima conforme planta em anexo;

2) lluminagdo indireta ou artificial com o minimo de 200 lux;

3) Temperatura ambiente entre 16 e 18 ° C;

4) Sistema de ventilagdo que promova a renovagao do ar pelo menos 2 (duas) vezes por hora;

5) Revestimento vertical, que devera ser liso. Deve-se manter uma distancia de 0,50 m entre as

prateleiras e as paredes.
6) Pisos com superficie lisa, monolitica e lavavel.

7) Ambiente arejado e com boa ventilacdo, evitando a incidéncia de luz direta.

3.2.1.1. Equipamentos e moéveis basicos:
1) Estrados (paletes), tratados e impermeabilizados;
2) Estantes metdlicas;
3) Balanga de mesa;
4) Caixas para produtos a granel;
5) Carro plataforma;

6) Lixeiras Grandes;

3.2.2. Despensa fria e Degelo

Camaras e armarios frigorificos com temperaturas adequadas ao tipo produto que sera
armazenado. As caracteristicas construtivas e técnicas de uma camara frigorifica estdo normalizadas a
seguir:

a) Dados para dimensionamento: conforme planta em anexo
b) Quanto as temperaturas, estas podem:
v’ -40C, para produtos supergelados, - 18C para produtos congelados,
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v produtos resfriados: Carnes: entre 0 e 2 ° C; Vegetais: entre 4 e 6 ° C; Laticinios:
entre 2 e 4 ° C; Peixes: entre-1e 2 ° C.
c) Todas as camaras devem ser providas de dispositivos de descongelamento automatico.

d) A drea de degelo deve manter uma temperatura entre 12°C e 18°C.

3.2.2.1. Equipamentos e méveis basicos
v" Estrados e/ou (paletes), tratados e impermeabilizados,
Mesa de aco inoxidavel;
Mesa de aco inoxiddvel com cubas
Carro de detritos;

Estantes metdlicas, e

NSRRI

Caixas plasticas.

3.2.3. DML- Depdsito de material de limpeza
E a 4rea destinada ao armazenamento de materiais de limpeza e utensilios de faxina (produtos
guimicos, vassoura, rodo, panos, etc.). Estes materiais deverdo ter local préoprio e em nenhuma hipdtese

deverao ser guardados junto com os géneros alimenticios.

3.2.3.1. Equipamentos e méveis basicos:
v'  Estantes metalicas;

v Caixas plasticas;

3.3. Pré-preparo e Coccao
Os Centros de Producdo deverdo ser projetados no sentido de evitar contaminagdo e
proporcionar ao manipulador seguranca e conforto em relagdo a temperatura, ventilagdo, umidade,
iluminacdo e ruidos. O projeto deve ser simples, evitando fluxo cruzado de géneros, carros de transporte,
pessoas e lixo. Deve atender aos seguintes requisitos:
a) lluminagdo indireta ou artificial com o minimo de 400 lux;
b) Temperatura ambiente de 16 a 18 ° C mantida por ventiladores elétricos e exaustores edlicos;

c) Sistema de ventilagdo que promova a renovacdo do ar pelo menos 03 (trés) vezes por hora;
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d) Revestimento vertical: devem ser usados revestimentos antiacidos, de facil limpeza e que resista
a impactos inerentes as operacdes exercidas, impermeabilizado com altura minima de 1.80m,
podendo-se utilizar azulejos, laminado pldstico ou pintura na base de epdxi;

e) Pisos: devem suportar trafego pesado e intenso, serem impermeabilizados, com declividade
suficiente para as grelhas, monolitico sem rejuntamento, liso, antiderrapante e antiacido. Todas
as juncbes entre piso e paredes devem ser arredondadas para evitar o acumulo de sujeira e
facilitar a limpeza;

f) Acustica: devido a quantidade de maquinas, sistema de exaustdo, manipulagdo de utensilios,
agua, vapor, ressonancia, existe dentro da area de coccdo uma grande quantidade de ruidos,
portanto para manter este nivel de ruido entre 45 e 55 dB deve-se prever isolamento acustico
entre a cozinha e o refeitorio;

g) Teto: devem ser de facil limpeza, resistente a temperatura e impermeavel ao vapor. Deve-se
evitar forro falso. Nao deve ser combustivel, nem propagadores de incéndio e devem absorver os
ruidos das diversas operagées realizadas na cozinha. O teto ideal para area de cocgdo é a laje de
concreto macico;

h) Porta e janelas: as portas devem ser amplas, com visor, tipo vai-e-vem e deve ter protecdo contra
insetos. As janelas devem proporcionar uma boa iluminagdo natural sem deixar sombras sobre as
areas de trabalho e nunca com incidéncia direta. Devem ser protegidas com tela para evitar a

entrada de insetos, passaros e outros animais.

3.3.1. Pré-preparo/Preparagio

Esta etapa envolve a modificagdo dos géneros alimenticios através de higieniza¢cdo, corte

tempero, porcionamento, selec¢do, escolha, moagem e/ou adigdo de outros ingredientes.

3.3.1.1. Pré-preparo de vegetais (hortaligas, tubérculos, frutas e verduras).

Nessa area sdo preparados os vegetais destinados a coc¢dao ou que seguem diretamente para a
distribuicdo. As principais operacdes executadas neste polo sdo, descascar, limpar, esterilizar, cortar,

picar, desfibrar, montar os recipientes de saladas, sucos, etc.

a) Area necesséria: sugere-se disponibilizar no projeto drea seja conforme planta em anexo
b) Equipamentos basicos minimos:
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Mesa de aco inoxidavel para apoio dos equipamentos;
Mesa de aco inoxidavel com cubas, esguicho, sobre fundo perfurado e furo para detritos;
Processador de alimentos;

Cortador de Frios;

Carro para detritos;

Carro chassi para contentores (silos);

Balanca de mesa;

Processador de Alimentos;

Mixer profissional;

Centrifuga de frutas;

Embaladora/seladora a vacuo;

Prateleiras de aco inoxidavel;

v
v
v
v
v
v
v
v
v
v
v
v
v

3.3.1.2. Selegao e lavagem de cereais.

Estacdo de higienizacdao das maos;

a) Areanecessaria: serd conforme planta em anexo, devera situar-se o mais préximo dos caldeirdes
e do almoxarifado;

b) Equipamentos basicos:
a. Bancada para selecao;

b. Carros para lavagem de cereais.

3.3.1.3. Pré-preparo de carnes, aves e peixes.
Nesta drea se destina a preparagdo de carnes vermelhas, de peixes, e de aves, cujas fun¢des sdo
limpar, separa as pegas, porcionar, amaciar, picar, moer, bifetar, etc.
a) Area necessaria: varia em fungdo das reais necessidades do estabelecimento, conforme
planta em anexo. Para facilidade de trabalho esta drea deve estar situada perto da area de
cocgdo e da camara fria especifica. Por estar totalmente confinada e funcionar com portas e
janelas fechadas esta drea devera ser refrigerada;
b) Para se evitar riscos de contaminacao cruzada, deverao ser usadas mesas separadas para
cada uma das sec¢des internas indicadas;
c) Equipamentos basicos:
° Mesa com tampo de polietileno para corte e desossa;

° Maquina para moer carne;
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° Mesa inoxiddvel com cubas e pontos de agua;
. Estacdo de Higienizacdao das maos;
. Carro tanque para transporte de alimentos;

3.3.2. Cocgao
Etapa posterior ao pré-preparo, destinada ao processamento térmico ou ndo dos alimentos com

a finalidade de obtencao da preparacao final.

3.3.2.1. Area de Cocgdo
a) Esta drea é destinada a preparacdo do produto final que sera o alimento pronto para ser
consumido. A localizacdo desta area devera estar o mais préoximo possivel da central de GLP e da

distribui¢do de alimentos para o refeitdrio. E dividida em quatro grupos:

1) Coccdo basica, que é feita em caldeirGes (feijao, arroz, carnes de panela, cremes,
etc.);

2) Cocgdo ordinaria, que é feita em fogdes (bifes, molhos, condimentos, etc.);

3) Frituras/frigimentos, que sao feitos em frigideiras e fritadeiras;

4) Coccdo especial, que é feita em fornos e cozedores de legumes;

b) Equipamentos basicos:
v" Fogdo industrial;
Forno combinado;
Caldeirdes;
Cafeteira;
Mesa inox de apoio;
Carro porta recipiente inox;
Banho-maria;
Carro para detritos;
Carro de apoio 02 Planos;
Carro tanque para transporte dos alimentos;

Carros para abastecer balcao;

NN N N N N N VR VR

Misturador ou triturados elétricos — mixer;

N3o é recomendavel o confinamento da area de cocgdo em razao do calor dispensado por seus
equipamentos e também pela grande quantidade de particulas de gordura dispersa em suspensdo
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disseminando sujeira nas areas préximas, sendo aconselhada certa distadncia em relacdo as demais areas
da cozinha. Portanto sera necessdrio manter estes locais com pressao negativa através de um sistema de
exaustdo forcada com coifas e exaustores que tera formato tronco-piramidal.

Sua localizagdo deve levar em conta o menor percurso dos dutos do sistema de exaustdo evitando
o retorno das particulas em suspensao expelidas. Todos os equipamentos de preparo que exer¢gam ac¢ado
térmica sobre os alimentos, deverdo obrigatoriamente dispor de captadores tipo coifa, com comprimento
e larguras superiores em 0.15m nos lados livres destes equipamentos e deverd manter uma altura de

1.80m do piso.

3.3.2.3. Sala do Chef de Cozinha e da Nutricionista
Serd localizada de modo a permitir, no seu interior, ampla visdao de toda a cozinha, permitindo ao

observar todos os movimentos do pessoal através de painéis de vidro.

3.3.3. Distribuicao
Os alimentos sdo expostos para consumo, sob controle de tempo e temperatura para ndo ocorrer
multiplicacdo microbiana, é armazenado em balcGes térmicos e cubas tampadas, para proteger de

contaminagdes.

3.3.4. Area de armazenamento de produto acabado
Area onde devera ser colocado o pass-trought que s3o os equipamentos para conservacdo da
temperatura do alimento durante o periodo de espera para troca na reposi¢do. Sdo montados e

instalados entre a distribuicao e a produgdo. Podem ser aquecidos, refrigerados ou neutros.

3.4. Refeitorios

E o local do restaurante onde todo o servico esta ligado diretamente com o atendimento aos
usudrios. E destinada ao seu conforto. Deve-se observar a limpeza, higiene, arrumacdo, decoracéo, nivel
geral de ruido dentro e fora do ambiente, assim como o aroma, temperatura e outros estimulos
sensoriais.

O refeitorio deverd dispor de duas portas, sendo uma para acesso e outra para a saida dos
usudrios. O refeitério deve ser climatizado para melhor conforto dos usuarios. As areas basicas que

constituem o refeitério sdo:
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3.4.1. Area de distribui¢do de refei¢des

Consiste em uma linha de balcdes de distribuicdo térmicos expositores, com varias sessdes para

servicos de pratos frios, pratos quentes, sobremesas, etc., onde o usuario passa obrigatoriamente por

todas as se¢Oes. Sua localizagao sera proxima a sala de coc¢ao. Podem ser:

v

AN NI

Paralelos;

Linear do fluxo continuo;
Com fluxo convergente;
Com fluxo divergente;
Em L.

Equipamentos bdsicos minimos:

v

< S

DN NI NI NN

Balcdes de apoio. Funciona como suporte para colocar utensilios, equipamentos menores,
talheres devidamente embalados e bandejas.

BalcOes aquecidos para conservar a temperatura dos alimentos;

BalcOes refrigerados para conservacao de alimentos resfriados;

BalcGes neutros para distribuir alimentos que ndo necessitam de temperaturas especiais e que
sdo servidos a temperatura ambiente;

Carro isotérmico basculante;

Porta talheres;

Carro para transportes de recipientes;

Mesa inox para apoio;

Distribuidor para liquidos e gelados;

Carros diversos para transporte de recipientes vazios, bandejas, pratos, talheres, etc...

3.4.2. Area de dispersio

E a regido onde o usudrio termina de montar o prato e dirige-se para a mesa. E o momento que

sua atencdo estd dividida entre equilibrar a bandeja e procurar o local para sentar, estando sujeito a

colisdes ou outros acidentes, portanto ndao devem existir fluxos cruzados, desniveis ou quaisquer

obstaculos até a mesa.

3.4.3. Saldo de refeigGes

E a 4rea de consumo dos alimentos. O controle da circulagdo e acesso do pessoal deve ser

ordenado, linear e sem cruzamentos. Para o dimensionamento dessa area, deve-se considerar:

v
v

v

Tempo médio de distribuicdo em balcdo de distribuicdo: 5 a 7 pessoas/minutos;
Tempo médio que o usuario leva entre a distribuicdo e a devolucdo de bandejas 32 = 12 a 20
minutos;

Area ocupada por pessoa, em mesa de 4, 6 ou 8 assentos = 1.0 m?
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3.5. Higienizagao
Esta etapa envolve todo o processo de limpeza, sanitizacdo e desinfeccdo de equipamentos,
utensilios, loucas e area fisica do restaurante, garantindo um bom controle higiénico-sanitario em todas

as etapas dos fluxos operacionais. Divide-se nas seguintes areas:

3.5.1. Area de higieniza¢do de utensilios de copa/cozinha e carros

O revestimento vertical devera ser impermeavel até o teto. Equipamentos necessdrios:

v Lavadora de recipientes, panelas e utensilios;
Esteiras transportadoras;

Cubas de grandes dimensdes;

Esguicho de lavagem.

AN NEAN

3.5.2. Area de devolugdo e copa de higienizagdo de utensilios do refeitorio (bandejas, pratos e talheres)

Esta area deve ser a mais fechada possivel em relagdo ao refeitério, devendo ter somente as
aberturas de devolugdo de bandejas, pratos e talheres. Sua localizacdo devera ser perto da porta de saida
dos usuarios e da area de distribuicdo de bandejas, no sentido de se evitar fluxo cruzado de usuarios.

a) OperagGes basicas:

v" Recepcio da bandeja;

Separacgdo de guardanapos, copos de plastico, talheres e raspagem da comida;
Pré-lavagem;

Lavagem e enxague;

ANEANEANE

Secagem.

Equipamentos basicos:
Maquina de lavar lougas;
Mesas para maquinas de lavar lougas ou bandejas;
Calha para detritos;
Carro de detritos;
Esguicho de pré-lavagem;
Esteira mecanica;
Guiché de devolugdo de bandejas;
Triturador de Residuos;
Carro para remolho de talheres;
Shoot para talheres;

AN NI N N N N U T U N N =5

Shoot para descartaveis;
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v Carro para bandejas ou pratos.

3.5.3. Area de higienizag¢do das maos
Nesta drea é obrigatdria a presenca de torneiras em quantidade suficiente e com acionamento

automatico. O enxague das maos deve ser feito de acordo com normas sanitdrias existentes. Devera estar

localizada antes da distribuicao de refeicées.

3.5.4. Banheiros publicos:
Devem ser dimensionados e instalados em numero e qualidade de acordo com as normas

existentes.

3.6. Areas complementares

3.6.1. Escritdrio para administragao: local onde sera feita a gestdo do restaurante.

3.6.2. Vestiario e banheiro para funcionarios: existem normas que orientam o seu dimensionamento;
devem estar completamente separados dos locais de manipulacdo de alimentos e ndo devem ter acesso
direto e nem comunicagao com estes locais;

3.6.3. Deposito de lixo: deve ser refrigerado;

3.6.4. Area de acondicionamento de utensilios, panelas e cubas de distribuig3o;

3.6.5. Cisternas e caixas d'agua — A quantidade de 4gua requerida para prever o consumo de refei¢des
por dia.

3.6.6. Area de bilheteria — Devem dispor de 02 bilheterias;

4. INSTALACOES ESPECIAIS DO RESTAURANTE

4.1. Sistema de exaustao

O fornecimento e instala¢do do Sistema de exaustao serdo executados de acordo com a previsao
das fontes emissoras indicados no projeto arquitetonico, e especificagGes técnicas do projeto elaborado
pelo projetista/empresa contratada. Devem ser dimensionados tecnicamente de forma a fazer renovacéo
do ar da cozinha em vinte vezes por hora. Para fins de garantia do sistema de exaustdo a ser instalado,
deverd ser apresentado projeto com especificagdes dos itens componentes e que os equipamentos
constituintes sejam certificados pelo INMETRO, assim como a apresentacdo da Anotacdo de
Responsabilidade Técnica (ART) do engenheiro responsavel. Deverd a empresa executora fornecer
garantia, treinamento e manutencdo preventiva e corretiva do sistema. As instala¢des, equipamentos e
itens acessdrios, devem ser no minimo constituidos por:
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Captadores (coifas) de dimensdes varidveis executadas em chapa galvanizada;
Filtros para eliminacdo de gordura;

Sistema de limpeza automatico;

Dutos com porta de visita para limpeza e inspecao;

Damper corta fogo;

Exaustor;

Estacdo de tratamento de ar;

v
v
v
v
v
v
v
v

4.2 Sistema de Gas

Quadro de acionamento;

GLP Fornecimentos e instalagdes sua localizacdo sera externa a cozinha, em area confinada,
protegida por um alambrado metdlico que impeca a aproximac¢do de veiculos e pessoas ndo autorizadas.
Normas especificas disciplinam a construgao de centrais de GLP. O fornecimento e instalagdo de CENTRAL
DE GAS, bem como das tubulacdes de abastecimento até os pontos solicitados, serdo executadas de
acordo com a previsao de pontos indicados no projeto arquitetonico e de acordo com as demandas,
dimensionamento e especificagdes técnicas do projeto elaboras pelo engenheiro projetista contratado.
Para fins de garantia do sistema de aquecimento a ser instalado, deverd ser apresentado projeto com
especificagdes dos itens componentes e que equipamentos constituintes sejam certificados pelo
INMETRO assim como a apresenta¢do da Anotacdo de Responsabilidade Técnica (ART) do engenheiro
responsavel. Deverd a empresa executora fornecer garantia treinamento e manutengdo preventiva e
corretiva do sistema. As instala¢des, equipamentos e itens acessdrios, devem ser no minimo constituidos
por:

Abrigo em concreto para cilindros (completo, com sinalizacado e extintores);
Valvulas;

Manometros;

Flanges;

Tubulagdo;

Conexdes soldadas/rosqueadas;

DN N N NN RN

Acessoérios de ligacao.

4.3 Central de aquecimento de dgua

O fornecimento e instalacdo da central de aquecimento de dgua, bem como das tubula¢des de
abastecimento até os pontos solicitados, serdo executadas de acordo com a previsdo de pontos indicados
no projeto arquitetonico e de acordo com as demandas, dimensionamento e especificagdes técnicas do

projeto elaboras pelo engenheiro projetista de hidraulica.
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44 Camaras frias

O fornecimento e instalacdo das camaras frigorificas serdo executados de acordo com as
instrucOes bdasicas e especificacdes técnicas do projeto elaborado pelo projetista/empresa contratada
para o fornecimento. Para fins de garantia das camaras frigorificas a serem instaladas, deverd ser
apresentado projeto com especificagcdes dos itens componentes e que equipamentos constituintes sejam
certificados pelo INMETRO assim como a apresentacdo da Anotacdo de Responsabilidade Técnica (ART)
do engenheiro responsavel. Devera a empresa executora fornecer garantia, treinamento e manutencao

preventiva e corretiva do sistema.

4.6.1. Camara frigorifica n°. 1: Destina-se ao resfriamento de alimentos laticinios, hortalicas e frutas, com
a temperatura controlada, mantida entre 2 e 6° graus Celsius.

4.6.2. Camara frigorifica n°. 2: Destina-se esta cdmara frigorifica a refrigeracdo/conservacdo de carnes,
com a temperatura controlada, mantida entre 0 e 2° graus Celsius. As dimensd&es das dreas destinadas ao
armazenamento estdo diretamente relacionadas a politica de compras de géneros (estratégia de
abastecimento) e deve ser a menor possivel. Dependera da forma e qualidade do género (in-natura, pré-

preparado ou pronto).

5.0 Orgios fiscalizadores municipais, estaduais e federais.

v" Corpo de Bombeiros;

CREA;

v' Prefeitura — Cédigo de Obras — Alvard de construcdo; Alvard de licenga sanitario — Orgdo
municipal, e se este ndo existir, drgdos de vigilancia sanitaria estadual,

<

v Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — www.anvisa.gov.br

6. FLUXOGRAMA OPERACIONAL

RECEPCAG/
PRE-HICIENIZACAOD/
CONTROLE DE MATERIA PRIMA

ARMAZENAGEM ARMAZENAGEM
DESPENSA SECA CAMARAS FRIAS
PRE-PREPARO
| SUCOS E SOBREMESAS | CEREAIS E MASSAS | VEGETAIS | CARNES | l

HIGIENIZACAO DE | = LIXO
COCGCAO UTENSILIOS DA
COZINHA I

- HIGIENIZACAO DE
L [ DISTRIBUICAO J uTsNSings DO
1 REFEITORIO
[ SALAO DE REFEICOES } I
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7. QUESTOES LEGAIS
7.1. Documentos Obrigatdrios para o funcionamento das Unidades do Restaurante Popular

Alvaras de funcionamento;

Fichas ou livros de registro de empregados;
Quadro de horario de trabalho;

Escala de revezamento;

GPS (Guia de Previdéncia Social);

Livro de Inspecdo do trabalho e da saude;
Cartbes de ponto dos funcionarios;

Sm o a0 T W

Atestado de Saude Ocupacional;

Controle de dgua para o consumo;
Controle integrado de pragas;

~ =

Controle da lavagem da caixa d’agua;

Projeto de prevencdo de riscos ambientais (PPRA);
. Projeto de Controle Médico de Saude Ocupacional (PMSO);
Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — Sistema (APPCC).

© = 3

Manual de Boas Praticas.

Para que o Restaurante Popular seja colocado em funcionamento, devem ser adotados os
procedimentos necessarios a fim de atender as exigéncias legais dos drgdos fiscalizadores responsaveis,
municipais e estaduais. Deve ser solicitado junto aos 6rgdaos competentes do municipio, um Alvara de
Funcionamento. Para sua concessdo serdo verificadas as condigOes fisicas da construgdo, segundo
determinagdes dos 6rgdos de regulagdo urbana e orientagées de seguranga determinadas pelo Corpo de
Bombeiros.

Deve ser requerido também, junto ao érgdo municipal de vigilancia sanitaria, um Alvara/Licenca
Sanitdria, devendo para tanto atender aos procedimentos administrativos definidos e aos requisitos
sanitarios estabelecidos na legislagdo sanitdria vigente. Caso ndo haja servico de vigilancia sanitdria no

ambito municipal, deve-se recorrer ao 6rgao competente do estado.

8. CARDAPIO

As refeicGes devem ser realizadas pela contratada atendendo todas as leis da alimentacdo —
quantidade, qualidade, adequacdo e harmonia, considerando-se os aspectos basicos de nutricdo,
variando os alimentos e preparando-os de forma a garantir a ingestdo de todos os nutrientes. E de
responsabilidade do Chefe de Cozinha e da Nutricionista da empresa contratada elaborar o cardapio

mensalmente de acordo com o preconizado pelo Projeto de Alimenta¢do do Trabalhador — PAT, do
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Ministério do Trabalho, que recomenda que as refei¢cdes principais devam ter no minimo, cada uma delas
1.400 calorias, o Projeto admite reducdo para 1.200 calorias no caso de atividade leve ou acréscimo para
1.600 calorias no caso de atividade intensa, mediante justificativa técnica. Além do atendimento das
necessidades nutricionais/caldricas dos usuarios e do tamanho do publico a ser atendido, na elaboragdo e
planejamento dos cardapios do Restaurante Popular deve ainda ser considerada a questdo do custo dos
géneros alimenticios utilizados. Alguns fatores podem contribuir para redugao de custos:

e Safra de alimentos: comprando-se alimentos (verduras, legumes, frutas) observando-se periodos
de safra, é possivel aproveitar melhor as qualidades nutricionais dos alimentos e o periodo de menor
custo;

o Qualidade dos alimentos: a qualidade deve ser observada na hora da compra (responsabilidade
da nutricionista). Produtos de maior qualidade rendem mais e diminuem o custo total da refeicdo.

e Quantidade: o preparo das quantidades necessarias é uma forma de evitar o desperdicio;

e Aproveitamento: devem ser evitados os alimentos que ndo sdo totalmente aproveitados durante
o processo de preparo, bem como os alimentos que exigem maior dispéndio de tempo na sua
manipulagdo. Sempre que possivel, os alimentos devem ser aproveitados integralmente;

e Aceitacdo dos cardapios: adequar o cardapio a preferéncia do publico atendido, observando os
habitos alimentares locais. Esta é também uma forma de se evitar o desperdicio dos alimentos. Um

carddapio principal didrio completo deve conter:

v Prato principal — preparagdo proteica (carne, peixes, aves e ovos);

v Acompanhamento (arroz e feijao);

4 Guarnicdo (massas, farofas, verduras, legumes refogados, etc.);

4 Salada e sobremesa (podendo ser doce ou fruta).

v Todas as carnes utilizadas deverdo ser adquiridas em estabelecimentos fiscalizados pelo

Servigo de Inspegao Federal;

4 Ndo serad permitida a utilizacdo de carnes com aponeuroses, tenddes e excesso de tecido
adiposo;
4 As preparacgdes proteicas empanadas deverdao manter a propor¢ao de carne estabelecida

na frequéncia de pratos proteicos;

4 As preparagbes de carnes suinas e pescados deverdo ser acompanhados de limao,
dispostos no balcdao neutro de distribuicao;

4 O prato proteico devera ser oferecido durante todo o periodo de almogo, ndo sendo

substituido em nenhuma hipdtese por outra preparagdo. Em casos excepcionais e com a devida

Rua Alvares de Castro, n.° 346, Pago Municipal, térreo - Centro — Marica/R]J. -
Tel. (21) 2637-2052 — Ramal 329/332
e-mail: maricacpl@gmail.com



ESTADO DO RIO DE JANEIRO i Prefeitura Municipal de Maricéa

PREFEITURA MUNICIPAL DE MARIC;A Processo Nimero 26079/2019

SECRETARIA DE ECONOMIA SOLIDARIA Data do Inicio 14/10/2019
Folha 466
Rubrica

autorizacdo da nutricionista, poderd haver a substituicdo, caso essa situacdo ocorra mais de trés vezes no
més a EMPRESA sofrerd sancdes previstas no contrato;

4 A empresa se responsabilizard pelo fornecimento das prepara¢des conforme o cardapio
pré-estabelecido durante toda a distribuicdo em quantidades suficientes para o nimero de refei¢gdes
conforme o contrato.

4 Nos dias em que o prato proteico for carne suina, peixe ou feijoada deverd haver opgao
de substituicdo, conforme indicacdo da nutricionista/ chef de cozinha da EMPRESA seguindo sempre a

gramatura de 120 gramas.

8.1. COMPLEMENTACAO DO CARDAPIO

Em complementacdo ao carddpio deverdo ser oferecidos os seguintes produtos:

v Farinha de mandioca, molho de pimenta, azeite (acidez maxima de 0,5%), vinagre e sal que
devem estar dispostos em dois locais distintos no refeitério e armazenados em recipientes
proprios;

v' Café e/ ou chd oferecido com e sem aclcar, identificados em garrafas térmicas dispostos em
local especifico no refeitério em copos descartdveis de 50 ml e adogantes dietéticos a base
de frutose ou stevia e sem adigdao de aspartame.

v As refeicBes (almogo) deverdo ser servidas em pratos com suporte de bandejas, recipientes

especificos para salada e talheres devidamente embalados.

8.2. CARDAPIO DIARIO

8.2.1. Café da Manh3 — O cardapio didrio da refeicido do CAFE DA MANHA devera ser constituido,
obrigatoriamente, de:
8.2.1.1. PANIFICACAO:

a) Serdo ofertados em dias intercalados, 100g (cem gramas) de pdo (sal ou doce), com 5 g de
manteiga/margarina e uma fatia de 15 g de queijo (prato ou mozarela) ou uma fatia de 15 g (quinze
gramas) de proteina tipo presunto e/ou 100 g (cem gramas) de outros produtos de panificacdo do tipo:
bolo, biscoito, rosca ou cuscuz, conforme previsdo de cardapio estabelecido mensalmente em conjunto

com a CONTRATANTE.

Rua Alvares de Castro, n.° 346, Pago Municipal, térreo - Centro — Marica/R]J. -
Tel. (21) 2637-2052 — Ramal 329/332
e-mail: maricacpl@gmail.com



ESTADO DO RIO DE JANEIRO i Prefeitura Municipal de Maricéa

PREFEITURA MUNICIPAL DE MARIC;A Processo Nimero 26079/2019

SECRETARIA DE ECONOMIA SOLIDARIA Data do Inicio 14/10/2019
Folha 466
Rubrica

b) Entende-se por manteiga o produto gorduroso obtido exclusivamente pela batecdo e
maxalagem, com ou sem modificacdo biolégica de creme pasteurizado derivado exclusivamente do leite

de vaca. A matéria gorda da manteiga devera estar composta exclusivamente de gordura lactea.

8.2.1.2. LEITE:

a) Serdo servidos 200 ml (duzentos mililitros) de leite integral de qualidade igual ou superior ao do
tipo C para cada usuario. A qualidade microbiolégica e sensorial do leite deve seguir os padrdes
estabelecidos no Regulamento Técnico de Producdo, Identidade e Qualidade de leite tipo C, estabelecidos
na Instrucdo Normativa n2 51, de 18 de setembro de 2002 do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento.

Sera oferecido café em copo descartavel de 200 ml (duzentos mililitros), sendo uma unidade por
usuario.

b) Ndo sera permitida a utilizacdo de leite em po.

8.2.1.3. CAFE:

a) Serdo servidos 100 ml (cem mililitros) de café para cada usuario. Devera ser adotada a seguinte
diluicdo para 100 ml (cem mililitros): 8g (oito gramas) de café e 5g (cinco gramas) de acgucar. Devera ser
servida a opcdo de café sem aglcar aos usudrios. Caracteristicas do Produto: Café, em pé homogéneo,
torrado e moido, constituidos de grdo de café tipo 8 COB ou melhores, com no maximo 20% em peso de
grdaos com defeitos pretos, verdes e ou ardidos (PVA) =, evitando presenca de grdos preto-verdes e
fermentados;

Serad oferecido café em copo descartavel de 100 ml (cem mililitros), sendo uma unidade por

usuario.

8.2.1.4. FRUTA DA ESTAGAO:

a) Uma por¢do de fruta por pessoa, variada, conforme a disponibilidade sazonal, com
porcionamento de 120g (cento e vinte gramas) de fruta com casca ou 100g (cem gramas) de fruta sem
casca.

b) Ndo é permitido servir 02 (duas) unidades de fruta pelo peso de 1 (uma) fruta somente.

8.2.1.5. ACUCAR E ADOGANTE:

a) Sera fornecido aclcar ou adogante, a escolha do usuario, para uso no café e/ou leite.
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8.2.1.6. DETALHAMENTO COMPLEMENTAR:

a) A CONTRATADA podera, mediante autorizagdo prévia, servir como opg¢do: achocolatado e/ou
suco de polpa de fruta, ou de fruta “in natura”.

b) O achocolatado e o suco poderdo ser servidos em embalagem longa vida, desde que respeitada
a validade e a composicao.

Tabela Café da Manha:

TIPOr ITEM QUANTIDADE
PANIFICACAD 100 g
LEITE 200m
, . CAFE 100mi
CAFE DAMANHA MANTEIGA 5g
FRUTA porgio
COMPLEMENTOS ;

*Q0 item “Manteiga”, podera ser substituido por margarina.

O CARDAPIO PRINCIPAL DIARIO devera ser constituido, obrigatoriamente de:

a. Saladas;

b. Prato proteico (principal e segunda op¢ao);
c. Guarnicao;

d. Acompanhamento;

e. Sobremesa e suco.

8.2.2. Entrada — Serd composta de saladas de vegetais, devendo possuir, no minimo, 03 (trés) tipos

de vegetais do tipo A, Be C:
4 Vegetais do tipo A - abobrinha, acelga, alface, coentro, couve folha, berinjela, rucula,

azedinha, agrido, chicédria, almeirdo cebola, maxixe, pepino, pimentao, repolho, rucula, tomate,
bertalha, cheiro verde, couve, couve-de-Bruxelas, couve chinesa, endivia, espinafre, mostarda e

taioba.

4 Vegetais do tipo B - abdbora, beterraba, cenoura, jild, chuchu, ervilha-verde, quiabo e
vagem.

4 Vegetais do tipo C - batata-inglesa, macaxeira (aipim), batata-doce, inhame e milho-
verde.

Quantidades (em gramas) das preparacdes a serem servidas por pessoa:

Quantidade a ser servida
Especificagdo (Gramas) Frequéncia
Vegetais tipo A e tipo B 100g Diariamente
Vegetais C 50g Duas vezes por semana

v" Quando a salada for composta por vegetais do tipo C, observar para que a guarni¢do seja de
vegetais tipo A e/ou vegetais tipo B; sendo o mesmo para recomposicido com massas e/ou
leguminosas;

v" Os vegetais tipos A deverdo ser: um tipo folhoso e um n3o folhoso;

v" As saladas poder3o ser acrescidas por frios, conservas e frutas;
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8.2.3. Prato Proteico Principal:
O cardapio deve ser composto por duas porgdes proteicas (prato proteico principal e segunda

op¢do do prato proteico), de sorte que, a composicao da opcdo proteica principal do carddpio seja
ofertada até o final da distribuicdo da refeicao.

8.2.3.1. Carne Bovina 12 — Deverdo ser sempre de primeira qualidade (maximo 10% de gordura),
totalmente isenta de nervuras, gorduras e aparas, conforme relacao abaixo:
a. Assados — Carne tipo: Contrafilé ou coxdo mole ou cha de dentro ou alcatra;
b. Grelhados — Carne tipo: Coxdo mole ou cha de dentro ou patinho ou alcatra;
c. Bife a Milanesa — Carne tipo: Alcatra ou cha de dentro ou patinho ou coxdao mole;
d. Bife de Panela ou Rolé — Carne tipo: Alcatra ou cha de dentro ou patinho ou coxdao mole;
e. Picado ou Iscas - Carne tipo: Alcatra ou patinho ou ch3 de dentro;
f. Espeto — Carne tipo: contrafilé ou coxdo mole ou alcatra;
g. Estrogonofe — Carne tipo: Alcatra ou coxdao mole ou cha de dentro.

8.2.3.2. Carne Bovina 22 — Deverdo ser sempre de primeira qualidade (maximo 10% de gordura),
totalmente isentas de nervuras, gorduras e aparas, conforme relagdo abaixo:
a. Assado forno — acém sem 0sso
b. Assado em chapa - acém sem 0sso
c. Guisado — acém sem 0sso, musculo traseiro sem 0sso.

8.2.3.3. Aves (Frango) — Deverdo ser sempre de primeira qualidade, conforme relagdo abaixo:
a. Assados — Tipo: Peito, coxa ou sobrecoxa
b. Ensopados — Tipo: Peito, coxa ou sobrecoxa
c. Estrogonofe — Tipo: Peito
d. Espeto — Tipo: Peito
e. File de Frango a Milanesa — Tipo: Peito
f. Iscas — Tipo: Peito

8.2.3.4. Pescados (Peixes) — Deverdo ser sempre frescos e de primeira qualidade, conforme relagado
abaixo:

a. Tipo (posta ou filé)

a.1. Ao molho: anchova, pescada branca, tilapia, pescada amarela, dourado, bagre, corvina,

tainha.

a.2. Empanado — Merluza, tainha, tilapia;

a.3. Grelhado — merluza, anchova, pescada branca, pescada amarela, dourada;

a.4. Assado — pescada branca, pescada amarela, dourada, corvina, tainha, tilapia, anchova.
8.2.3.5. Outras opgoes proteicas - deverdo ser sempre de primeira qualidade, conforme relacdo
abaixo:

a. Lasanha - Massa de lasanha com carne bovina de 12 ou ave (peito), queijo mucgarela e

presunto de boa qualidade.

b. Feijoada — Tipo: Charque sem gordura, acém sem o0sso, linguica toscana, bucho. Na

preparacdo do referido prato devera conter, no minimo, 04 (Quatro) tipos de variagdes nas

proporg¢des: charque sem gordura (30%), acém sem osso (30%), linguica toscana (30%), bucho

(20%).

c. Cozido - Tipo: Acém sem osso ou musculo traseiro sem osso (maximo 10% de gordura -

totalmente isenta de nervuras, gorduras e aparas).
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d. Viscera bovina — Tipo: Figado - Devera ser sempre de primeira qualidade, totalmente isenta
de nervura, gordura e apara, conforme relacdo abaixo:

d.1. Ensopados — Figado (Bife ou Iscas);

d.2. Acebolados — Figado (Bife ou Iscas).

8.3. Tabela - Prato Proteico Principal: Quantitativo dos alimentos a serem servidos depois de prontos
por pessoa:

Quantidade a ser

. Frequéncia
servida (Gramas) 9

Especificagao

Bovina 12 Contrafilé, coxdo mole,
cha de dentro, alcatra, patinho, 120g Uma vez por semana
lagarto.

Bovina 22 sem 0sso, Acém sem
0sso, musculo traseiro sem 0sso, 120g Uma vez por semana
capa de filé, fraldinha.

Ave sem o0sso (peito de frango). 120g Uma vez por semana

Ave com osso (frango —

200 u
coxa/sobrecoxa). g i B
Intercalar duas vezes por més
Peixe (filé). 120g em substituicao ao peito de

frango.

Intercalar uma vez por més em

substituicdao a carne bovina de 12
250 bstit b de 19
OU ave sem 0sso (peito).

Lasanha com carne bovina 12 ou
ave sem 0Sso.

Intercalar uma vez por més em
Feijoada. Minimo 250g substituicdo a carne bovina de
19,

Intercalar uma vez por més em
150g substituicdo a carne bovina de
23,

Cozido — Bovina 22 (acém sem 0sso
ou musculo traseiro sem 0sso).

Intercalar duas vezes por més
Figado bovino. 120g em substituicdo a carne bovina
de 12,
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Obs. Nos dias em que a op¢do do prato proteico principal for peixe, lasanha, feijoada ou figado bovino,
fica a CONTRATADA impedida de intercalar com as segundas opgdes proteicas de: carne
suina, linguica calabresa e visceras de ave (frango).

Variedades da Segunda Op¢ao do Prato Proteico:

A segunda opcdo do prato proteico podera ser elaborada de acordo com as quantidades definidas
abaixo para cada tipo aqui definido:

Carne Suina — Deverd ser sempre de primeira qualidade, totalmente isenta de nervura, gordura e
apara.

a. Assados — Carne tipo: pernil ou bisteca;

b. Grelhados — Carne tipo: bisteca;

c. Ao molho — Carne tipo: pernil ou bisteca.

Embutido — Devera ser sempre de primeira qualidade:

a. Assados - Linguica calabresa;

b. Espetos - Linguica calabresa;

c. Ao.molho - Linguica calabresa.

Ovo ou preparagoes a base de ovos - Deverao ser sempre de primeira qualidade:
a. Ao forno - Omelete (queijo, presunto, misto);

b. Cozido - Ovo cozido;

c. Frito - Ovo frito.

Empanados - Deverdo ser sempre de primeira qualidade:
a. Assado ou ao molho - Empanado de frango;
b. Assado ou ao molho - Empanado de carne.

Preparag6es com carne bovina de 22 (ver opgoes de carne de 22), deverdo conter no maximo 10%
de gordura, totalmente isentas de nervuras, gorduras e aparas:

a. Frito — Quibe;

b. Ao molho - Alméndega;

c. Assado — Hamburguer;

d. Ao molho - Carne moida.

Preparagdo com ave (peito de frango), totalmente isentas de pele e gordura:

a. Ao molho — Aiméndega;

b. Assado — Hamburguer;

c. Ao molho - Frango desfiado.

Viscera de ave (frango) - Deverdo ser sempre de primeira qualidade:
a. Guisado - Moela e figado (sendo 50% de cada tipo);
b. Guisado — Moela.

Preparag6es com farinaceos — Deverdo ser elaboradas com carnes e frios de primeira qualidade:
a. Torta de frango — Peito de frango

Empaddo de frango - Peito de frango

Pangueca de frango - Peito de frango

Torta de carne — Carne bovina de 22

Empaddo de carne - Carne bovina de 22

® o oT
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Pangueca de carne - Carne bovina de 22
Torta de queijo — Queijo mugarela
Torta mista — Queijo + presunto
Pangueca de queijo — Queijo mugarela
Panqueca mista — Queijo + presunto

8.4. Tabela - Segunda Opgao do Prato Proteico:
Quantitativo dos alimentos a serem servidos depois de prontos por pessoa:

Quantidade a ser

: Frequéncia
servida (Gramas) q

Especificagao

Maximo 1 vez por semana

Carne Suina: Bisteca de porco, pernil 150g ERaida entre as opcdes
Linguica calabresa: frango, carne, 100g Maximo 1 vez por semana
mista escolhida entre as opg¢des
Preparacdées a base de ovo: 100g Maximo 1 vez por semana
Omelete, ovo cozido, ovo frito escolhida entre as opgdes
Empanado: Empanado de frango, 120g Mdximo 1 vez por semana

carne (Steak) escolhida entre as opgdes

Bovina de 22 sem osso: Quibe, 2
Maximo 1 vez por semana

almondega, hamburguer, carne 120 - ’
) & § 5 escolhida entre as opgdes

moida
Ave sem o0sso (peito de frango): -

N 7 Maximo 1 vez por semana
Almondega, hamburguer, frango 120g ’ %

. escolhida entre as opgdes
desfiado

Maximo 1 vez por semana
escolhida entre as opg¢des
120g escolhida entre as opgdes.
Sendo 50% de cada tipo ou
100% de moela.

Visceras de ave (frango): Moela,
figado

Preparagées com farindceos: Tipo —
Frango (Peito): Torta, Empadao,

Panqueca
Tipo — Carne bovina de 22 - (acém 150 Maximo 1 vez por semana
sem 0ss0): & escolhida entre as op¢des

Torta, Empadao, Panqueca Tipo —
Frios (Queijo, Presunto): Torta,
Panqueca

v" Todos os componentes do Prato Proteico Principal e Segunda Op¢do do Prato Proteico
deverdo ser fornecidos por empresa credenciada pelos 6rgdos publicos competentes, e

possuir registro no Servico de Inspecao Federal — SIF, bem como atender a todas as
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determinacdes das Portarias e Resolu¢cdes do Ministério da Agricultura e da Agencia Nacional
de Vigilancia Sanitdria — ANVISA;

Todas as preparacbGes proteicas contendo massas, empanados, legumes, tubérculos ou
elaboradas com farindceos deverao conter na porc¢do proteica individual, um minimo de 120g
de produtos cdrneos.

As preparagdes proteicas poderdo ser acrescidas de vegetais tipo C;

As preparagOes de carnes suinas e pescados deverdo ser acompanhadas de limao, dispostos

em balcdo neutro de distribuigao.

8.5. CARDAPIO MENSAL
Sugestdo de cardapio mensal do Prato Proteico Principal e Segunda Op¢ao do Prato Proteico:

12

Prato principal S da Op¢a
Semana rato principa egunda Opg¢ao
Segunda Bovina 12 Bisteca de porco
Ave sem 0sso (peito N
Terga frangh) Linguica
Quarta Bovina 22 Omelete
Quinta Ave com 0ss0 Almondega de carne
N . E f
Sexta Filé de peixe mpan?S[Z:IS K o
22 incipal -
Semana Prato principa Segunda Opg¢ao
Segunda Feijoada Carne moida 22
A ;
Terga VR0 (Reito Torta salgada
frango)
Quarta Bovina 22 Visceras de frango
Quinta Ave com 0sso Ovo frito
Sexta Ave sem 0sso Linguica toscana
32 incipal d =
Semana Prato principa Segunda Opc¢ao
Segunda Lasanha Ovo cozido
Terca Ave sem 0ss0 Empadao de carne
Quarta Bovina 22 Bisteca de porco
Quinta Ave com 0sso Visceras de frango
Sexta Filé de peixe Hamburguer Bovino
a2 | d
Prato princi S Op¢a
Semana rato principa egunda Opg¢ao
Segunda Ave sem 0ss0 Omelete
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Terca Cozido bovina 22 Panqueca de frango
Quarta Figado Almondega de frango
Quinta Ave com 0sso Linguica toscana
Sexta Filé de peixe Carne Moida bovina
5¢ A ~
Semana Prato principal Segunda Opg¢ao
Segunda Bovina 12 Almondega frango
Terga Ave com 0sso Omelete
Quarta Bovina 22 Linguica toscana

Guarni¢do — Quantitativo dos alimentos a serem servidos depois de prontos por pessoa:

Especificagdo

Quantidade a ser
servida (Gramas)

Frequéncia

Legumes cozidos: Ao molho,
souté, no vapor, etc.

100g

Duas vezes por semana

Farofa

50g

Uma vez por semana

Macarrdo: Espaguete, parafuso

120g

Uma vez por semana

PreparagGes salgadas: Puré,
suflé, torta salgada de legumes
ou batata, creme de milho,
batata inglesa ao forno, batata
frita

100g

Uma vez por semana

Pirdo de peixe ou carne bovina

120g

Uma vez por més em
substituicdo a farofa

Guarnicdo — Sera composta de legumes cozidos (ao molho branco, souté, no vapor, etc.) farofa, pirdo,
puré, espaguete, parafuso, suflés, tortas salgadas de legumes, creme de milho, torta salgada

de batata, batata inglesa ao forno, batata frita.

Acompanhamento — Arroz: Quantitativo dos alimentos a serem servidos depois de prontos por

pessoa:

Quantidade a ser
servida (Gramas)

Frequéncia

Arroz tipo | — Simples

Minimo 220g

Quatro vezes por semana

Arroz tipo | — Composto a grega,
forno, maluco, colorido etc.

Minimo 220g

Uma vez por semana

v~ S serd permitido arroz tipo |.

Acompanhamento - Feijao: Quantitativo dos alimentos a serem servidos depois de prontos por

pessoa:
Feijao tipo | Especificagao Quantida.de a Frequéncia

ser servida
Carioquinha Simples Minimo 120g Diariamente — variar os tipos
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Mulatinho Simples Minimo 120g Diariamente — variar os tipos
Feijao-verde Simples Minimo 120g Diariamente — variar os tipos
Guandu Simples Minimo 120g Safra
Preto Simples Minimo 120g Diariamente — variar os tipos
Fradinho . . Uma vez por més em substituicdo
Tropeiro Minimo 120g P R ¢
= ao feijao simples
Feijdo-verde
. . Uma vez por més em substituicdo
Preto Feijoada Minimo 250g P R ¢
ao feijao simples

v S0 seré permitido feijdo tipo |.
v" N3o serd permitido o espessamento do caldo do feijdo, com qualquer tipo de farindceos, exceto
quando este for composto (tutu, tropeiro).

Complemento — Sera composto pelos seguintes itens:

a. Suco de fruta natural e/ou de polpa de frutas, — Sabores: goiaba, maracuja, mamao, laranja-lima,
laranja seleta, manga, acerola, laranja-pera, abacaxi, meldao, melancia, caldo de cana; e

b. Sobremesas: Doces, compotas, flan, sorvete, cremes, gelatinas, doces caseiros; ou

c. Frutas (sazonais): Laranja-pera, laranja-lima, abacate, laranja seleta, tangerina, banana, manga, mac3,
caju, goiaba, meldao, mamao, melancia ou abacaxi.

Suco de Fruta/Polpa: Quantitativo dos alimentos a serem servidos depois de prontos por pessoa:
Quantidade a
ser servida (ml)
Fruta ou Polpa de fruta 50 200 Diariamente

v Os sabores do suco n3o poderdo ser repetidos no prazo de duas semanas, devendo ser servido
em um copo descartdvel de 200 ml.

Especificagdo Porgao (g) Frequéncia

Sobremesa: Quantitativo dos alimentos a serem servidos depois de prontos por pessoa
Por¢do/Unidade/Fatia
(g)

Tipo — Doce ou fruta 100 - 200 Diariamente
Servir a cada dia um tipo de doce intercalando com frutas diferentes;
Podera aumentar a frequéncia de sobremesa (fruta) e estas ndo poderao ser repetidas no prazo
minimo de trés dias;

v As sobremesas/frutas deverdo ser embaladas individualmente (por¢3o) em material descartével;
v As sobremesas/doces quando servidas em copos descartaveis deverdo conter a tampa ou devem
ser vedados com filme descartavel.

Especificagdo Frequéncia

AN

Sugestdo de Cardapio Semanal.

Segunda
Prato Opcao | Guarnica Sobreme
Dia Salada Proteico PS ¢ Feijao | Arroz Suco
s Prato o sa
Principal .
Proteico
Alface, Ave sem
Segund cenoura, Almondeg . , Colorid ,
0SSO . Puré Carioca Acerola | Laranja
a tomate, . a bovina o
. (peito)
pepino
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Tomate, .
Bovina | Hamburgu Doce de
cebola, a Legumes . Maracu
Terga . ~ a er de . Preto |Simples ., banana
pimentao, cozidos ja .
s/0sso frango caseiro
coentro
Repolho
branco, Ave com
coentro, 0550 Linguica | Farofac/
Quarta | pimentao, (coxa. guIS carioca | Simples | Goiaba | Melancia
toscana banana
tomate + | Sobrecox
abdbora a)
cozida
Macass .
Beterraba, Espaguet C/milh
. . Omelete ar - . .
Quinta | cenourae Bife 12 . e ao ] o, Abacaxi | Gelatina
misto Tropeir £
alface. molho 3 ervilha
Acelga,
cenoura,
imentao, A .~
P Filé de | Empanado | Pirdo de . . :
Sexta repolho . ) Carioca | Simples | Laranja | Banana
peixe (steak) peixe
branco +
legumes
cozidos.

v' Coletar diariamente e armazenar sob refrigera¢cdo, aproximadamente 100g ou 100ml de

amostras de todas as preparagbes do dia, em recipientes devidamente higienizados,
esterilizados e etiquetados por um periodo de 72 horas, para garantir um controle de
qualidade da alimentagao e apurar a responsabilidade sobre qualquer evento eu possa causar
algum dano aos comensais.

Complementagao do cardapio:
Deverao ser oferecidos pela contratada os seguintes produtos:

>

>

v

v

Farinha de mandioca em farinheira prépria que deve estar dispostos em dois locais distintos no
refeitério;

Vinagre, azeite composto obrigatoriamente em galheteiro completo, dispostos em locais distintos
no refeitorio;

Porta guardanapo e porta palito disposto em locais distintos no refeitério;

Saleiro e molho de pimenta em embalagens préprias dispostos em locais distintos do refeitdrio;
Café e /ou cha oferecido com e sem acucar, identificados em garrafas térmicas, dispostos em
local especifico no refeitdrio acompanhados de suporte contendo copos descartaveis de 50 ml e
embalagens de adogantes dietéticos a base de frutose ou stevia.

Procedimentos Gerais de Distribuicao

v Seguir as condutas e critérios para distribuicdo de alimentos através de monitoramento e

controle das temperaturas/termdmetro das preparacdes/balcdo de distribuicdo;
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Temperaturas Quente/Frio.

Manter as preparacées quentes a
65°C ou mais no maximo 12h.

Manter as preparagoes frias em
temperaturas inferiores a 10°C no
maximo 04h.

Manter as preparacdes quentes a | Temperaturas de frios entre 10°C e 21°C
60°C ou mais no maximo 6h. permanecer na distribuicao até 02h.

Abaixo de 60°C consumir as
preparacGes quentes em até 1h.

Alimentos que n3o observarem os
critérios de tempo e temperatura
estabelecidos devem ser desprezados.

v

v

Ornamentar todas as preparagdes contidas no carddpio didrio, dispostas no balcdo de
distribuicdo correspondentes, diferenciadas e condizentes com cada preparacao;

A distribuicdo das preparagdes contidas no almogo devera ser oferecida por funciondrios,
devidamente uniformizados e treinados para o servico em balcdes de distribuicdo neutros
(sobremesas/sucos), térmicos (pratos proteicos, guarnicdo, arroz e feijdo), refrigerados
(saladas);

Os talheres deverdo ser embalados diariamente em material descartavel, juntamente com o
guardanapo de papel, dispostos no balcdo de distribuicao.

Colocar nos balcdes térmicos, quantidade suficiente de alimentos durante todo o periodo de
distribuicdo (10:30hs as 15:00hs). Conservar as cubas tampadas quando houver interrupg¢do na
fila. Todos os itens do cardapio deverao ser mantidos até o termino da distribuicao;

E obrigatoriedade que todos os funcionarios do Restaurante Popular mantenham a higiene
pessoal (corporal das mados). O uso de luvas descartavel torna-se obrigatorio pelos
funciondrios envolvidos no manuseio e preparo de refeigoes;

Adotar todos os critérios de seguranca tanto para os empregados quanto para a execuc¢do do
servico em si, inclusive as normas internas e de seguranca no trabalho com fornecimento de
equipamentos apropriados conforme legislacao vigente;

Atender aos usuarios do Restaurante Popular com eficiéncia e cortesia;

Fornecer todo material necessario a boa execucdo do servico, sendo: copos de 200 ml com
tampa para sucos, pratos de sobremesas descartaveis (pudim, gelatina, doces e outros), copos
de 200 ml com tampa para salada de frutas, inclusive todo material descartavel solicitado pelo
servico de nutri¢ao;

Embalar os alimentos e talheres, a serem distribuidos aos usudrios, em saco pldstico
transparente incolor, nas medidas apropriadas: plasticos para frutas, sobremesa etc.;
Preparagdo coccdo das refei¢des, bem como distribuicdo conforme rotina do Restaurante
Popular, limpeza total da cozinha, refeitério e dreas integrantes, com lavagem de area de pisos
higienizagdo adequada ao termino das refei¢des, inclusive limpeza de fogdes, vasilhas, pias,
bancadas, armarios, pisos, janela, vidragas, paredes, exaustores, etc.;

Fornecer todos os géneros, condimentos ou quaisquer outros ingredientes utilizados na
elaboracdo das refei¢cdes, obrigatoriamente de primeira qualidade, em perfeitas condicGes
sanitarias, com boa apresentacdo visual, dentro do prazo de validade e livres de toda e
qualquer contaminagao por perigos fisicos, quimicos ou bioldgicos, podendo a CONTRATANTE
impugnar os alimentos e/ou preparagdes que julgar inadequados para o consumo.

Do Cardapio:

» Elaborar as Fichas Técnicas, até 30 dias apds o inicio da execu¢do do CONTRATO, das preparacGes
de todos os pratos principais, substituicdes, entradas, guarni¢des, acompanhamento, sucos e
sobremesas do carddpio trimestral do Restaurante Popular, especificando os componentes, per
capitas, técnicas de preparo utilizadas, calorias, percentual, gramatura dos macronutrientes e
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micronutriente ferro e sédio, devendo estas serem fornecidas a CONTRATANTE, sempre que
solicitadas.

» 0 valor energético total devera respeitar recomendag¢des do PAT — Projeto de Alimentacdo do
Trabalhador que prevé para refeicdo — almogo o minimo de 1.400 Kcal (um mil e quatrocentas
quilocalorias) e 6% Npcal (seis por cento, relagdo entre calorias e proteina liquida);

N&o serd permitida:
v" A adigdo de qualquer aditivo quimico com o intuito de acentuar a coloragdo ou sabor de

qualquer preparagdo;
v' Reaproveitar os alimentos prontos que ja foram ou n3o servidos;

Da padronizacdo dos Géneros Pereciveis:

Item Género Descricao
Cor vermelho vivo, firme, gordura e pele (maxima
- a permitida 10%), com odor agradavel, fresca ou resfriada:
1 Carne Bovina de 12 - ¥
cha de dentro ou alcatra ou coxao mole ou lagarto ou
patinho. Nacional.
. Cor vermelho vivo, firme, gordura e pele (maxima
Carne bovina de 22 s/ — o q e ne .
2 Beco permitida 10%), com odor agradavel, fresca ou resfriada:
i acém, musculo, capa de filé, fraldinha. Nacional.
3 Carne de charque Dianteira. Maximo de gordura permitida 10%.
4 Peito, coxa ou sobrecoxa | Congelado, pele s/manchas, maximo de gordura permitida
de frango. 10%. Nacional
5 Bisteca ou pernil de Cor branca a rosada, serrado, maximo de gordura
porco permitida 12% gordura, odor caracteristico. Nacional.
L . Firme, sem manchas, brilhante, resfriado ou fresco.
6 Figado bovino :
Nacional.
Cor branca ou caracteristica, solida, bem aderente, cheiro
7 Filé de peixe caracteristico, com pouca ou sem espinhas: merluza,
pescada branca, anchova, pescada amarela, dourada
. De 12 qualidade, textura firme e no prazo de validade.
8 Linguiga toscana 3
Nacional.
9 Ovos de Galinha Tamanho extra no prazo de validade.
Limpo, sem cabega, carne branca, sélida, bem aderente,
. sem gorduras e visceras, em postas, com odor
10 Peixe em Posta . 3 2 '
caracteristico: pescada branca, anchova, pescada amarela,
dourada.
11 Abacate Casca verde, brilhante, lisa, meio verdoso, grande
12 Abacaxi Arredondadas e cheias, tenro, meio verdoso e grande.
, Madura, pico de jacaré, polpa vermelha e tenra, tamanho
13 Abdbora P J »POIpa ’
médio.
Sem manchas e machucdes, tenra, meio madura,
14 Acerola .
tamanho médio ou grande
Folha fresca, lisa ou meio crespa, tenra, fechada e sem
15 Alface n
sujidade.
16 Alho Tamanho grande, cor roxa e nova.
17 Banana Comprida Cascas limpas, firmes e cheias, meio maduras, tamanho
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grande, sem sujidade.

Cascas limpas, firmes e cheias, meio maduras, tamanho

18 Banana Prata .
grande, sem sujidade.
Cor roxa ou vermelha, firme, sem manchas, tamanho
19 Batata Doce . ..
médio, sem sujidade.
Lisa, pelicula fina, bem formada. Tamanho médio, sem
20 Batata Inglesa ..
sujidade.
21 Beterraba Tenra, limpa, cor roxa, tamanho médio, sem sujidade.
. Sem manchas e machucdes, tenro, meio maduro,
22 Caju g
tamanho médio.
23 Cebola Firme, cor roxa ou branca tamanho médio, sem sujidade
. Folhas verdes e frescas, firmes sem manchas, sem
24 Cebolinha 4
sujidade.
25 Cenoura Amarela, lisa, firmes, limpas com tamanho grande.
Firme, meio verdoso, sem manchas nas cascas, tamanho
26 Chuchu = —
médio, sem sujidades.
27 Coco-Verde Cascas aparadas nas extremidades, tamanho médio.
28 Coco Ralado Ralado no dia, particulas finas
29 Coentro Folhas cheirosas, verdes e frescas.
30 Cominho Moido e sem pimenta.
31 Couve Manteiga Folha lisa e fresca, firme e sem manchas sem sujidade.
32 Farinha de Mandioca Cor creme, torrada e fina sem massa.
33 Feijao Verde Novo e debulhado
: Polpa variando do branco (china) ao vermelho, cascas sem
34 Goiaba P ( i )
manchas meio madura
Branco, limpo, maduro, sem manchas, casca desprende
35 Inhame .
facilmente.
i Casca lisa, firmes, suculentas, meio verdosas, tamanho
36 Laranja-Lima A
grande sem sujidades.
I Casca lisa, suculentas, meio verdosas, tamanho grande
37 Laranja-pera .
sem sujidade.
38 Laranja Pokan Grande e meio madura sem sujidade.
— Casca lisa, fina, suculento, meio verdoso, tamanho grande
39 Limao -
sem sujidade.
40 Mac3 Nacional ou argentina, casca brilhante, vermelha, polpa
¢ firme (120 a 125g), sem sujidades.
. . Firme, casca se desprende com facilidade, manteiga ou
41 Macaxeira/ Aipim P . 8
rosa, limpa e nova.
o Casca fina e lisa, firmes sem manchas, havaiano ou
42 Mamao . .
comum, meio maduro, tamanho médio.
43 Milho Verde Meio maduro e de tamanho médio.
., Cor amarela, polpa com sementes ovais, cheio
44 Maracuja , .p P 4
caracteristico, casca clara, tamanho médio.
45 Massa Puba (100 a 120g) sem sujidade.
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46 Maxixe Novo, meio verdoso, tamanho médio, sem sujidade.
47 Melancia Casca lisa, polpa vermelha, tamanho grande sem sujidade
. Espanhol, sem manchas, meio maduro, tamanho médio
48 Meldo y
sem sujidade.
49 Pepino Macio, meio verdoso, tamanho médio, sem sujidade.
50 Pera Nacional, casca integra, poIp? firme, sem sujidade,
tamanho médio.
51 Pimenta do Reino Moida
. N Firme, tenro, sem manchas, verde, tamanho grande, sem
52 Pimentao !
sujidade.
. Chifre de bode, fresco, tamanho médio, bem cheios, novo,
53 Quiabo -
sem sujidade.
54 Repolho Branco ou roxo, folhas fr(?sc.as, compactas, tamanho
meédio.
Liso, firme, sem manchas, meio maduro, tamanho médio,
55 Tomate .
sem sujidade.
56 Uva Variedades; Italia, rubi, red globe, ou sem sementes, polpa
firme e integra, casca lisa, sem sujidade.
Nova, tenra, quebravel, sem manchas e firme, sem
57 Vagem -
sujidade
9 MANUAL DE BOAS PRATICAS

Da elaborag¢do do Manual de Boas Praticas de fabricagao dos Alimentos:

Implantar o Manual de Boas Praticas de Fabricacdo (MBP) e os Procedimentos Operacionais

Padrdo (POP) personalizado no Restaurante Comunitario no prazo de até 03 (trés) meses apds a

assinatura do contrato. Os documentos devem estar organizados, aprovados, datados e assinados pelo

responsavel e acessiveis aos funciondrios, servidores da CONTRATANTE ‘e a autoridade sanitaria e

deverao ser atualizados sempre que houver necessidade.

No minimo, devera existir Procedimentos Operacionais Padrdo (POP) para:

v
v

v
v
v

1.
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Higiene e salde dos funciondrios;

Capacitagdo dos funciondrios em Boas Prd6cas com o conteddo programatico minimo
estabelecido no art. 120, Il da IN/DIVISA/SVS n2 16, de 23 de maio de 2017;

Controle de qualidade na recep¢do de mercadorias;

Transporte de alimentos;

Higienizacdo e manutencdo das instalagGes, equipamentos e moveis com periodicidade
adequada;

Higienizacdo do reservatorio e controle da potabilidade da agua;

Controle integrado de vetores e pragas urbanas.

ANEXOS
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1.1 ANEXO I: Equipamentos de Protegao individual e Responsabilidade trabalhista.

Os EPI'S serao disponibilizados pela empresa contratada para todos os funcionarios de acordo com as
necessidades e legislacdo vigente, bem como serd de responsabilidade da contratada as obrigacdes
trabalhistas com os funciondrios do restaurante.

Todo e qualquer gasto com EPI’s correrdo por conta da Contratada. Nos casos aplicdveis, os gastos

com ART e seguranca e medicina do trabalho também correrdo por conta da CONTRATADA.

1.2 DO QUADRO DE PESSOAL

A guantidade de funcionarios necessaria para o trabalho de producao das refei¢des, da distribuicdo
em balcGes e higienizagdo de todos os setores da Unidade, sera definida na base de 1 (um) funcionario
para cada 60 (sessenta) refeicdes (café da manh&/almoco) servidas, sendo vedada a contabilizacdo, neste
calculo, dos funcionarios que desempenhem as fun¢des de equipe técnica de Nutrigdo, auxiliares de
escritério, motoristas, encarregados de manuten¢do, vigilantes, porteiros, brigadistas, técnicos de
seguranga e de manutengdo de equipamentos industriais.

A CONTRATADA devera providenciar a imediata substituicdo dos funciondrios eventualmente
ausentes por quaisquer motivos, sejam por afastamentos regulamentares, como folgas, férias, licengas
em geral e/ou faltas injustificadas, a fim de garantir o pleno funcionamento do Restaurante Comunitario.

A CONTRATADA devera manter quadro de pessoal compativel com o funcionamento do Restaurante

Comunitdrio, com suas jornadas de trabalho estabelecidas em lei e com os seguintes cargos/funcgoes:

FUNCAD QUANTIDADE PADRAQ DE REFERENCIA
, . By S CF/CLT/Acordo Coletivo de Trabalho da categoria,
Respor T - Nut 3 J -
esponsavel Técnico - Nutricionista 3 cada 1.000 refeigdes/dia RESOLUGAO CEN n. 600 e 25/02/2015.
eni Nutric3 R Independe do numero de refeigdes - CF/CLT
T s JAcordo Coletivo de Trabalho da categoria
1, 70 minimo - varidvel de acordo com a necessidade de
h ; T/Acordo Col Trabalhy b
Cozinheiro seiin ¢ o e abalho CFfCLT/Acordo Coletivo de Trabalho da categoria
6, no minimo - varidvel de acordo com a necessidade de
A kosde Almentagio | y! fetivo de Trabalh i
wiliar de Servicos de Alimentago sanvigo ¢ omada de traboho CF/CLT/Acordo Coletivo de Trabalho da categoria
: ? " 2, no minimo - variavel de acordo com a necessidade de | Independe do numero de refeigdes - CF/CLT
Aulia de Sendos de Manutencdo s2rvio & jornada de trabatho JAcordo Coletivo de Trabalho da categoria
A . 2, o minimo - varidvel de acordo com a necessidade de | Independe do nimero de refeigdes - CF/CLT
Jusiar e Senvis e Gernls servigo e jorada de trabatho JAcordo Coletivo de Trabalho da categoria
Brigadista 1, no minimo CF/CLT/Acordo Coletivo de Trabalho da categoria
‘ Independe do nimero de refeigdes - CF/CLT
Vi M
» i JAcordo Coletivo de Trabalho da categoria
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A CONTRATADA deverd manter em seu quadro de funciondrios a categoria de vigia com a
finalidade de prevenir irregularidades, zelar pela seguranca das pessoas, do patrimoénio publico e privado
do Restaurante Popular.

O quantitativo de funciondrios devera ser atualizado constantemente pela CONTRATADA,
devendo ser ajustado nos periodos de pico, tais como as quintas e sextas-feiras, de modo a garantir um
padrdao minimo de qualidade no atendimento diario.

O Quadro Técnico de Nutricionistas deve obedecer as exigéncias da Resolugdo n2 600/2018 do
Conselho Federal de Nutricionistas.

A quantidade de funciondrios podera ser modificada conforme orientagdo da CONTRATANTE
guando verificada a necessidade.

Nos horarios de atendimento aos usuadrios sera obrigatéria a permanéncia de funcionarios
responsaveis pela limpeza dos banheiros (masculino e feminino) e do saldo, bem como pelo recolhimento
dos pratos/talheres/bandejas.

O Responsdvel Técnico Nutricionista deve ter autoridade e competéncia para:

a) Capacitar os demais funcionarios quanto as boas pra6cas de manipulagdo de alimentos,
incluindo aspectos de seguranca e saude no trabalho;

b) Elaborar, atualizar e implementar o manual de Boas Pra6cas e os Procedimentos Operacionais
Padronizados especificos para a Unidade;

c) Acompanhar as inspecbes realizadas pela autoridade sanitaria e prestacdo de informacdes
necessdrias sobre o processo de produgado e demais procedimentos adotados pela CONTRATADA;
d) Notificar o 6rgdo de vigilancia epidemioldgica sobre surtos de Doengas Transmibdas por

Alimentos - DATSs.

| - Doengas Transmitidas por Alimento (DATs) sdo todas ocorréncias clinicas consequentes a
ingestdo de alimentos que possam estar contaminados com microrganismos patogénicos (infecciosos,
toxinogénicos ou infestantes), toxinas de microrganismos, substancias quimicas, objetos lesivos ou que
contenham em sua cons6tuicdo estruturas naturalmente tdxicas, ou seja, sdo doengas consequentes da
ingestdo de perigos bioldgicos, quimicos ou Xsicos presentes nos alimentos.

Il - Um surto de DTA é definido como um incidente em que duas ou mais pessoas apresentam uma
enfermidade semelhante apds a ingestdo de um mesmo alimento ou agua, e as analises epidemioldgicas

apontam os mesmos como a origem da enfermidade.
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As pessoas que nao fazem parte da equipe de funciondrios da CONTRATADA e que estiverem na area
de alimentos sdo consideradas visitantes e devem estar minimamente informadas sobre boas praticas de
manipulacdo de alimentos, bem como cumprir os requisitos de higiene e saldde estabelecidos aos
funcionarios.

Os visitantes, que no exercicio de suas fun¢des necessitem supervisionar ou fiscalizar os
procedimentos de Boas Prd6cas ou executar manutencdo e instalacdo de equipamentos, devem utilizar
rede ou gorro para protecdo dos cabelos e quando necessario, botas ou protetores para os pés e avental

fornecidos pela CONTRATADA.

11.2. ANEXO llI: Listas de Referenciais de equipamentos, moveis e utensilios que deverao ser

fornecidos a titulo de comodato pela contratada.

As listas de equipamentos e utensilios sugeridas abaixo podem sofrer adaptacées de acordo com a
necessidade e realidade locais, ficando a critério da andlise técnica a aprovacdo de materiais que ndo
estejam contemplados a seguir. Todos os materiais solicitados devem conter especificagdes gerais que
caracterizem o item, devendo a aquisicdo apresentar correspondéncia direta com as descri¢des
apresentadas. Havendo necessidade de ajuste, exclusdo ou inclusdo de itens, as altera¢des deverdo ser
informadas com antecedéncia a equipe técnica da empresa e s6 poderdo ser realizadas mediante
autorizagcdo prévia. Os materiais que ndo apresentam sugestdo para as quantidades devem ser
dimensionados de acordo com a necessidade e realidade locais, ficando a critério da andlise técnica a

aprovac¢do dos quantitativos.

11.3.1. Lista de Materiais e Utensilios Minimos

A lista de utensilios é prévia podendo haver alteragdes no caso de mudancga de cardapio, e a empresa

contratada sera responsavel pela manutencao e reposi¢cdes necessarias.

Utensilios Unidade
Assadeira 3
Bandeja em perfurada e ondulada 3
Bandeja lisa 3
Bandeja para refeicdo 500
Caixa para carne branca (padiola) 20
Caixa plastica, branca, vazada, tipo Ceasa 40
Caixa plastica branca fechada 20
Caldeirdao com tampa — com capacidade 32,5 litros 4
Caldeirdao com tampa - 19 litros 2
Caldeirao com tampa — 45 litros 2
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Caldeirdao com tampa — 95 litros 2
Canecdo de aluminio — 6,5 litros 2
Canecdo de aluminio — 7,5 litros 2
Chaleira de aluminio — 9 litros 1
Colher de Arroz 10
Colher para refeicao — aco inoxidavel 1.000
Concha para cereais — capacidade 1kg 10
Concha para cereais — capacidade 2kg 10
Concha para sopa ou feijao 10
Cubas para salada 10
Escorredor de macarrao com 50 cm de didmetro 3
Escumadeira em tela de arame 4
Escumadeira para arroz 10 Espatula de ago inoxidavel 10
Faca para carne-inox 8
Faca para legumes ou salada 6
Faca para refeicao 1.000
Garfo bidente 10
Garfo para refeicao 1.000
Garfo tridente de aco inox 5
Garrafa térmica para café 5
Lixeira plastica 250 litros 10
Lixeira plastica 60 litros 8
Lixeira pldstica 30 litros 8
Pa de aco inox 5
Pa em altileno 5
Pa para arroz em altileno 2
Panela comum, em ago inoxidavel, capacidade 41 litros 2
Panela comum, em ago inoxidavel, capacidade 52 litros 1
Panela grande com tampa, capacidade 73 litros 2
Panela grande com tampa, capacidade 126 litros 1
Panela de pressdao -5 -101e 201 4
Pegadores grandes — 28 cm de comprimento 6
Picadores de legumes 3
Prato porcelana 1.000
Tabua de altileno — 50 cm de comprimento, 30cm de
largura 4
Tabuleiro grande — 70x40x4 cm 10
Terrinas para sopa — louga branca — capacidade 400 ml 800

11.3.2 Lista de equipamentos
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Tabela contendo referéncia dos equipamentos minimos necessarios para a implantacdo de
unidade do restaurante. Devera ser levado em consideracao o espaco disponivel a partir da visita técnica

no local a ser informado pela Prefeitura Municipal de Marica.

Item ESPECIFICACAO QUANTIDADE
Capacidade de Pesagem: 6Kg: 1g de 0 até 3Kg 15Kg: 2g de 0 até
6Kg e 5g de 6 até 15Kg 30Kg: 5g de 0 até 15Kg e 10g de 15 até
30Kg; Capacidade de tara: 6Kg: até 2,999Kg 15Kg: até 5,998Kg
30Kg: até 14,995Kg ; Display: Tipo: Cristal Liquido (LCD) com
backlight na cor verde Dimensdes dos digitos: 6,30mm x 16mm
(Largura, Altura); Adaptador de parede (multi voltagem): Entrada:
100V a 240V CA, 50 a 60Hz Saida: 7,7V CC, 12; Bateria (interna e
BALANCA DE recarregavel): Autonomia: até 480 horas; Auto desligamento: 1
MESA Configurdvel entre 1, 5, 10, 20 e 60 minutos ou desativado; Prato
de pesagem: Em ago inoxiddvel e com centro rebaixado, para evitar
o escoamento de liquidos sobre os displays; Teclado: Manta selada
com teclas de contato momentaneo; Gabinete: Em plastico ABS na
cor branca Dimensd&es: Balanga: 355mm x 115mm x 350mm
(Largura, Altura, Profundidade) Prato de pesagem: 355mm x
235mm (Largura, Profundidade); Embalagem: 395mm x 375mm x
140mm (Largura, Altura, Profundidade); ou equivalente
BALANCA Apoiada sobre 04 rodizios de ferro super refor¢ados. Capacidade
PLATAFORMA 300 Kg; Fragoes 100 gramas. Dimensdes da plataforma 600 x 750 1
ELETRONICA mm; Altura total 1.270 mm. ou equivalente
- : Caldeirdo Fluido Térmico a Gas em aco inoxidavel com capacidade
Caldeirdo Fluido ; ; . .
. s 500 litros, acendimento automatico, com painel de comando 1
Térmico a Gas e N ~ 4 .
digital e temperatura maxima de operagdo: 170 °C ou equivalente
. . Caldeirdo Fluido Térmico a Gas em ago inoxidavel com capacidade
Caldeirdo Fluido . . s .
.. s 300 litros, acendimento automadtico, com painel de comando 1
Térmico a Gas e - 2 o ;
digital e temperatura maxima de operagao: 170 °C. ou equivalente
Fabricado em ago inox 304, liga 18.8, acabamento escovado. Cuba
CARRO CUBA medindo 500’x500x250mm com dreno inferior e fundlt') perfurado
removivel. Estrutura tubular reforcada @ 1 1/2" com
PARA REMOLHO .. . P 1
contraventamento, dotado de 04 rodizios em aco inox de @4",
DE TALHERES vy e 2 . .
sendo dois giratoérios e dois fixos com freio. Capacidade: 90 litros.
Dimensoées: 700x600x700 mm ou equivalente
Fabricado em ago inox 304, liga 18.8 com estrutura e alga tubular
CARRO DE reforcada de @ 1 %”. Quatro rodizios giratérios em aco inox de @4
APOIO COM polegada, sendo os posteriores com freio. Planos lisos com 1
DOIS PLANOS capacidade total para até 200 quilos. Dimens&es: 900x600x900 mm
ou equivalente
CARRO . . . e
HIDRAULICO Modelo galvanizado, resistente ao fogo, especial para utilizagdo em
PARA industria de alimentos, cozinhas industriais e ambientes agressivos. 1
TRANSPORTE DE Capacidade para aprOX|r2a3i/r:|2rr1;Z 1000 quilos de carga ou
PALLETS a
Recipiente cilindro em ago inox 304 - liga 18.8 com tampa
CARRO PARA basculante com sistema de acionamento por pedal. Rodizios em 5
DETRITOS aco inox de @3”, sendo dois giratérios e dois fixos equipados com
freios. Capacidade: 100 litros. | Dimensdes: @ 470x800 mm ou
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Fabricado totalmente em acgo inox 304, liga 18.8, acabamento
CARRO PARA escovado. Dotado de 04 rodizios em aco inox de @ 4", sendo dois

TRANSPORTE DE giratorios e dois fixos com freio. Capacidade para (04 pilhas) 160 1
PRATOS pratos (@ maximo 270 mm). Dimensdes: 575x575x800mm ou
equivalente
Fabricado em ago inox 304 liga 18.8 bitola #16, dotado de alga
CARRO tubular com reforco na base de @ 1 %”. Rodizios em ac¢o inox sendo 5
PLATAFORMA dois fixos com freio e dois giratorios de @ 4”. Dimensdes:

1000x600x900 mm. | Capacidade de carga: 300 Kg. ou equivalente

CENTRIFUGA DE Centrifuga com Poténica de 1.000 Watts, Velocidade: 3000 RPM;
SUCOS Capacidade de até 160 litrps/hora ou equivalente

Corpo fabricado em aluminio anodizado Avanco automatico de
CORTADOR 4 8 ~
P corte com lamina de @300mm. Poténcia de 1/2 HP e tens3o
AUTOMATICO ey = L : . 2
DE ERIOS elétrica de 220 volts. Produgio aproximada de 40 fatias/minuto

Dimensdes de 533x571x576mm de altura ou equivalente

Embaladora com sistema de selagem dupla, vacuémetro, chapa
inclinada que permite embalar produtos que contenham liquido,
Largura: 520mm, comprimento: 640 mm, altura : 395 mm, peso:
1KWH, capacidade de bomba em m3/h:24 . ou equivalente
Consumo de gas GLP 2,6 kg/h — poténcia térmica de 67Kw
FORNO (informacdo a ser confirmada) Consumo elétrico (carga conectada)
COMBINADO 1,1 Kw/h (informac3o a ser confirmada). Estrutura mével de
(SELF COOKIMG abastecimento (carro extra), capacidade de 40 GNs 1/1;
CENTER) Capacidade para 40 recipientes GNs 1/1 ou 20 GNs 2/1. Dimensdes
1084x996x1782mm de altura. Valvula de segurancga para gas.
Gabinete aberto com prateleira intermediaria, banho-maria para
04 recipientes 1/1x150 executado em aco inox 304, liga 18.8
acabamento escovado. Pés em poliamida (Nylon) com sapata
niveladora. Aquecimento através de resisténcias elétricas de
imersdo com ajuste gradual de temperatura até 85°C. Valvulas para
GABINETE abastecimento e remoc¢do de dgua. Poténcia 4,0KW — 220 Volts.
BANHO-MARIA Dimensdes: 1550x760x910+467 mm. Acessorios:
Expositor superior com vidro curvo nos dois lados, dimensdes:
1450x400x467 mm.

Dois jogos completos (de uso+ sobressalentes) de recipiente
gastronorm com tampa e algas moveis, tipo 1/1x150mm de
profundidade ou equivalente
Gabinete aberto com prateleira intermediaria, em aco inox 304,
liga 18.8, acabamento polido, dotado de pista refrigerada para 04
recipientes gastronorm 1/1x100. Pés em poliamida (Nylon) com
sapata niveladora. Sistema de refrigeracao por serpentinas
incorporadas na pista. Termocontrolador digital para ajuste de
temperatura. Temperatura de trabalho: +2°C a +6°C. Unidade de
refrigeragdo acoplada com cabine do lado direito. Poténcia 1/4HP — 2
220 Volts - Monofasico. Dimensdes: 1550x760+2x310x910+467
mm. Acessorios: Expositor superior com vidro curvo nos dois lados,
dimensdes: 1450x400x467 mm. Corredica de apoio para bandejas
em dois lados, dimensdes 1500x310x105 mm. Dois jogos
completos (de uso+ sobressalentes) com tampa e algas moveis,
tipo 1/1x100mm de profundidade ou equivalente

EMBALADORA/
SELADORA
VACUO

GABINETE
REFRIGERADO
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LAVADORA DE
LOUCAS
INDUSTRIAL
CONTINUA

Capacidade mecanica: 203 gavetas por hora. Capacidade da
gaveta: 18 pratos rasos ou fundos; ou 18 pratos de sobremesa; ou
09 bandejas; ou 160 talheres diversos; ou 25 copos; Dimensdes
(mm): Largura 1.930; Profundidade 770; Altura 1.790; Altura util da
cadmara 425; Gaveta (L x P x H): 500 x 500 x 100. Consumo: Agua:
700 a 800 litros por hora; Eletricidade: 58 kWh; Beneficios: Pré-
lavador de forga para remover residuos sélidos com maédulo
coletor externo; Auto-timer para momentos de ociosidade; Bragos
removiveis com bicos antientupimento. Dados técnicos: Voltagens
(V): 220/60/3 ou 380/60/3; Motores: (cv); Pré-Lavagem: 1,5;
Lavagem: 2,0; Transportador: 0,15; Moto-bomba de enxagiie: 0,50
CV. Temperatura: Pré-Lavagem: 352C a 402C (sem a presenga do
aquecedor); Lavagem: 552 a 652C; Enxagiie: 802 a 90°C.
Equipamento padrao: 04 gavetas para pratos ou bandejas —
modelo P1700; 1 gaveta para copos, xicaras, molheiras, cumbucas
e lougas especiais —modelo P6200; 2 gavetas para talheres —
modelo P6200C; Aquecedor elétrico para agua de enxaglie 48 kW.
Equipamento complementar: 08 gavetas para pratos ou bandejas —
modelo P1700; 4 gavetas para talheres ou equivalente

MIXER
INDUSTRIAL
(TRITURADOR
DE ALIMENTOS)

Triturador de alimentos industrial Poténcia motor: 750 Watts,
Voltagem: Monofasico 220 V; 1 Velocidade: 9500 RPM; Lamina de
corte, campanula e tubo totalmente em inox; Pé com campanula e

Iamina de corte desmontavel; Pé equipado com um sistema de

vedacgdo de 3 niveis; Fornecido com: 1 suporte mural inox.
Comprimento do tubo: 600 mm Comprimento total: altura 980 mm
- diametro 125 mm ou equivalente

MIXER
INDUSTRIAL
(TRITURADOR
DE ALIMENTOS)

Triturador de alimentos industrial Poténcia motor: 350 Watts,
Voltagem: Monofdsico 220 V; 1 Velocidade: 9500 RPM; Lamina de
corte, campanula e tubo totalmente em inox; Pé com campanula e

lamina de corte desmontavel; Pé equipado com um sistema de

vedacgdo de 3 niveis; Fornecido com: 1 suporte mural inox.
Comprimento do tubo: 300 mm Comprimento total: altura 980 mm
- diametro 125 mm ou equivalente

PASS THROUGH
AQUECIDO 02
PORTAS

Revestimento interno e externo em ago inox 304 - liga 18.8,
acabamento escovado. Pés em poliamida (Nylon) com sapata
niveladora. Isolamento térmico em poliuretano injetado de alta
densidade. Aquecimento por resisténcias elétricas blindadas nas
laterais. Termocontrolador digital de temperatura. Temperatura de
trabalho até 85°C. Capacidade: 1180 litros. Doze (12) pares de
cantoneiras ajustaveis por porta. Poténcia 4,0KW — 220 Volts -
Monofasico. Dimensdes: 1400x800x2050 mm ou equivalente

PASS THROUGH
REFRIGERADO
02 PORTAS

Revestimento interno e externo em ago inox 304 - liga 18.8,
acabamento escovado. Pés em poliamida (Nylon) com sapata
niveladora. Isolamento térmico em poliuretano injetado de alta
densidade. Sistema de refrigeracdo através de ar forcado. Gas
ecoldgico SUVA 134A. Termocontrolador digital de temperatura.
Temperatura de trabalho: +2°C a +6°C. Unidade de refrigeracdao
incorporada. Capacidade: 1180 litros. Doze (12) pares de
cantoneiras ajustaveis por porta. Poténcia 1/2HP — 220 Volts -
Monofasico. Dimensdes: 1400x800x2050 mm. ou equivalente
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RESFRIADOR
RAPIDO

Gabinete com acabamento interno e externo em ago inox;
Isolamento em poliuretano com espessura 70 mm; Grupo
frigorifico acoplado ao gabinete para maior mobilidade do
equipamento; Compressor hermético garantindo eficiéncia com
baixo nivel de ruido; Equipado com sonda espeto para monitoragdo
da temperatura no nucleo do produto; Ciclos de
congelamento/resfriamento rapido e conservagdo de
congelados/resfriados; Degelo a ar forcado com acionamento
manual; Gaxetas de vedacgdo de facil substituicdo e fechamento
suave da porta. Dimensdes 1352x1452x2015mm de altura.
Potencia instalada 9 Kw 222 volts 3 fases. Capacidade para 24
recipientes. Carro cantoneira para acomodagdo dos recipientes ou
equivalente

CARRO CHASSI
PARA CAIXA
PLASTICA

Fabricado totalmente em ago inox 304 - liga 18.8 com estrutura de
apoio em chapa dobrada com encaixe para puxador em vergalhdo
inox de @ 3/8”. Quatro rodizios em ago inox de didmetro @ 3”,
sendo dois fixos e dois giratdrios com freio. Capacidade para duas
caixas na base de empilhamento de até quatro caixas. Dimensodes:
580x760x200 mm ou equivalente

PICADOR
MOEDOR DE
CARNES

Capacidade mecéanica: 240 kg por hora (disco de 1/8”) ou 360 kg
por hora (disco de 3/16"). Potencia elétrica de 1 % HP e tensdo
elétrica de 220 volts. Dimensées 775x447x375mm de altura ou

equivalente

CARRO TANQUE
PARA
TRANSPORTE DE
ALIMENTOS

Totalmente fabricado ago inox 304, liga 18.8 com acabamento
polido. Cuba removivel medindo 800x600x600mm com cantos
arredondados para facilitar a higienizacao, dotada de drenos de
escoamento com registro de esfera. Estrutura reforgada tubulares
de @ 1 1/2" com paredes de e=1,2mm, dotado de 04 rodizios
giratérios em aco inox de @4", sendo dois equipados com freio.
Alca tubular reforcada de @ 1" com paredes de e=1,2mm.
Capacidade: 288 litros. DimensGes: 900x700x900 mm ou
equivalente

CARRO PARA
LAVAGEM E
TRANSPORTE DE
CEREAIS

CARRO PARA LAVAGEM E TRANSPORTE DE CEREAIS Equipamento
utilizado para selegdo, lavagem e escoamento de cereais em geral.
O mesmo equipamento sera utilizado para transportar os
caldeirGes de cocgdo. Fabricado totalmente em ago inox 304, liga
18.8, acabamento polido escovado. Cuba removivel com algas
laterais, sistema basculante e peneira de escoamento. Estrutura
reforcada, em tubo quadrado de 25x25mm de lado dotada de 04
rodizios giratérios em aco inox de @ 4", sendo dois com freio.
Dimensdes: 520x760x780 mm. Capacidade: 70 litros ou
equivalente

DESCASCADOR
DE LEGUMES

Caixa recolhedora de residuos para evitar entupimentos na rede de
esgoto. Capacidade de produgdo de 450 a 600 kg/hora. Potencia
1,0 HP e tensdo elétrica de 220 volts. Dimensées didmetro
553x1457mm de altura ou equivalente

CARRO TANQUE
PARA
TRANSPORTE DE
ALIMENTOS

Totalmente fabricado aco inox 304, liga 18.8 com acabamento
polido. Alca tubular reforcada de @ 1" com paredes de 1,2mm de
espessura. Cuba removivel medindo 800x600x600mm com cantos

arredondados para facilitar a higienizagdo, dotada de drenos de
escoamento com registro de esfera. Estrutura reforgada tubulares

de @ 1 1/2" com paredes de 1,2mm de espessura, dotada de 04
rodizios em ago inox de @4", sendo dois giratérios e dois fixos com
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freio trava, sera equipado com para choques em PVC. Capacidade:
288 litros. Dimensdes: 900x700x900 mm ou equivalente

CONJUNT
ONJUNTO Conjunto misturador duplo comando para pré-lavagem, de parede
MISTURADOR . , .
PARA PRE- com esguicho flexivel de longo alcance. Acabamento cromado. Bica 3
LAVAGEM com aerador ou equivalente
Fabricado em ago inox 304, liga 18.8. Quatro rodizios giratérios em
CARRO PARA aco inox de @4 polegada, sendo os posteriores com freio. Para-
TRANSPORTE DE choques inferiores em borracha; Sistema elevatério de bandejas 1
BANDEJAS auto-mecanico; Capacidade total para até 120 Bandejas.

Dimensd&es: 640X850X900 mm. ou equivalente

LAVADORA DE PRESSAO Destinado a higienizagdo sob press3o de
carros de transporte de detritos e vasilhames de retorno.
LAVADORA DE Reservatodrio para dgua com capacidade para 33,5 litros; consumo

ALTA PRESSAO de 3,5 litros/h. Pressdo de trabalho de 2175 lbs/pol2. Potencia 5,0 2
Kw 220 volts trifasico Dimensdes 1280x700x1160mm de altura ou
equivalente
Equipamento destinado a higienizacao e assepsia pessoal para
acesso as dependéncia da cozinha. Lavatério fabricado em chapa
ESTACAO PARA de ago inox tipo AISI 304 liga 18.8, aFabamento escovado, com
HIGIENIZACAO cuba de 400x340x1£.10mm de profundidade, dotado de espelhg de 4
2 acabamento posterior chanfrado de 100 mm de altura e torneira.
DAS MAOS . N .
Complementa a estagdo, display para sabonete liquido, alcool gel e
toalhas descartaveis fornecido em comodato. Sistema de
acionamento da torneira através de joelho ou equivalente
Capacidade de refrigera¢do de 4,4 litros por hora em temperatura
PURIFICADOR ambiente de 329C e temperatura da agua de 272C. Vazdo de 0,75
DE AGUA litros por minuto. Temperatura média de saida da agua em 82C. 3
REFRIGERADO Dimensdes 300x540x400mm de altura Tensdo de 220 volts —
poténcia de 140 watts. ou equivalente
Liquidificador Liquidificador industrial inox;
industrial, Capacidade copo de 25Litros; )
capacidade 25 Poténcia do Motor minima: 1CV;
litros Tens3o elétrica (v) 110 ou 220;

Equipamento inox, com capacidade de Café minima de 15Litros
Diam x Alt x Larg x Prof (mm) aproximadas de 360x780

“g:feu:::fze Poténcia (W) minima de 2000 2
Reservatoério minimo de agua 20,0L
Tensdo elétrica (v) 110 ou 220
Equipamento inox, com capacidade de Café minima de produgao
A de 30kg/dia
Maquina de Poténcia (W) minima de 230 1
fazer gelo o o
Tensdo elétrica (v) 110 ou 220
Itens inclusos: pd coletora, dreno e filtro de agua
Capacidade de 200 Litros no reservatério.
04 torneiras frontais cromadas.
Aparador de agua frontal em chapa de ago inox com dreno;
Bebedouro de 4 Com revestimento externo em chapa de ago inox; 2
torneiras Reservatdrio de agua em p.p ou ago inox;

Com isolamento térmico.
Serpentina interna em aco inox; Motor hermético.
Tensao 127v ou 220v.
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Com regulagem da temperatura da agua.
Com selo do INMETRO
Fabricada totalmente em chapa de aco inox tipo AISI 304 liga 18.8
com acabamento escovado. Tampo em chapa de aco bitola 16
(1,5mm de espessura) com espelho de acabamento chanfrado de
100 mm de altura e bordas de 50 mm com ressalto para contengdo
de liquidos. Calha fabricada em chapa de ago bitola 16 (1,5mm de

MESA COM S .
espessura) com bordas de 50 mm e inclinagdo em diregdo ao
CALHA PARA ) . .
SELECAO DE centro onde haverd um bocal para encaixe do triturador de 1
LOUCAS residuos. Terd tubo de irrigacao nas duas extremidades com

protetor de respingos. Estrutura reforcada em perfis U de chapa
dobrada de ago inox bitola 16 (1,5mm de espessura). Montantes
em tubo de ago inox de 38 mm de diametro com sapata de nivel
em polietileno. Contraventamento em tubo inox de 32 mm de
diametro. Dimensdes 2100x700x900mm de altura. ou equivalente

Quatro planos lisos executados em chapa de-ago inox 304, liga 18.8
bitola #20 (1,2mm de espessura) com acabamento escovado, com
ESTANTE dispositivo de regulagem de altura. Montantes em chapa dobradas 15
de aco inox com niveladores de altura. Capacidade para 150 Kg em
cada plano. Dimensdes: 1000x500x1800 mm. ou equivalente

Estrado de Plastico Modular 25x50x2,5cm — Branco Leitoso

Estrados de Material: Polietileno de alta Densidade, com protecdo UV
polietileno — (resistente aos raios solares e suporta temperaturas negativas de 50
dimensdes 1,00 até -352.C) Dimensdes: 50cm Largura x 25cm Comprimento,2,5cm
x0,70 m altura. Capacidade de Carga: 3 toneladas por m2. (capacidade
estatica). Peso: 0,400Kg por pega. ou equivalente
GUICHE PARA Em ago inox 304, 'Ilga 18.8, acabamento escovado cor.n 06
DEVOLUCAO DE aberturas para bandejas. Bordo de acabamento externo liso de 40 1
BANDEJAS mm. Montantes tubulares estruturais de @ 1". Dimensdes:

1800x400x480 mm. ou equivalente

Fabricada totalmente em chapa de ago inox tipo AISI 304 liga 18.8,
acabamento escovado. Tampo em chapa de ago bitola #16
(e=1,5mm) com espelho de acabamento chanfrado de 100 mm de
altura e bordas de 50 mm com ressalto para contencdo de liquidos.
Cuba estampadas 500x400x250mm (50 litros) de profundidade,

com cantos arredondados para limpeza e furagdo para valvula 3
americana e 3 %"" (inclusa).. Estrutura refor¢ada em perfis U de
chapa dobrada de aco inox bitola 16 (e=1,5mm). Montantes em
tubo de ago inox de 38 mm de diametro com sapata de nivel em

polietileno. Contraventamento em tubo inox de 32 mm de
diametro. Dimensdes 1700x600x850mm de altura ou equivalente

Mesa de inox ¢
01 cuba

Fabricada totalmente em chapa de ago inox tipo AlSI 304 liga 18.8,
acabamento escovado. Tampo em chapa de ago bitola #16
(e=1,5mm) com espelho de acabamento chanfrado de 100 mm de
altura e bordas de 50 mm com ressalto para contencdo de liquidos.
Cubas estampadas 625x505x400mm (120 litros) de profundidade,

com cantos arredondados para limpeza e furagao para valvula 3
americana e 3 %"" (inclusa). Estrutura reforgada em perfis U de
chapa dobrada de ago inox bitola #16 (e=1,5mm). Montantes em
tubo de ago inox de 38 mm de diametro com sapata de nivel em
polietileno. Contraventamento em tubo inox de 32 mm de
diametro. Dimensdes 1700x700x850mm ou equivalente

Mesa de inox ¢
02 cubas
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Fabricada totalmente em chapa de aco inox tipo AlSI 304 liga 18.8,
acabamento escovado. Tampo em chapa de ago bitola 16 (1,5mm
de espessura) com espelho de acabamento chanfrado de 100 mm
. de altura e bordas de 50mm com ressalto para contengdo de
Mesas de inox L )
lisa liquidos. Estrutura reforcada em perfis U de chapa dobrada de ago 6
inox bitola 16 (e=1,5mm). Montantes em tubo de ago inox de 38
mm de didmetro com sapata de nivel em polietileno. Prateleira
inferior perfurada reforgada, em ago inox #18 (e=1,2mm).
DimensGes 1400x600x850mm de altura ou equivalente
Mesa de MDF revestida com estrutura em ago.
Mesas para o .
o Com oito lugares. 09
refeitdrio )
Com assentos fixos.
PALLET Opera em conjunto com o carro hidraulico especificado no setor de
< recepc¢do Capacidade de carga dindamica (movimento) 1000 quilos
PLASTICO EM ‘o ; | 1] 15
estatica (parado) 2000 quilos DimensGes 1000x1000x170mm de
POLIETILENO
altura ,na cor branca.
ESTANTE Quatro planos perfurados em chapa de ago inox 304 liga 18.8,
MODULADA bitola #18 (e = 1,2mm) com dispositivo para regulagem em
COM QUATRO qualquer altura desejada. Montantes reforgados em chapa e ago 5
PLANOS inox 304 liga 18.8 com sapata niveladora de altura. Capacidade
REGULAVEIS para 300 Kg em cada plano Dimensdes: 1000x500x1800 mm.
Fabricada totalmente em chapa de ago inox tipo AlSI 304 liga 18.8,
acabamento escovado. Tampo superior em placa de polietileno de
MESA INOX DE 50 mm de espessura, distribuida em maddulos que permitam a facil
CENTRO PARA remocao e evitam o empenamento. Estrutura reforcada em perfis )
CORTE DE U de chapa dobrada de ago inox bitola #16 (e=1,5mm). Montantes
ALIMENTOS tubulares em aco inox (@ 38mm) com sapata de nivel em
polietileno. Prateleira inferior perfurada reforgada, em ago inox
bitola #18 (e=1,2mm). Dimensées 2000x700x850mm de altura.
Fabricada totalmente em chapa de aco inox tipo AlISI 304 liga 18.8,
acabamento escovado. Tampo em chapa de ago bitola #16 (e =
MESA INOX 1,5mm) com espelho de acabamento chanfrado de 100 mm de
altura e bordas de 50 mm com ressalto para contengdo de liquidos.
CcoM . .
Estrutura reforgada em perfis U de chapa dobrada de ago inox 2
PRATELEIRA . =
bitola #16 (e = 1,5 mm). Montantes em tubo de ago inox de 38 mm
INFERIOR | > — K .
de diametro com sapata de nivel em polietileno. Prateleira inferior
perfurada reforcada, em ago inox bitola #18 (e = 1,2mm).
Dimensdes 2000x700x850mm de altura.
Para cortar, triturar, amassar e misturar grande quantidade de

PROCESSADOR alimentos em tempo recorde. Eqmpar_nento com Boca ?utoma.tlca,

com alavanca, boca com 4 tubos, equipamento de puré e carrinho 1

DE ALIMENTOS , .. . ;

movel par armazenagem dos acessoérios e conjunto de discos com
multicortes.
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Pressdo do gas: GLP: 285mmca / GN: 200mmca
— Construido em ago inoxidavel AlISI 304, liga 18.8;
—Tampo superior em ago inoxidavel;
— Grelhas em ferro fundido medindo 425x425mm;
— Queimador em ferro fundido tipo coroa $295mm ou cachimbo

9100mm;
— Queimador duplo composto por 01 coroa e 01 cachimbo;
FOGAO — Manipulos em baquelite individuais para coroa e cachimbo com
INDUSTRIAL A ajuste gradual de chama; 2
GAS 04 BOCAS — Painel com indicagdo gradual de fogo alto e baixo através de

gravacgao a laser;
— Bandeja inferior coletora de residuos em ago inoxidavel;
— Prateleira inferior gradeada em aco inoxidavel;
— Montantes estruturais em ago inoxidavel com perfil especial e
niveladores de altura em poliamida 6.0 (nylon);
— Chapa de sobrepor — proporcional a uma ou duas grelhas
(opcional);

11.4. ANEXO IV - Referéncias Bibliograficas

MDS — Manual de Implanta¢do de Restaurantes Populares — Brasilia, Outubro de 2006.

Brasil —Lei Federal 8666 de 21 de Junho de 1993 — Regulamenta o art. 37 inciso XXI, da Constituicdo
Federal e institui normas para licitagdes e contratos da Administracdo Publica.

Brasil — Resolucdo n° 361 de 10 de Dezembro de 1991 — CONFEA — DispGes sobre a conceituacdo de
projeto Basico em Consultoria de Engenharia, Arquitetura e Agronomia.

Brasil — Lei n°® 6496 de 07 de Dezembro de 2000 — Institui a Anotacdo de Responsabilidade Técnica — ART
na prestacdo de servicos de engenharia, arquitetura e agronomia.

Brasil — Agencia nacional de Vigilancia Sanitdria — RDC n° 275 e 21 de Outubro de 2002 — DispGe sobre o
Regulamento Técnico de procedimentos operacionais padronizados aplicados aos estabelecimentos
produtores industrializadores de alimentos e a correspondente lista de verificagao das boas praticas de
fabricagao.

Brasil — Ministério da Saude — Secretaria de Vigilancia Sanitaria — Portaria n° 326 de 30 de Julho de 1997 —
Aprova o regulamento técnico sobre Condigdes Higiénico Sanitdrias e de Boas Praticas de fabricagdo para
estabelecimentos produtores e industrializadores de alimentos.

Brasil — Normas ABNT — NB-577 e NB-75.
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MINUTA - CONTRATO DE PRESTACAO DE SERVICO DE

: - QUE ENTRE SI
CELEBRAM O MUNICIPIO DE MARICA E

O MUNICIPIO DE MARICA, pessoa juridica de direito publico interno, cuja Prefeitura tem sede
na Rua , Centro, Marica, CNPJ n° , doravante denominado
MUNICIPIO, representado neste ato pelo IImo. Sr. Secretario Municipal de St.
(qualificar) e a empresa situada na , € inscrita no CNPJ
sob o n° , Inscrigdo Estadual , daqui por diante denominada CONTRATADA,
representada neste ato por ___ (IDENTIFICAR REPRESENTANTE E ¢ \R) resolvem
celebrar o presente CONTRATO DE
conforme autorizada no processo administrativo n” , oriundo da licitagao
sob a modalidade __n°__/_, aplicando-se a este contrato as normas gerais da Lei
Federal n° 8.666, de 21 de junho de 1993, o Decreto Municipal 47 de 2013, demais legislagdes
aplicaveis ao tema, bem como as clausulas e condi¢des seguintes:

INDICE

DO OBJETO

DO PRAZO

DAS OBRIGACOES DO MUNICIPIO

DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

DA REMUNERACAO CONTRATUAL

DA DOTACAO ORCAMENTARIA

DA EXECUCAO

DO RECEBIMENTO E DA FISCALIZACAO DO CONTRATO
DA RESPONSABILIDADE

DAS CONDICOES DE PAGAMENTO

DA GARANTIA

DA ALTERACAO DO CONTRATO

DA EXCECAO DE IMPEDIMENTO

DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS E DEMAIS PENALIDADES
DO RECURSO AO JUDICIARIO

DA CESSAO OU TRANSFERENCIA

DA RESCISAO

DA PUBLICACAO E CONTROLE DO CONTRATO

DA CONTAGEM DOS PRAZOS

DO FORO DE ELEICAO

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO :O presente contrato tem por objeto
, com base
nas exigéncias do Projeto Basico/ Termo de Referéncia (anexo ) bem como nas diretrizes que seguem.
CLAUSULA SEGUNDA - DO PRAZO: O prazo de vigéncia do presente contrato ¢ de
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contados a partir da data de sua assinatura, conforme cronograma de execucdo em anexo, podendo ser
prorrogado nos termos do ant. 57, I, da Lei n.° 8.666/93, em decorréncia de possul natureza juridica de
servicos continuos. CLAUSULA TERCEIRA - DAS OBRIGACOES DO MUNICIPIO: Constituem
obrigagdes do MUNICIPIO: a) realizar os pagamentos devidos 3 CONTRATADA, nas condicbes
estabelecidas neste contrato; b) fornecer 3 CONTRATADA documentos, informagdes e demais elementos
que possuir, pertinentes a execugio do presente contrato; ¢) exercer a fiscalizagio do contrato; d) Cumprir as
disposigdes do projeto basico a ele inerentes. CLAUSULA QUARTA - DAS OBRIGACOES DA
CONTRATADA Constituem obrigagdes da CONTRATADA: a) prestar os servicos de acordo com as
normas aplicaveis, em face da legislagio vigente e das determinagdes e dados contidos neste contrato e no
projeto basico/termo de referéncia; b) observar os prazos especificados pela Secretaria no Cronograma de
Execugio e nos casos omissos; c) prestar, sem quaisquer onus para o MUNICIPIO, as corregoes e revisdes de
falhas ou defeitos verificados na execugdo contratual, sempre que a ela imputaveis; €) acatar as instrugdes
emanadas da fiscalizagdo; f) realizar o reparo ou o refazimento do servico em no méaximo ( )
, caso sejam constatadas falhas em sua execugio; g) atender prontamente aos encargos decorrentes
das Leis Trabalhistas e da Previdéncia Social, assim como encargos fiscais e trabalhistas nos termos do Art. 71
da Lei Federal n® 8.666/93; h) manter-se durante toda a execugio do contrato as condi¢des de habilitagio
exigidas durante a licitagdo. i) atender a todas as obrigacdes decorrentes do presente instrumento contratual e
do projeto basico/termo de referéncia; j) prestar os servigos e, quando for o caso, forecer os produtos
inerentes a execugdo do servigos de acordo com a normas vigentes e dentro dos referidos prazos de validade.
CLAUSULA QUINTA - DA REMUNERACAO CONTRATUAL Dé-se a este contrato o valor total
esimado de R$ ( ), sendo este
valor passivel de alteragio pela ocorréncia de eventos supervenientes que alterem o equilibrio econdmico-
financeiro, nos moldes do art. 65 e §§ da Lei Federal n®8.666/93. Paragrafo tnico. O valor total do contrato
¢ composto de acordo com pregos unitirios: (INSERIR) CLAUSULA SEXTA - DA DOTACAO
ORCAMENTARIA: As despesas com a execugio do presente contrato correrio a conta das dotagbes
orgamentarias abaixo classificadas: Fonte de Recurso: ; Elemento de Despesa: 5
Programa de Trabalho: ; Nota de Empenho: . NOTA: Para os casos que a legislagio
permita que o Empenho seja patcial, em decorréncia da vigéncia do contrato ultrapassar o exercicio
financeiro vigente, deve ser informada a dotagdo or¢amentiria em que a despesa restante serd
bloqueada e empenhada no exercicio seguinte. CLAUSULA SETIMA - DA EXECUCAO: O Contrato
devera ser executado fielmente, de acordo com as cldusulas avengadas, nos termos da legislagio vigente,
respondendo o inadimplente pelas conseqiiéncias de sua inexecugio total ou parcial. Paragrafo primeiro. A
CONTRATADA iniciara a execugdo do servigo dentro de no maximo __ ( Japos recebimento da
ordem de servico. Parigrafo segundo. A CONTRATADA empregari os bens e os recursos humanos
necessarios para a boa execugdo do objeto do presente instrumento, conforme planilha estimada de pessoas
que sera emitida pelo MUNICIPIO sempre que necessirio. Pardgrafo terceiro. A execucio do objeto
contratual observara o descrito no Projeto Basico/Termo de Referéncia, podendo ser acrescido, revisto e
alterado mediante justificada necessidade e aprovagdo, considerados o estudo de viabilidade econdmica, a
dotagdo orcamentaria, condigdes operacionais, assegurados o equilibrio econbémico-financeiro e os limites legais
aplicaveis. CLAUSULA OITAVA - DA FISCALIZACAO E DO RECEBIMENTO DO OBJETO
CONTRATUAL: A execusio dos servigos sera acompanhada e fiscalizada por comissio constituida de 3
(rés) membros designados pelo MUNICIPIO, a qual compete: a) fazer cumprir a especificagio do objeto e
demais condigbes constantes deste contrato; notificar a CONTRATADA acerca da pratica de infragées que
ensejem a aplicagdo das penas previstas na clausula décima quarta;
b) suspender a execugdo do servigo julgado inadequado; c) sustar o pagamento das faturas no caso de
inobservancia pela CONTRATADA de qualquer obrigacio prevista neste contrato; d) exigir a substituicio de
qualquer empregado da CONTRATADA, vinculado a execugio contratual, cuja atuagio, permanéncia ou
comportamento seja julgado prejudicial, inconveniente ou insatisfatorio a disciplina ou ao interesse dos
servigos, sem que essa decisdo acarrete qualquer 6nus a0 MUNICIPIO. Paragrafo primeiro. Cabe recurso
das determinagdes tomadas pela Comissdo prevista no agpus desta cliusula, a qualquer tempo durante a vigéncia
deste contrato, exceto no caso da aplicagdo de penas, para as quais se observard o prazo previsto na clausula
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décima quarta. Paragrafo segundo. A CONTRATADA facilitard, por todos os meios a0 seu alcance, a ampla
fiscalizagio do MUNICIPIO, promovendo o ficil acesso as dependéncias da CONTRATADA, podendo lhe
ser exigido o fornecimento de veiculo necessario a diligéncia da fiscalizagio. Paragrafo terceiro. A
CONTRATADA atendera prontamente as observagdes e exigéncias que lhes forem apresentadas pela
fiscalizacdo. Paragrafo quarto. A CONTRATADA declara, antecipadamente, aceitar todas as condigdes,
métodos e processos de inspegio, verificacio e controle adotados pela fiscalizagdo, obrigando-se a lhes
fornecer todos os dados, elementos, explicagdes, esclarecimentos e comunicagdes de que este necessitar e que
forem julgados necessarios ao desempenho de suas atividades. Paragrafo quinto. A instituicio e a atuacio da
fiscalizagio do MUNICIPIO nio excluem ou atenuam a responsabilidade da CONTRATADA nem a exime
de manter fiscalizagdo propria. Paragrafo sexto. Os membros da comissio de fiscalizagio, sob pena de
responsabilizagio administrativa, anotario em registro préprio as ocorréncias relativas a execucio do contrato,
determinando o que for necessario a regularizagio das faltas ou defeitos observados. No que exceder a sua
competéncia, comunicara o fato a autoridade superior, em 10 (dez) dias, para ratificaio. Paragrafo sétimo.
Quaisquer entendimentos entre a fiscalizagio e a CONTRATADA, desde que ndo infrinjam nenhuma cliusula
contratual, serio feitos por escrito, ndo sendo tomadas em consideragio quaisquer alegagdes da
CONTRATADA com fundamento em ordens ou declaragdes verbais. Paragrafo oitavo. O objeto do
contrato sera recebido apds a devida conclusio, definitivamente, apbs parecer circunstanciado da comissio de
fiscalizagdo, apds decorrido o prazo de _ (__) dias de observagio e vistoria, contados a partir do
recebimento provisério, que se dard imediatamente apds a entrega, desde que comprovado o exato
cumprimento das obrigagdes contratuais. Paragrafo nono. Caso seja verificado defeito ou desconformidade na
prestagao dos servicos, o fato serd comunicado a CONTRATADA, que deverd promover as corregdes
necessarias no prazo fixado no comunicado, sem prejuizo das sangées aplicaveis. CLAUSULA NONA - DA
RESPONSABILIDADE: A CONTRATADA ¢ responsavel por danos causados a0 MUNICIPIO ou a
terceiros, usuarios dos servicos ou nio, nio excluida ou reduzida essa responsabilidade pela presenca de
fiscalizagdo ou pelo acompanhamento da execugio por 6rgio da Administracio. Patégrafo primeiro. A
CONTRATADA ¢ responsavel por encargos trabalhistas, inclusive decorrentes de acordos, dissidios e
convengdes coletivas, previdenciarios, fiscais e comerciais oriundos da execugio do contrato, podendo o
MUNICIPIO, a qualquer tempo, exigir a comprovagio do cumprimento de tais encargos, como condigio do
pagamento dos creditos devidos a CONTRATADA. Pardgrafo segundo. A auséncia da apresentagio dos
documentos mencionados no paragrafo primeiro desta clausula ensejar a retengio do valor do pagamento da
parcela(s) devida(s), que s6 podera ser realizado mediante a regularizagio da falta. CLAUSULA DECIMA -
DAS CONDICOES DE PAGAMENTO: O MUNICIPIO fari o pagamento das parcelas referentes i
prestagdo dos servigos por meio de depdsito em conta bancaria a ser indicada pela CONTRATADA e aceita
pelo MUNICIPIO em conformidade com o projeto basico/termo de referéncia presente no anexo

Pardgrafo primeiro. O valor devido sera confirmado pelo registro dos servigos executados no periodo, que
devera se realizar por meio de servidores indicados pelo MUNICIPIO em até dez dias apds o prazo previsto
para conclusdo da etapa, considerando-se os pregos unitirios. Paragrafo segundo. Para fins de pagamento
prevalecera o valor correspondente aos servicos efetivamente registrados se for inferior ao previsto no
cronograma de desembolso para a respectiva etapa. Paragrafo terceiro. Nio serio considerados nas
medigGes quaisquer servigos executados que ndo estejam discriminados na planilha de quantitativos e custos
unitarios. Pardgrafo quarto. O pagamento se realizardi mediante encaminhamento de pedido préprio,
observado o disposto no Decreto Municipal n® 047/2013. Paragrafo quinto. O prazo para pagamento ¢ de 30
(trinta) dias, contados da data da data final do periodo de adimplemento de cada parcela,nos termos do art. 40,
XIV,a da lei 8666/93. Paragrafo sexto. Caso se faga necessaria a reapresentagio de qualquer fatura por culpa
da CONTRATADA, o prazo de 30 (urinta) dias ficara suspenso e reiniciar-se-a a contar da data da respectiva
reapresentagdo. Paragrafo sétimo. Ocorrendo atraso no pagamento das obrigagdes e desde que este atraso
decorra de culpa do Municipio, o valor devido sera acrescido de 0,1% (um décimo por cento) a titulo de
multa, além de 0,033% (trinta e trés milésimos por cento), por dia de atraso, a titulo de compensagio
financeira, a serem calculados sobre a parcela devida. O pagamento do acréscimo a que se refere o item
anterior sera efetivado mediante autorizagio expressa do Chefe do Executivo, em processo proprio, que se
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iniciara com o requerimento da CONTRATADA dirigido a0 Gabinete do Prefeito, Caso o Municipic
antecipe o pagamento da CONTRATADA, poders ser descontado da importancia devida 0,033 % (trint
e tres milésimos por cento) por dia de antecipagio. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - D/
GARANTIA O MUNICIPIO, a qualquer tempo, poderi exigir a prestagio de garantia, em uma da
modalidades previstas no art. 56 da Lei Federal n° 8.666/93, no patamar de até 5% (cinco por cento) do valo
total maximo do contrato, a ser restituida apds sua execugio satisfatéria. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA
- DA ALTERACAO DO CONTRATO:

O presente contrato podera ser alterado, com as devidas justificativas, desde que por for¢a de circunstanci:
superveniente, nas hipoteses previstas no artigo 65 e §§ da Lei n° 8.666/93, mediante termo aditivo
CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA EXCECAO DE INADIMPLEMENTO: Constitui cliusula d¢
observancia obrigatéria por parte da CONTRATADA, a impossibilidade de opor perante o Municipio <
excegdo de inadimplemento como fundamento para a interrupgio unilateral do servigo. Paragrafo tinico. A
suspensdo do contrato, a que se refere o art. 78, XIV e XV da Lei Federal n° 8.666/ 93, se ndo for objeto de
prévia autorizagio da Administragio, devera ser requerida judicialmente, mediante demonstragio dos riscos
decorrentes da continuidade da execucio do contrato, sendo vedada a sua suspensdo por decisdo unilateral dz
CONTRATADA. CLAUSULA DECIMA QUARTA - DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS E
DEMAIS PENALIDADES: A inexecugio do servico, total ou parcial, execugio imperfeita, mora na
execugdo ou qualquer inadimplemento ou infragio contratual, sujeita 2 CONTRATADA, sem prejuizo da
responsabilidade civil ou criminal que couber, assegurado o contraditério e a prévia e ampla defesa, as seguintes
penalidades: a) adverténcia; b) multa didria de 1% (um por cento) sobre o valor correspondente ao total da
etapa em atraso; ¢) multa de até 5% (cinco por cento) sobre o valor do Contrato, aplicada de acordo com a
gravidade da infracdo. Nas reincidéncias especificas, a multa corresponder4 ao dobro do valor da que tiver sido
nicialmente imposta, observando-se sempre o limite de 20% (vinte por cento); d) multa de até 20% (vinte por
cento) do valor total do contrato em caso de rescisio contratual por culpa da CONTRATADA,; €) suspensdo
temporaria de participagio em licitagdo e impedimento de contratar com a Administracio, por prazo ndo
superior a 02 (dois) anos. f) declaragio de inidoneidade para licitar e contratar com a Admunistragio Publica
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punigio ou até que seja promovida a reabilitagio perante a
propria autoridade que aplicou a penalidade prevista no subitem anterior, que sera concedida sempre que o
contratado ressarcir a Administracio pelos prejuizos resultantes e apés decorrido o prazo da sangio aplicada
com base na alinea “¢”. Parigrafo primeiro. A imposico das penalidades é de competéncia exclusiva do
MUNICIPIO, assegurados 2 ampla defesa e o contraditério. Paragrafo segundo. A contratada sera
notificada sobre a anotagdo da infragio contratual e terd 5 (cinco) dias tteis para apresentar sua defesa,
contados da data do recebimento da notificagio, sendo o prazo ampliado para 10 (dez) dias na hipotese
prevista na alinea “f” do caput desta cliusula. Pardgrafo terceiro - A sangio prevista nas alineas b, ¢ ¢ d do
caput desta Clausula podera ser aplicada cumulativamente 2 qualquer outra. Paragrafo quarto. Os valores das
multas serdo deduzidos da garantia prestada, mas caso essa nio tenha se verificado ou sendo insuficiente, sera
promovido o desconto sobre o primeiro documento de cobranga apresentado pela CONTRATADA apds
aplicagio da sangdo, permanecendo o desconto sobre os pagamentos sucessivos até completa quitagio.
Paragrafo quinto. A aplicagio de san¢io ndo exclui a possibilidade de rescisio administrativa do Contrato,
garantido o contraditério e a defesa prévia. Paragrafo sexto. A aplicagio das sangdes previstas nesta cliusula
observara o disposto no Decreto Municipal 047/2013. Paragrafo sétimo. O prazo da suspensdo ou da
declaragdo de inidoneidade sera fixado de acordo com a natureza e a gravidade da falta cometida, observado o
principio da proporcionalidade. CLAUSULA DECIMA QUINTA - DO RECURSO AO JUDICIARIO:
As importancias decorrentes de quaisquer penalidades impostas 3 CONTRATADA, inclusive as perdas e
danos ou prejuizos que a execugio do contrato tenha acarretado, quando ndo comportarem cobranga amigavel,
serdo cobrados judicialmente, caso sejam superiores a garantia prestada ou aos créditos que a
CONTRATADA tenha em face do MUNICIPIO. Paragrafo tinico - Caso 0 MUNICIPIO tenha de
recorrer ou comparecer a juizo para haver o que lhe for devido, a CONTRATADA ficara sujeita ao
pagamento, além do principal do débito, da pena convencional de 10% (dez por cento) sobre o valor do litigio,
dos juros de mora de 1% (um por cento) ao més, despesas de processo e honorarios de advogado, estes
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fixados, desde logo em 20% (vinte por cento) sobre o valor em litigio. CLAUSULA DECIMA SEXTA - DA
CESSAO OU TRANSFERENCIA: O presente contrato nio podera ser objeto de cessdo ou transferéncia
no todo ou em parte. CLAUSULA DECIMA SETIMA - DA RESCISAO: O presente contrato podera ser
rescindido por: a) Ato unilateral do MUNICIPIO, nos termos do art. 79, inciso I, da Lei n.° 8.666/ 93; b) Por
acordo entre as partes, nos termos do art. 79, inciso II, da Lei n.° 8.666/ 93; ¢) Por decisdo judicial, nos termos
da legislagdo aplicavel. Paragrafo primeiro — Constituem motivos para rescisdio do contrato os termos
estabelecidos nos artigos 77 a 80 da Lei n.° 8.666/93. Os casos de rescisio contratual serio formalmente
motivados nos autos do processo administrativo, assegurado a CONTRATADA o direito a0 contraditério e 3
prévia e ampla defesa. Paragrafo segundo - A declaragio de rescisio deste contrato, independentemente da
prévia notificagdo judicial ou extrajudicial, operard seus efeitos a partir da publicagio no 6rgio oficial de
divulgacio do Municipio de Marici CLAUSULA DECIMA OITAVA - DA PUBLICACAO E
CONTROLE DO CONTRATO

Apés a assinatura do conurato deverd seu extrato ser publicado, dentro do prazo previsto na legislagao
pertinente, no veiculo de publi: ¢do oficial do Municipio, correndo os encargos por conta do MUNICIPIO.
Pardgrafo primeiro — O extrato da publicagio deve conter a identificagio do instrumento, partes, objeto,
prazo, valor, nimero do empenho e fundamento do ato. Paragrafo segundo - O MUNICIPIO encaminhard
cépi'a deste contrato ao Tribunal de Contas do Estado, para conhecimento, apos assinatura das partes.
CLAUSULA DECIMA NONA - DA CONTAGEM DOS PRAZOS: Na contagem dos prazos
estabelecidos neste Contrato, excluir-se-4 o dia do inicio e incluirse-4 o do vencimento.CLAUSULA
VIGESIMA - DO FORO DE ELEICAO: Fica eleito o Foro da Cidade de Marica, para dirimir qualquer
litigio decorrente do presente contrato que nio possa ser resolvido por meio amigavel, com expressa rendncia a
qualquer outro, por mais privilegiado que seja. E, por estarem assim acordes em todas as condi¢Ses e clausulas
estabelecidas neste contrato, firmam as partes o presente instrumento em 03 (trés) vias de igual forma e teor,
depois de lido ¢ achado conforme, em presenca de testemunhas abaixo firmadas.

Marica,

Pela CONTRATANTE: Pela CONTRATADA:
TESTEMUNHAS

1- 2-
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